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PRESENTAZIONE DELL’ISTITUTO 

 
L’Istituto Professionale Alberghiero per i Servizi dell’Enogastronomia e dell’Ospitalità Alberghiera “E. Gagliardi” di 

Vibo Valentia si inserisce dinamicamente in un territorio a vocazione turistica, proiettandosi sul mercato del 

lavoro e sullo sviluppo legato all’industria turistica e al settore enogastronomico. 

La provincia di Vibo Valentia, che insiste su uno dei tratti costieri più suggestivi della regione, beneficia di un 

entroterra interessante e ricco dal punto di vista della flora e della fauna come il Parco delle Serre e usufruisce 

della presenza di numerose strutture di accoglienza e di due porti turistici, offrendo opportunità e input strategici 

per realizzazione dell’Offerta formativa dell’Istituto.  

L’I.P.S.E.O.A. “Enrico Gagliardi” è un’istituzione scolastica complessa, che ha registrato progressivamente un 

incremento di studenti.  

Tale crescita è ascrivibile sia all’attività delle numerose risorse professionali incardinate nell’I.P.S.E.O.A.  che 

svolgono con competenza, dedizione e abnegazione il proprio lavoro sia alla conseguente e ponderata costruzione 

di progetti formativi fondati sulla costruzione di competenze immediatamente spendibili nel mondo del lavoro.  

Il bacino d‘utenza dell’Istituto risulta variegato e diversificato, la maggior parte degli studenti possiede un 

background socio-culturale medio-basso, talvolta povero di stimoli e di opportunità, che la scuola mira a colmare 

con tutte le strategie attuabili. 

L’I.P.S.E.O.A. “E. Gagliardi” ha i seguenti indirizzi:  

• Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera (Corso diurno)  

• Servizi Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera- art. Enogastronomia (Corso serale) 

• Agricoltura e sviluppo rurale, valorizzazione dei prodotti del territorio e gestione delle risorse forestale e 

montane (corso diurno) 

• Servizi per l’agricoltura e lo sviluppo rurale (sede carceraria) 

 
L’indirizzo Enogastronomia e ospitalità alberghiera è articolato nei seguenti profili in uscita in: 
-Esperto di Cucina Tradizionale e Innovativa 
-Bar, Sala e Vendita: Convivier 
-Esperto della Produzione di Prodotti Dolciari e da Forno 
-Esperto di Servizi Alberghieri e Promozione Turistica 
 
La formazione e la preparazione tecnica di personale qualificato e specializzato per i vari servizi legati alla 

specificità dei percorsi di studio rappresentano opportunità per potenziare le diverse attitudini e vocazioni 

individuali, concorrendo alla formazione culturale e professionale in un contesto lavorativo fortemente 

caratterizzato dalla flessibilità e dalla richiesta di specializzazioni diversificate.  

I percorsi formativi offrono agli studenti, oltre alla possibilità di acquisire competenze professionali legate al 

settore, anche una solida cultura di base, garantendo così lo sviluppo di soft e hard skills indispensabili oggi per 

l’inserimento nel mercato globale. 

A tale scopo sono stati costruiti curricula verticali e rubriche delle competenze sia degli insegnamenti  

afferenti all’Area generale https://archivio.ipseoagagliardi.edu.it/attachments/article/2454/Curricolo%20di%20Istituto%202022-2025_.pdf 

 che a quelli costitutivi delle Aree di indirizzo, declinati secondo i profili di uscita. 
https://archivio.ipseoagagliardi.edu.it/attachments/article/2454/Curricolo%20di%20Istituto%202022-2025_.pdf 
 

  

 

 

 

 

 

https://archivio.ipseoagagliardi.edu.it/attachments/article/2454/Curricolo%20di%20Istituto%202022-2025_.pdf
https://archivio.ipseoagagliardi.edu.it/attachments/article/2454/Curricolo%20di%20Istituto%202022-2025_.pdf
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PROFILI DI USCITA DEI PERCORSI 

 

COMPETENZE 

RELATIVE AGLI INSEGNAMENTI DELL’AREA GENERALE 
comuni a tutti i profili 

Livello QNQ4 

G01: Agire in riferimento ad un sistema di valori, coerenti con i principi della Costituzione, in base ai quali essere in 

grado di valutare fatti e orientare i propri comportamenti personali, sociali e professionali 

G02: Utilizzare il patrimonio lessicale ed espressivo della lingua italiana secondo le esigenze comunicative nei vari 

contesti: sociali, culturali, scientifici, economici, tecnologici e professionali 

GO3: Riconoscere gli aspetti geografici, ecologici, territoriali, dell’ambiente naturale ed antropico, le connessioni 

con le strutture demografiche, economiche, sociali, culturali e le trasformazioni intervenute nel corso del 

tempo 

G04: Stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali locali, nazionali ed internazionali, sia in una prospettiva 

interculturale sia ai fini della mobilità di studio e lavoro 

G05: Utilizzare i linguaggi settoriali delle lingue straniere previste dai percorsi di studio per interagire in diversi 

ambiti e contesti di studio e di lavoro 

G06: Riconoscere il valore e le potenzialità dei beni artistici e ambientali 

G07: Individuare ed utilizzare le moderne forme di comunicazione visiva e multimediale, anche con riferimento alle 

strategie espressive e agli strumenti tecnici della comunicazione in rete 

G08: Utilizzare le reti e gli strumenti informatici nelle attività di studio, ricerca e approfondimento 

G09: Riconoscere i principali aspetti comunicativi, culturali e relazionali dell’espressività corporea ed esercitare in 

modo efficace la pratica sportiva per il benessere individuale e collettivo 

G10: Comprendere e utilizzare i principali concetti relativi all’economia, all’organizzazione, allo svolgimento dei 

processi produttivi e dei servizi 

G11: Padroneggiare l'uso di strumenti tecnologici con particolare attenzione alla sicurezza e alla tutela della salute 

nei luoghi di vita e di lavoro, alla tutela della persona, dell'ambiente e del territorio 

G12: Utilizzare i concetti e i fondamentali strumenti degli assi culturali per comprendere la realtà ed operare in 

campi applicativi 
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 ENOGASTRONOMIA E OSPITALITÀ ALBERGHIERA 

Enogastronomia - Cucina  
Esperto di Cucina Tradizionale e Innovativa 

 

PROFILO UNITARIO 

ll Diplomato di istruzione professionale nell'indirizzo Enogastronomia ed ospitalità alberghiera - Accoglienza 
turistica e promozione del territorio possiede specifiche competenze tecnico pratiche, organizzative e gestionali 
nell'intero ciclo di produzione, erogazione e commercializzazione della filiera dell'enogastronomia e dell'ospitalità 
alberghiera. Nell'ambito degli specifici settori di riferimento delle aziende turistico-ristorative, opera curando i 
rapporti con il cliente, intervenendo nella produzione, promozione e vendita dei prodotti e dei servizi, 
valorizzando le risorse enogastronomiche secondo gli aspetti culturali, artistici e del Made in Italy in relazione al 
territorio. 

 

ANALISI DEL TERRITORIO 

Comitato Tecnico Scientifico 
Associazione Albergatori Vibo Valentia 
Camera di Commercio di Vibo Valentia 
Associazioni professionali di categoria provinciali e regionali 
atlantelavoro.inapp.org 
excelsior.unioncamere.net  
informagiovaniroma.it/lavoro (le professioni del turismo) 
FIPE.it (Ristorazione: rapporto annuale) 
 
L’IPSEOA “E. Gagliardi” opera nella provincia "culla" della Dieta Mediterranea e i numerosi prodotti tipici e la 
varietà di piatti e di tradizioni culinarie, offrono agli operatori del settore l'opportunità di realizzare ricchi percorsi 
enogastronomici, particolarmente graditi al turista che visita la Calabria. 
L’IPSEOA “E. Gagliardi” al fine di conoscere ed analizzare le esigenze e le opportunità del territorio ha attivato una 
stabile sinergia con gli stakeholder presenti in Regione con i quali oltre a costruire un rapporto di reciprocità, sono 
state individuate le istanze utili a curare l’offerta formativa in base alle richieste del mercato. Pertanto verrà 
attribuita cura e attenzione sia nel fornire le competenze professionalizzanti e specifiche, sia nel garantire il 
potenziamento delle soft skill contestualmente richieste anche agli operatori del turismo enogastronomico. 
Pertanto, a seguito di una approfondita analisi, il settore cucina ha ritenuto di individuare nella figura dell'Esperto 
di cucina tradizionale e innovativa il profilo idoneo a coniugare le competenze professionali richieste dal mercato 
e le innovazioni legate ai nuovi stili alimentari emergenti.  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.informagiovaniroma.it/lavoro
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DENOMINAZIONE PERCORSO IN USCITA 

ESPERTO DI CUCINA TRADIZIONALE E INNOVATIVA 

DESCRIZIONE DEL PERCORSO E CORRELAZIONE CON LE 11 COMPETENZE D’INDIRIZZO DEL PROFILO 

L’Esperto di cucina tradizionale e innovativa è in grado di elaborare un’offerta di prodotti e servizi 
enogastronomici, atti a promuovere uno stile di vita equilibrato dal punto di vista nutrizionale e sostenibile dal 
punto di vista ambientale.  
È in grado di riconoscere le principali tendenze evolutive, tecnologiche e di mercato relative al settore 
dell’enogastronomia.  
È in grado di apportare innovazioni personali alla produzione enogastronomica, non trascurando la cucina 
mediterranea, tipica del territorio che è caratteristica per gusto e genuinità.  
È in grado di determinare il costo del prodotto e verificarne la sostenibilità economica. 
Applica correttamente il sistema HACCP, la normativa sulla sicurezza e sulla salute nei luoghi di lavoro. 
Interviene sull’intero processo che va dalla ricezione e immagazzinamento delle materie prime, alla conservazione 
del prodotto finito.  
È in grado di utilizzare gli strumenti tecnologici disponibili dai più tradizionali a quelli più moderni.  
La formazione completa del Professionista sarà garantita dalla fusione delle competenze di indirizzo con quelle 
dell'area comune, quest'ultime mireranno ad arricchirne il background culturale e a favorirne lo spirito di 
solidarietà e sussidiarietà indispensabili nella società civile. 
Il Diplomato usufruirà, da parte dell'IPSEOA di una formazione continua dettata dalla sinergia con l'imprenditoria 
di settore del territorio, indispensabile fattore per rendere efficace oltre che flessibile l'intervento formativo. 
 
Correlazione con le 11 competenze d’indirizzo 

IND01 – Livello QNQ 4 
Utilizzare tecniche tradizionali e innovative di lavorazione, di organizzazione, di commercializzazione dei servizi e dei prodotti 
enogastronomici, ristorativi e di accoglienza turistico-alberghiera, promuovendo le nuove tendenze alimentari ed 
enogastronomiche. 
 
IND02– Livello QNQ 4 
Supportare la pianificazione e la gestione dei processi di vendita in un’ottica di qualità e di sviluppo della cultura 
dell’innovazione. 
 
IND03– Livello QNQ 4 
Applicare correttamente il sistema HACCP, la normativa sulla sicurezza e sulla salute nei luoghi di lavoro. 
 
IND04– Livello QNQ 4 
Predisporre prodotti, servizi e menù coerenti con il contesto e le esigenze della clientela (anche in relazione a specifici regimi 
dietetici e stili alimentari), perseguendo obiettivi di qualità, redditività e favorendo la diffusione di abitudini e stili di vita 
sostenibili e equilibrati. 
 
IND05– Livello QNQ 3/4 
Collaborare alla realizzazione e presentazione di prodotti dolciari e di panificazione sulla base delle tradizioni locali, nazionali 
ed internazionali. 
 
IND06– Livello QNQ 3/4 
Orientare i propri comportamenti alla realizzazione delle fasi del ciclo cliente in contesti professionali noti nel 
rispetto delle diverse culture ed esigenze della clientela. 
 
IND07– Livello QNQ 4 
Progettare, anche con tecnologie digitali, eventi enogastronomici e culturali che valorizzino il patrimonio delle tradizioni e 
delle tipicità locali, nazionali anche in contesti internazionali per la promozione del Made in Italy. 
 
IND08– Livello QNQ 3/4 
Partecipare alla progettazione, in collaborazione con il territorio, di pacchetti di offerta turistica integrata, promuovendo la 
vendita di servizi e prodotti coerenti con i principi dell’eco sostenibilità ambientale. 
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IND09– Livello QNQ 3/4 
Applicare tecniche di Hospitality management all’interno delle macro aree di attività che contraddistinguono la filiera di 
riferimento adottando le modalità più adeguate di comunicazione in relazione ai principi di efficienza aziendale 
 
IND10– Livello QNQ 4 
Applicare, anche collaborando con altri, tecniche standard di Revenue management e di budgeting-reporting aziendale 
attraverso opportune azioni di marketing in contesti professionali strutturati, con situazioni mutevoli che richiedono una 
modifica del proprio operato 
 
IND11– Livello QNQ 4 
Contribuire alle strategie di Destination Marketing attraverso la promozione dei beni culturali e ambientali, delle tipicità 
enogastronomiche, delle attrazioni, degli eventi e delle manifestazioni, per veicolare un'immagine riconoscibile e 
rappresentativa del territorio. 

 

CODICI ATECO   

56. ATTIVITÀ’ DI SERVIZIO DI RISTORAZIONE 
56.1 Ristoranti e attività di ristorazione mobile 
56.2 Fornitura di pasti preparati (catering e altri servizi di ristorazione 
56.3 Bar e altri esercizi simili senza cucina 
NUP   
5.2.2. Esercenti ed addetti nelle attività di ricezione 
5.2.2.1 Cuochi in alberghi e ristoranti 
5.2.2.2 Addetti alla preparazione, alla cottura e alla distribuzione di cibi 
5.2.2.5 Esercenti nelle attività di ristorazione 
 

QUADRO ORARIO   

 Area di indirizzo: Enogastronomia: CUCINA   
(594 ore annuali, corrispondenti a 18 ore settimanali 

 

Insegnamenti    3 anno  4 anno 5 anno 
Seconda lingua Straniera 99 99 99 

INGLESE Tecnico 33 33 33 
Scienza e cultura dell’alimentazione 132 

(33 con ITP Cucina) 
132 

(33 con ITP Cucina) 
132 

(66 con ITP Cucina) 
 

Laboratorio enogastronomia - Cucina 198           165   
 

165 
 

Laboratorio enogastronomia – Bar, Sala e 
Vendita 

///// 66 66 

Diritto e tecniche amministrative 132 99 99 
Totale Area di indirizzo 594 594 594 

 
                                                                Di cui in copresenza  132 ore 

 

 

 

 

 

 

RELAZIONE SULLA CLASSE 
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Presentazione classe 
 
La classe risulta composta da 14 elementi frequentanti: quattro di sesso femminile e dieci maschile, tutti 
provenienti dalla IV E dello stesso Istituto.   Gli alunni, appartenenti ad ambienti socio-culturali eterogenei, 
risiedono quasi tutti nei comuni limitrofi a Vibo Valentia e quindi soggetti al disagio del pendolarismo. La classe si 
presenta, nel complesso, vivace dal punto di vista comportamentale, tuttavia, gli alunni, rispettano le principali 
norme di comportamento, sono educati e corretti nei confronti dei Docenti e sensibili ai richiami.  
L’ambiente di provenienza dei ragazzi non ha fornito, generalmente, adeguati stimoli per la crescita culturale e 
molti di loro hanno rinvenuto nell’IPSEOA ‘E. Gagliardi’ un’agenzia educativa capace di individuare e valorizzare le 
loro potenzialità e di introdurli nella realtà sociale e professionale.  Non tutte le famiglie sono riuscite a seguire 
efficacemente i percorsi scolastici formativi dei figli e non sempre si sono mostrate attente al loro percorso di 
studio.  
 Buona parte dei ragazzi ha avuto esperienze lavorative nel settore che, se da un lato hanno permesso un contatto 
diretto con il mondo del lavoro del quale saranno protagonisti, allo stesso tempo ha fatto diminuire l’applicazione 
allo studio.  
 Nella classe è presente un allievo con certificazione di disabilità (ex. L.104/92), seguito dalla Docente 
specializzata, per attività di sostegno, prof.ssa Giulia Staropoli con rapporto 1\1; per lo studente è stato 
predisposto un percorso didattico individualizzato con programmazione differenziata (valutati ai sensi dell’art.15 
comma 6 O.M. 90/2001), finalizzata al conseguimento di un attestato delle competenze acquisite, utilizzabile 
come” Credito Formativo” per la frequenza di corsi professionali (art. 312 D.L.vo 297/94).  
Il Consiglio di classe, ai sensi dell’art 24 comma 4 dell’O.M. n.  45 del 09 Marzo 2023, dell’art. 20 comma 3 d.lgs 62 
/2017, dell’art.15 commi 7, 8 e 9 O.M. n.90 del 21 Maggio 2001, dell’art. 16 commi 3 e 4 della Legge 3 Febbraio 
1992, n.104; RICHIEDE: la presenza della Docente Specializzata per le attività di Sostegno, durante la 
predisposizione e lo svolgimento delle prove d’esame, coerenti con il percorso differenziato. 
Nell’Allegato n°2 (Documentazione allievo con disabilità), che costituisce parte integrante del Documento del 
C.d.c., sono contenute, nel dettaglio, in busta chiusa, tutte le informazioni necessarie alla Commissione per lo 
svolgimento e la valutazione delle prove d’esame, per lo studente. 
 
Nella classe è presente anche uno studente con certificazione BES-Dir. Min. 27/12/2012; C.M. n. 8 del 6/03/2013, 
per il quale il C.d.c. ha proposto e realizzato, un Piano Didattico Personalizzato. Per tale allievo, il C.d.C., RICHIEDE 
alla Commissione d’esame, come indicato all’art.25 comma 6 dell’O. M.n.45 del 09 Marzo 2023, la possibilità di 
utilizzare gli strumenti compensativi previsti nel PDP, in quanto già impiegati per le verifiche in corso d’anno o 
comunque funzionali allo svolgimento dell’esame senza che sia pregiudicata la validità della prova.  A tal fine, 
trasmette alla commissione, il Piano Didattico Personalizzato dello studente in busta chiusa (Allegato n°3 – 
Documentazione DSA). 
 
Dal punto di vista cognitivo, il gruppo classe ha caratteristiche eterogenee in relazione all’impegno profuso, alla 
partecipazione alle attività didattiche e alla frequenza scolastica, nonché al bagaglio culturale maturato, 
soprattutto in relazione alle abilità, competenze e conoscenze acquisite. 
Nel corso del triennio, alcuni studenti, non hanno dimostrato un interesse ed un impegno adeguato, 
l’atteggiamento non è stato sempre positivo nei confronti delle varie discipline e la partecipazione è stata, 
generalmente, poco attiva e produttiva. In generale, il comportamento, per questi studenti, non è andato 
evolvendosi verso un maggior grado di maturità e responsabilità e, a volte è stato necessario ricorrere a 
provvedimenti disciplinari, quali note e richiami personali. 
Nel primo periodo dell’anno scolastico è emerso un evidente rallentamento nel processo di maturazione 
culturale, causato senza dubbio, da una significativa demotivazione allo studio, dalla facile distrazione e dalla 
superficialità. Tutti i docenti, oltre a svolgere interventi didattici mirati, si sono attivati per individuare e 
condividere strategie utili al recupero della motivazione, prerequisito indispensabile per poter costruire un 
progetto educativo efficace.   
In particolare, nel corso dell’anno si sono evidenziate tre fasce di livello: la prima composta da pochi studenti che 
possiedono buone conoscenze nella maggior parte delle discipline e che hanno sviluppato competenze trasversali 
e disciplinari in ambito cognitivo e relazionale. Possiedono adeguate capacità analitiche e critiche rispetto a  
problematiche culturali, di attualità e/o professionali; la seconda è formata da alunni che hanno raggiunto risultati 
mediamente adeguati che, pur possedendo buone capacità cognitive e di attenzione, presentano fragilità di tipo 
linguistico e argomentativo, che riducono la propria capacità di documentare adeguatamente e compiutamente 
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tesi ed opinioni. La terza ed ultima fascia comprende studenti che hanno mostrato un impegno non sempre 
accettabile, talvolta limitato ad uno studio occasionale, parziale o mnemonico in prossimità delle verifiche. In 
alcuni casi si è pervenuti ad una conoscenza un po’ superficiale e frammentaria. Ancora oggi, alla stesura del 
presente documento, alcuni allievi mostrano una preparazione globale piuttosto fragile a causa di un impegno 
modesto e inadeguato alla complessità delle tematiche affrontate e al ritmo crescente di impegni che caratterizza 
la fase conclusiva del percorso di studio. Complessivamente tutti gli alunni della classe hanno partecipato al 
dialogo educativo, seppure manifestando istanze formative e modalità di approccio eterogenee rispetto ad 
impegni e problematiche scolastiche.  Alcuni si sono distinti nelle varie iniziative proposte dalla scuola e tutti 
hanno compiuto una crescita individuale e conseguito gli obiettivi trasversali prefissati, quali: 
• Rafforzare l’attitudine al vivere insieme, al rispetto reciproco, alla tolleranza; 
• Sviluppare la capacita di comprendere e interpretare informazioni di vario genere e diversa complessità; 
• Essere consapevole delle caratteristiche del territorio in cui si vive e degli organi che lo governano, ai diversi 
livelli di organizzazione sociale e politica; 
• Sviluppare la capacita di prestare ascolto durante una comunicazione; 
• Sviluppare la capacita a collaborare con i compagni ed i docenti; 
• Avviare all’organizzazione autonoma del proprio lavoro; 
• Sviluppare la capacita di fare progetti e verificarne i risultati; 
• Approfondire l’aspetto etico e professionale per migliorare le tecniche relazionali e il proprio modo di 
presentarsi nel contesto della professione; 
• Applicare le normative che disciplinano i processi dei servizi, con riferimento alla riservatezza, alla sicurezza e 
salute sui luoghi di vita e di lavoro, alla tutela e alla valorizzazione dell’ambiente e del territorio; 
• Conoscere le norme di sicurezza sugli infortuni e sull’igiene personale e professionale; 
• Dimostrare piena consapevolezza circa la necessità di comportamenti corretti nel campo della sicurezza sul 
lavoro per la tutela dell’incolumità propria e altrui. 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 

QUADRO ORARIO V ANNO 
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INSEGNAMENTI 
ENOGASTRONOMIA – CUCINA 

 

Ore 

previste 

Ore 

Effettuate 

Ore da 

svolgere 

AREA COMUNE    

RELIGIONE  33 28 3 

LINGUA E LETTERATURA ITALIANA  132 107 8 

STORIA 66 54 5 

LINGUA STRANIERA (INGLESE) 66 49 6 

MATEMATICA  99 70 10 

SCIENZE MOTORIE SPORTIVE 66 47 8 

AREA D’INDIRIZZO 

   

SECONDA LINGUA STRANIERA – FRANCESE 99 80 9 

SCIENZA E CULTURA DELL’ALIMENTAZIONE  132 114 13 

LABORATORIO ENOGASTRONOMIA – CUCINA 165 147 12 

LABORATORIO ENOGASTRONOMIA- BAR, SALA E VENDITA 66 51 7 

DIRITTO E TECNICHE AMMINISTRATIVE  99 80 9 

INGLESE TECNICO 33 27 3 

TOTALE  1056 * 854 93 

EDUCAZIONE CIVICA  33 33  

* Nel monte orario è compresa la quota oraria minima annuale di 33 ore prevista per l’insegnamento trasversale di Ed. Civica. 
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VARIAZIONE DEL CONSIGLIO DI CLASSE NEL TRIENNIO 
CONTINUITÀ DIDATTICA (SI/NO) 

 

Enogastronomia – Cucina 

 

A.S. 
2020/2021 

A.S. 
2021/2022 

A.S. 
2022/2023 

RELIGIONE  SI SI SI 

LINGUA E LETTERATURA ITALIANA  SI SI SI 
STORIA SI SI SI 
LINGUA STRANIERA (INGLESE) SI SI SI 
MATEMATICA  SI SI NO 
SCIENZE MOTORIE SPORTIVE NO NO NO 
SECONDA LINGUA STRANIERA - FRANCESE NO NO NO 
SCIENZA E CULTURA ALIMENTAZIONE  SI SI SI 
LABORATORIO ENOGASTRONOMIA – CUCINA SI SI SI 

LABORATORIO ENOGASTRONOMIA- BAR, SALA E VENDITA - SI SI 

DIRITTO E TECNICHE AMMINISTRATIVE  SI SI NO 

INGLESE TECNICO SI SI SI 
CONVERSAZIONE LINGUA INGLESE - - SI 

 
 
 

SITUAZIONE IN INGRESSO DELLA CLASSE E RISULTATI DELLO SCRUTINIO FINALE  
4°ANNO 

 

CLASSE IV sez. E (16  alunni)  ENOGASTRONOMIA- CUCINA 

 
 
 
 

 

 
INSEGNAMENTO 

 
N° ALLIEVI 

 
N° ALLIEVI 

 
N° ALLIEVI 

 
N° ALLIEVI 

 
N° ALLIEVI 

 PROMOSSI 
CON 6 

PROMOSSI 
CON 7 

PROMOSSI 
CON 8 

PROMOSSI 
CON 9-10 

NON 

PROMOSSI 
LINGUA E LETTERATURA ITALIANA 10 2 2  2 

STORIA 8 3 3  2 

LINGUA STRANIERA (INGLESE) 9 3 2  2 

MATEMATICA 7 2 5  2 

SCIENZE MOTORIE SPORTIVE 10  3 1 2 

SECONDA LINGUA STRANIERA - FRANCESE 6 4 4  2 

SCIENZA E CULTURA ALIMENTAZIONE 5 6  3 2 

LABORATORIO ENOGASTRONOMIA – CUCINA 4 3 5 2 2 

LABORATORIO ENO- BAR, SALA E VENDITA 9 3 1 1 2 

DIRITTO E TECNICHE AMMINISTRATIVE  6 2 5 1 2 

INGLESE TECNICO 9 3 2  2 

EDUCAZIONE CIVICA 6 3 5  2 
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 EXCURSUS STORICO DELLA CLASSE 

Numero totale allievi 14  

Provenienza da classi diverse   

Provenienza da altri Istituti   

Certificazioni (H) 
BES 

1 
1 

 

Ripetenti classi quinte   

Lingue straniere  
Francese      X 
Inglese         X 

 

 
 
 
 

ELENCO DEI CANDIDATI    INTERNI/ESTERNI 
ALLEGATO 1* 

*si seguono le indicazioni fornite dal Garante per la protezione dei dati personali con nota del 21 marzo 2017, 
prot. 10719.  

Alla classe Quinta sez. E sono stati abbinati DUE candidati esterni, la cui ammissione all’Esame di Stato è 
condizionata al superamento degli Esami preliminari agli Esami di Stato, così come previsto dalla normativa 
vigente, di cui all’art. 14, comma 2, del d.lgs. 62/2017 e dagli artt.4 e 5 dell’OM.n°45 del 9 marzo 2023, la cui 
sessione si terrà nell’ultima decade di  maggio. 
 
 
 
 

CREDITO SCOLASTICO 
(ai sensi dell’allegato A del d.lgs. n.62 del 13 aprile 2017, Gazzetta Ufficiale n.112 del 16 maggio 2017, all’art.26). OM 45 del 9/3/2023 art. 11 

 

Nelle classi terze, quarte e quinte in seguito all’ammissione alla classe successiva o all’esame di Stato, il 
Consiglio di Classe procede all’attribuzione del “CREDITO SCOLASTICO”, ossia un punteggio attribuito per 
ciascun anno scolastico, sulla base della media dei voti finali di tutte le discipline, compreso il comportamento. 
Tale media colloca l’alunno all’interno di una banda di oscillazione che permette l’attribuzione di un punteggio 
minimo o massimo (con un punto di differenza tra i due livelli) secondo la tabella allegata al PTOF, contenente 
criteri e descrittori approvati dal collegio dei docenti. Il docente di Religione e, ove abbia operato, 
analogamente il docente delle attività didattiche e formative alternative all’insegnamento, partecipano a pieno 
titolo alle deliberazioni del CdC concernenti l’attribuzione del credito scolastico, nell’ambito della fascia, per gli 
studenti che si avvalgono di tali insegnamenti. Il consiglio di classe tiene conto, altresì, di tutti gli elementi 
conoscitivi forniti da eventuali docenti esperti e/o tutor, di cui si avvale l’istituzione scolastica per le attività di 
ampliamento e potenziamento dell’offerta formativa. 
 
Al termine dell’attenta valutazione, il consiglio di classe attribuirà il credito sulla base della tabella di cui 
all’allegato A del D.lgs. 62/2017 nonché delle indicazioni fornite nell’art. 11 dell’OM 45 del 9/3/23. 
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TABELLA  ATTRIBUZIONE CREDITO SCOLASTICO 

Allegato A  

Media dei voti 
Fasce di credito III anno 

ai sensi dell’All. A   D. Lgs 62/2017 

Fasce di credito IV anno 
ai sensi dell’All. A al D. Lgs. 62/2017 

Fasce di credito V anno 
ai sensi dell’All. A al D. Lgs. 62/2017 

M=6 7-8 8-9 9-10 
6< M ≤ 7 8-9 9-10 10-11 
7< M ≤ 8 9-10 10-11 11-12 
8< M ≤ 9 10-11 11-12 13-14 

9< M ≤ 10 11-12 12-13 14-15 

 
 

 

CREDITO SCOLASTICO RELATIVO AL 3° E 4° ANNO 

ALLEGATO 4 
 
La tabella definitiva con i criteri valutativi e la sintesi dei crediti di terzo, quarto e quinto anno è parte integrante del 
verbale dell’ultimo scrutinio a disposizione della commissione 
 

STRATEGIE E METODI DI INSEGNAMENTO  
 

Nell’operare un bilancio complessivo del percorso formativo degli studenti della classe è evidente come la sinergia 
creatasi tra didattica laboratoriale professionalizzante e formazione generale, tra intelligenza pratica e 
preparazione culturale, abbia rappresentato una reale opportunità di crescita e di cambiamento per gli studenti 
della classe, che garantiti da un modello di ‘educazione integrale’, sono in grado di proiettarsi nella realtà e operare 
scelte in modo consapevole.  
Il Consiglio di Classe ha finalizzato la propria attività al conseguimento di risultati di apprendimento tanto dell’area 
comune, quanto di quella di indirizzo, in modo da consentire ad ogni studente di raggiungere sia le competenze 
tecnico pratiche, organizzative e gestionali nell’intero ciclo di produzione, erogazione e commercializzazione della 
filiera dell’enogastronomia e dell’ospitalità alberghiera, quanto quelle relative alle discipline dell’area culturale 
generale. 
La promozione dell’apprendimento cooperativo, del confronto e del dialogo, la valorizzazione dell’operatività e 
della creatività, il radicamento delle conoscenze astratte su elementi concreti di esperienza ed il coinvolgimento 
degli allievi nell’autovalutazione hanno rappresentato i cardini metodologici del CdC. 
Le strategie didattiche e gli interventi impiegati da tutti i docenti sono stati diversificati e individualizzati e 
proseguiranno fino al termine delle attività scolastiche, con l’auspicio che possano consentire a ciascun studente di 
raggiungere i traguardi formativi prefissati.  
I docenti dell’IPSEOA nell’approccio didattico basato sullo sviluppo di competenze hanno orientato i propri 
interventi al fine di: 

 mantenere viva la relazione e la socializzazione all’interno della classe contrastando il rischio 
dell’isolamento e della demotivazione; 

 favorire la resilienza; 

 promuovere l’interazione autonoma, costruttiva ed efficace dello studente con i docenti e con i pari; 

 valorizzare il progresso, l’impegno, la partecipazione degli studenti alle attività didattiche proposte, 
monitorando costantemente sia il loro processo di apprendimento, che l’attivazione di pratiche 
autovalutative; 

  valorizzare l’impegno profuso dagli studenti, i contributi originali, le buone pratiche emerse nelle attività 
realizzate; 

 garantire l’informazione e la collaborazione con le famiglie, utilizzando le varie funzioni previste dal 
Registro Elettronico e dalla bacheca delle comunicazioni del sito web. 
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ATTIVITÀ DI RECUPERO 

 

INSEGNAMENTI  
 

PERIODO MODALITA’ DI RECUPERO 

Con verifiche scritte e orali MARZO 2023 
CORSO DI RECUPERO 

Altre discipline MARZO 2023 STUDIO INDIVIDUALE 
 
 
 
 
 
 
 

METODOLOGIE 

Flipped classroom Problem Solving 
Lezione partecipata Role playing 
Elaborazione di mappe concettuali e schemi Costruzione e presentazione di PPT 
Simulazioni prove esame e INVALSI Lavori di gruppo 
Lezione frontale  Peer tutoring 
Lezione multimediale Esercitazioni a gruppi omogenei/disomogenei 
Apprendimento in situazione simulata Correzione individuale e collettiva di prove 
Proiezione di audiovisivi Studio guidato 
Attività laboratoriali  
 
 

STRUMENTI DI LAVORO 

Libro di testo anche in formato digitale; Dispense cartacee e in formato digitale; Giornali e riviste, 

anche specialistiche, software specifici, materiali didattici multimediali 

Piattaforma di e-learning e classe virtuale (Google Classroom) 

Applicazioni di Gsuite for education: Classroom; Google meet; Google drive; Google moduli ecc.. 

Strumentazione didattica per esperienze di laboratorio 

PC con connessione ad Internet, LIM, Video proiettore 

Stages formativi, conferenze, seminari, cineforum, attività teatrale, materiale audiovisivo e 

software divulgativo e di simulazione, ad integrazione dell’attività di laboratorio 

Visite guidate anche di tipo virtuale 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

VERIFICA E VALUTAZIONE DEGLI APPRENDIMENTI 
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La valutazione è stata di tipo:  

 formativo: al fine di ottenere informazioni continue e analitiche durante il processo di apprendimento di ogni 
singolo studente e valutarne l’evoluzione cognitiva e per calibrare le strategie metodologiche di insegnamento. 

 sommativo: al fine di rilevare le conoscenze e le competenze acquisite, giungendo a formulare un giudizio di 
valore sulle prestazioni dello studente. 

 
 
 

TIPOLOGIE DI VERIFICA  INSEGNAMENTI 
Verifiche orali/scritte Tutti 

Prove strutturate o semi-strutturate 
 

Tutti 

Analisi testuale Lingua e letteratura italiana 

Testi argomentativi Lingua e letteratura italiana 

Risoluzione problemi Matematica – SCA – DTA – Laboratori Enogastronomia 

Sviluppo progetti SCA – DTA – Laboratori Enogastronomia 
Relazioni  SCA – DTA – Laboratorio Cucina - Lingua e letteratura italiana 

Prove pratiche Laboratori Enogastronomia 

 
Riguardo alle griglie di valutazione utilizzate per verifiche orali e scritte, si rimanda all’Appendice ‘Griglie di 
valutazione ‘ allegata al PTOF. 
 

VALUTAZIONE DEGLI APPRENDIMENTI E VALUTAZIONE DELLE COMPETENZE 
 

VALUTAZIONE DI PROFITTO VALUTAZIONE DI COMPETENZE 

• E’ centrata su conoscenze e abilità nelle diverse 
materie.  

• Ha una polarità negativa (la non sufficienza) e una 
positiva (dalla sufficienza in poi);  

• si può realizzare mediante verifiche orali e scritte 
(prove strutturate, semistrutturate, pratiche, 
relazioni ecc.) 

• In base ad essa si decide sulla carriera scolastica 
degli allievi (promozione, non promozione). 

• Si descrive: rende conto di ciò che una persona 
sa, sa fare, in quali contesti e condizioni, con 
quale grado di autonomia e responsabilità. 

• Le descrizioni seguono livelli crescenti di 
evoluzione della padronanza e sono sempre 
positive; non esiste un livello zero  

• Segue periodi medio‐lunghi, perché si basa 
sull’evoluzione del discente. 

• Si effettua mediante osservazioni, diari di bordo, 
compiti autentici, unità di apprendimento, prove 
esperte 

 

La valutazione formativa controllerà l’apprendimento in itinere, mentre quella sommativa verifica che 
conoscenze e competenze siano state acquisite.   Riguardo alla valutazione delle verifiche sommative, sono stati 
predefiniti i livelli di accettabilità delle prove e delimitati gli obiettivi da prendere in considerazione, in relazione 
alle potenziali capacità dell’alunno e dei progressi conseguiti. Pertanto, ci si si è attenuti ai criteri generali stabiliti 
nel PTOF, contenuti nelle griglie di valutazione integrate (valutazione numerica correlata al livello raggiunto). 
 (Cfr. PTOF  https://archivio.ipseoagagliardi.edu.it/attachments/article/2454/GRIGLIE%20VALUTAZIONE%202022-2025.pdf 
 
La valutazione delle competenze e la certificazione finale fa riferimento ai livelli di competenza raggiunti, 
attraverso le evidenze contenute nelle Rubriche inserite nel curriculum di istituto 
https://archivio.ipseoagagliardi.edu.it/attachments/article/2454/Curricolo%20di%20Istituto%202022-2025_.pdf 
 
 
 
 
 
 

https://archivio.ipseoagagliardi.edu.it/attachments/article/2454/GRIGLIE%20VALUTAZIONE%202022-2025.pdf
https://archivio.ipseoagagliardi.edu.it/attachments/article/2454/Curricolo%20di%20Istituto%202022-2025_.pdf
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AREA GENERALE 
DESCRIZIONE SCHEDE INSEGNAMENTI 

 

ASSE CULTURALE LINGUISTICO 

INSEGNAMENTO LINGUA E LETTERATURA ITALIANA 

Docente: MARIA DE RITO 

Libro di testo adottato  CODICE LETTERARIO 3 A +3 B     RIZZOLI 

 

UDA n. 1: LA CULTURA E LA LETTERATURA NELLA SECONDA META’ DELL’800    

UDA ORDINARIA  

Competenze dell’asse culturale di riferimento: (Allegato1 Decreto 24 maggio 2018, n.92.) 

 

 

 

Competenza Intermedia – Livello QNQ 4 

Stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali locali, nazionali e internazionali, sia in una prospettiva interculturale sia ai fini della 

mobilità di studio e di lavoro, individuando possibili       traguardi di sviluppo personale e professionale. 
 
 

 

Discipline concorrenti: 
 

 

Competenze di cittadinanza:  
● Competenza alfabetica funzionalle 

● Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 

● Competenza in materia di cittadinanza 

● Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali 

 

 

 

 
 

 

Conoscenze: Conoscere 

 il sistema e le strutture della     lingua 

italiana ai diversi livelli: repertori di termini 

tecnici e professionali del settore di 

indirizzo; 

 tecniche di comunicazione in vari  contesti, 

anche professionali; 

 gli strumenti per l’analisi e l’interpretazione 

di testi letterari di vario genere 

 linee di evoluzione della  cultura e del 

sistema letterario italiano tra fine ‘800 e ‘900; 

 testi ed autori che caratterizzano l’identità 

culturale nazionale  dalla fine dell’800 al 1900 

anche attinenti all’indirizzo di studi. 

 tecniche compositive per la produzione di 

testi professionali 

le dinamiche e le modalità con cui affrontare un 
colloquio di lavoro e le indicazioni per costruire il 
proprio curriculum vitae in formato europeo 

 Abilità: Ascoltare  e  dialogare  

con interlocutori esperti e 

confrontare il proprio punto di vista 

con quello espresso da tecnici del 

settore di riferimento 

 Comunicare con la terminologia 

tecnica specifica del settore di 

indirizzo 

 Gestire una relazione, un 

rapporto, una comunicazione in 

pubblico anche con supporti 

multimediali 

 Redigere relazioni tecniche e 

documentare le attività individuali 

e di gruppo relative a situazioni 

professionali. 
 Argomentare una propria idea e 

la propria 
tesi su una tematica specifica, 

con dati pertinenti e 

motivazioni valide, usando un 

lessico appropriato 

all’argomento e alla situazione 

 Analizzare e interpretare 

testi letterari e non letterari 

 Individuare in prospettiva 

 Evidenze: Pianificare e saper 

esporre un intervento in modo 

chiaro, logico e coerente 

rispetto a: contenuti personali, 

contenuti di studio, relazioni 

tecniche e professionale 

 Gestire l’interazione con 
strategie comunicative di 
front/office, con capacità di ascolto 
adeguate al contesto e 
all’interlocutore/cliente adottando 
registri e lessici specialistici idonei 
e proponendo soluzioni 

 
 Argomentare e gestire le 

informazioni, le conoscenze e le 

esperienze fatte, in riferimento 

all’ambito personale e/o 

professionale. 

 
 Comprendere ed interpretare 

testi letterari e non letterari di 

varia tipologia e genere, 

contestualizzandoli nei periodi 

culturali di riferimento 
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interculturale e/o 

interdisciplinare  gli elementi 

di diversità, di identità di 

un’opera. 

 Saper collegare tematiche 

letterarie a fenomeni della 

contemporaneità 

 Cogliere differenze ed 

analogie tra poetiche autori ed 

opere, comprendendo rapporti 

di derivazione e di opposizione 

tra le varie tendenze letterarie 

e/o culturali e le influenze 

dovute al contesto storico-

sociale culturali 

 Operare collegamenti e 

confrontitematici tra testi di 

epoche e di autori diversi 

 Produrre testi di differenti 

dimensioni e complessità, adatti a 

varie situazioni e per destinatari 

diversi anche in ambito 

professionale 

 Elaborare il curriculum vitæ in 

formato europeo 

 Costruire in maniera 

autonoma, anche con risorse 

informatiche, un percorso 

argomentativo confrontando  
documenti divaria provenienza 

 Produrre diverse forme di 

scrittura, anche di tipo 

argomentativo, e realizzare 

forme di riscrittura intertestuale 

(sintesi, parafrasi interpretativa 

ed esplicativa) utilizzando un 

lessico appropriato, specialistico 

/professionale e adeguato ad i 

vari contesti. 

 
Riconoscere le linee essenziali 
della storia delle idee, della cultura 
e della letteratura dal XIX e XX 
(classe quinta) orientandosi fra 
autori e testi opera collegamenti 
ed individuando spunti di 
riflessione 

Contenuti Il Positivismo ed i suoi riflessi culturali.  
Il Naturalismo francese. E. Zola: lo scienziato della letteratura. 
Naturalismo e Verismo 
- Giovanni Verga, vita, pensiero, opere  
Da Novelle rusticane, La roba  
da Vita dei campi Rosso Malpelo 
I Malavoglia  
La lirica in Francia e in Italia- la poesia simbolista 
- Charles Baudelaire 
 

Compito/prodotto 
● Compito di realtà: lo studente dopo aver approfondito le tematiche proposte, in situazione non nota, dovrà dare 
prova di saper decodificare un’opera selezionata dalla docente, dimostrando di saper contestualizzare 
culturalmente, l’opera presa in esame, evidenziando tematiche, rintracciando e commentando anche possibili 
riflessi socio-culturali. 
● Esercitazioni di produzione di testi (espositivi, argomentativi, analisi critiche, comprensioni del testo e commento 
di testi letterari) 
● Comprensione e commento dei testi (prosa e poesia). 

 
 
 
 

UDA n. 2: DALLA SECONDA META’ DELL’800  AI PRIMI DEL ‘900 
 

UDA ORDINARIA  

Competenze dell’asse culturale di riferimento: (Allegato1 Decreto 24 maggio 2018, n.92.)  
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Competenza Intermedia – Livello QNQ 4 

QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: 

Stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali locali, nazionali e internazionali, sia in una prospettiva 

interculturale sia ai fini della mobilità di studio e di lavoro, individuando possibili traguardi di sviluppo personale e 

professionale. 

 
 

 

Discipline concorrenti: 
 

 

Competenze di cittadinanza:  

● Competenza alfabetica funzionalle 

● Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 

● Competenza in materia di cittadinanza 

● Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali 

 

 

 

 
 

 

Conoscenze: Conoscere 

 il sistema e le strutture della 

linguaitaliana ai diversi livelli: repertori di 

termini tecnici e professionali del settore di 

indirizzo; 

 tecniche di comunicazione in vari contesti, 

anche professionali; 

 gli strumenti per l’analisi e l’interpretazione 

di testi letterari di vario genere 

 linee di evoluzione della  cultura e del 

sistema letterario italiano tra fine ‘800 e ‘900; 

 testi ed autori che caratterizzano l’identità 

culturale nazionale  dalla fine dell’800 al 1900 

anche attinenti all’indirizzo di studi. 

 tecniche compositive per la produzione di 

testi professionali 

le dinamiche e le modalità con cui affrontare un 
colloquio di lavoro e le indicazioni per costruire il 
proprio curriculum vitae in formato europeo 

 Abilità: Ascoltare  e  dialogare  

 Comunicare con la terminologia 

specifica del settore di indirizzo 

 Gestire una relazione, un 

rapporto, una comunicazione in 

pubblico anche con supporti 

multimediali 

 Redigere relazioni tecniche e 

documentare le  attività individuali 

e di gruppo relative a situazioni 

professionali. 
 Argomentare una propria idea e 

la propria tesi su una tematica 
specifica, con dati pertinenti e 
motivazioni valide, usando un 
lessico appropriato 
all’argomento e alla situazione 

 Analizzare e interpretare 

testi letterari e non letterari 

 Individuare in prospettiva 

interculturale e/o 

interdisciplinare  gli elementi 

di diversità, di identità di 

un’opera. 

 Saper collegare tematiche 

letterarie a fenomeni della 

contemporaneità 

 Cogliere differenze ed 

analogie tra poetiche autori ed 

opere, comprendendo rapporti 

di derivazione e di opposizione 

tra le varie tendenze letterarie 

e/o culturali e le influenze 

dovute al contesto storico-

sociale culturali 

 Operare collegamenti e 

confronti tematici tra testi di 

epoche e di autori diversi 

 Produrre testi di differenti 

dimensioni e complessità, adatti a 

 Evidenze: Pianificare e saper 

esporre un intervento in modo 

chiaro, logico e coerente 

rispetto a: contenuti personali, 

contenuti di studio, relazioni 

tecniche e professionale 

 
 Argomentare e gestire le 

informazioni, le conoscenze e le 

esperienze fatte, in riferimento 

all’ambito personale e/o 

professionale. 

 
 Comprendere ed interpretare 

testi letterari e non letterari di 

varia tipologia e genere, 

contestualizzandoli nei periodi 

culturali di riferimento 

 
 Produrre diverse forme di 

scrittura, anche di tipo 

argomentativo, e realizzare 

forme di riscrittura intertestuale 

(sintesi, parafrasi interpretativa 

ed esplicativa) utilizzando un 

lessico appropriato, specialistico 

/professionale e adeguato ad i 

vari contesti. 

 
Riconoscere le linee essenziali 
della storia delle idee, della cultura 
e della letteratura dal XIX e XX  
orientandosi fra autori e testi 
opera collegamenti ed 
individuando spunti di riflessione 
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varie situazioni e per destinatari 

diversi anche in ambito 

professionale 

 Elaborare il curriculum vitæ in 

formato europeo 

 Costruire in maniera 

autonoma, anche con risorse 

informatiche, un 

percorso argomentativo 

confrontando  documenti di 

varia provenienza 

Contenuti Decadentismo 
- Giovanni Pascoli, vita, pensiero, opere: 
Novembre, Lavandare, Il lampo, X Agosto, Nebbia, i Canti di Castelvecchio 
- Gabriele D’Annunzio, vita, pensiero, opere: 
La pioggia nel pineto il notturno in prosa Il piacere 
 Dalla Prima alla Seconda guerra mondiale- Collocare un Autore nel tempo e nello spazio, cogliendo gli opportuni 
collegamenti con il contesto di riferimento e con la poetica ---Contestualizzare opere e testi italiani 
- Riconoscere i caratteri stilistici e strutturali dei testi letterari 
- Luigi Pirandello, vita, pensiero, opere: 
 La formazione e le vicende familiari.  La concezione pirandelliana della vita attraverso le opere. Pirandello novelliere 
I romanzi: L’esclusa,  Il fu Mattia Pascal, Uno, nessuno e centomila.  
Pirandello drammaturgo Lumie di Sicilia, Così è se vi pare  
Il meta-teatro. Sei personaggi in cerca d’autore.  
-Da novelle PER UN ANNO: Il treno ha fischiato, la patente,E La carriola 
Il fu Mattia Pascal 
- Italo Svevo, vita, pensiero, opera: 
La coscienza di Zeno  

Letture: brani tratti da: La coscienza di Zeno. 

 

Compito/prodotto Compito di realtà: lo studente dopo aver approfondito le tematiche proposte, in situazione non 
nota, dovrà dare prova di saper decodificare un’opera selezionata dalla docente, dimostrando di saper 
contestualizzare culturalmente, l’opera presa in esame, evidenziando tematiche, rintracciando e commentando 
anche possibili riflessi socio-culturali. 
● Esercitazioni di produzione di testi (espositivi, argomentativi, analisi critiche, comprensioni del testo e commento 
di testi letterari) 
● Comprensione e commento dei testi (prosa e poesia). 

 
 
 
 

UDA 3 LA LIRICA ITALIANA DEL PRIMO 900 
 

UDA ORDINARIA 
 
Competenze dell’asse culturale di riferimento: (Allegato1 Decreto 24 maggio 2018, n.92.) 

 

 

 

Competenza Intermedia – Livello QNQ 4 

QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: 

Stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali locali, nazionali e internazionali, sia in una prospettiva interculturale sia ai fini della 

mobilità di studio e di lavoro, individuando possibili traguardi di sviluppo personale e professionale. 
 
 

 

Discipline concorrenti: 
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Competenze di cittadinanza:  
● Competenza alfabetica funzionalle 

● Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 

● Competenza in materia di cittadinanza 

● Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali 

 

 

 

 
 

 

Conoscenze: Conoscere 

 il sistema e le strutture della 

linguaitaliana ai diversi livelli: repertori di 

termini tecnici e professionali del settore di 

indirizzo; 

 tecniche di comunicazione in vari contesti, 

anche professionali; 

 gli strumenti per l’analisi e l’interpretazione 

di testi letterari di vario genere 

 linee di evoluzione della  cultura e del 

sistema letterario italiano tra fine ‘800 e ‘900; 

 testi ed autori che caratterizzano l’identità 

culturale nazionale  dalla fine dell’800 al 1900 

anche attinenti all’indirizzo di studi. 

 tecniche compositive per la produzione di 

testi professionali le dinamiche e le modalità 

con cui affrontare un colloquio di lavoro  

 Abilità: Ascoltare  e  dialogare  

con interlocutori esperti e 

confrontare il proprio punto di vista 

con quello espresso da tecnici del 

settore di riferimento 

 Comunicare con la terminologia 

tecnica specifica del settore di 

indirizzo 

 Gestire una relazione, un 

rapporto, una comunicazione in 

pubblico anche con supporti 

multimediali 

 Redigere relazioni tecniche e 

documentare le attività individuali 

e di gruppo relative a situazioni 

professionali. 
 Argomentare una propria idea e 

la propria 
tesi su una tematica specifica, 

con dati pertinenti e 

motivazioni valide, usando un 

lessico appropriato 

all’argomento e alla situazione 

 Analizzare e interpretare 

testi letterari e non letterari 

 Individuare in prospettiva 

interculturale e/o 

interdisciplinare  gli elementi 

di diversità, di identità di 

un’opera. 

 Saper collegare tematiche 

letterarie a fenomeni della 

contemporaneità 

 Cogliere differenze ed 

analogie tra poetiche autori ed 

opere, comprendendo rapporti 

di derivazione e di opposizione 

tra le varie tendenze letterarie 

e/o culturali e le influenze 

dovute al contesto storico-

sociale culturali 

 Operare collegamenti e 

confronti tematici tra testi di 

epoche e di autori diversi 

 Produrre testi di differenti 

dimensioni e complessità, adatti a 

varie situazioni e per destinatari 

diversi anche in ambito 

professionale 

 Elaborare il curriculum vitæ in 

formato europeo 

 Evidenze: Pianificare e saper 

esporre un intervento in modo 

chiaro, logico e coerente 

rispetto a: contenuti personali, 

contenuti di studio, relazioni 

tecniche e professionali 

 Gestire l’interazione con 
strategie comunicative di 
front/office, con capacità di ascolto 
adeguate al contesto e 
all’interlocutore adottando registri 
e lessici specialistici idonei e 
proponendo soluzioni 

 
 Argomentare e gestire le 

informazioni, le conoscenze e le 

esperienze fatte, in riferimento 

all’ambito personale e/o 

professionale. 

 
 Comprendere ed interpretare 

testi letterari e non letterari di 

varia tipologia e genere, 

contestualizzandoli nei periodi 

culturali di riferimento 

 
 Produrre diverse forme di 

scrittura, anche di tipo 

argomentativo, e realizzare 

forme di riscrittura intertestuale 

(sintesi, parafrasi interpretativa 

ed esplicativa) utilizzando un 

lessico appropriato, specialistico 

/professionale e adeguato ad i 

vari contesti. 

 
Riconoscere le linee essenziali 
della storia delle idee, della cultura 
e della letteratura dal XIX e XX 
(classe quinta) orientandosi fra 
autori e testi opera collegamenti 
ed individuando spunti di 
riflessione 
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 Costruire in maniera 

autonoma, anche con risorse 

informatiche, un percorso 

argomentativo  confrontando  

documenti di varia 

provenienza 

Le Avanguardie movimenti di rottura, superamento delle forme tradizionali e sperimentazione 
Crisi e cambiamento 

Compito/prodottoCompito di realtà: lo studente dopo aver approfondito le tematiche proposte, in situazione non 
nota, dovrà dare prova di saper decodificare un’opera selezionata dalla docente, dimostrando di saper 
contestualizzare culturalmente, l’opera presa in esame, evidenziando tematiche, rintracciando e commentando 
anche possibili riflessi socio-culturali. 
● Esercitazioni di produzione di testi (espositivi, argomentativi, analisi critiche, comprensioni del testo e commento 
di testi letterari) 
 

 

 UDA n. 4:  FUTURISMO ED ERMETISMO 
 

 UDA ORDINARIA  

 Competenze dell’asse culturale di riferimento: (Allegato1 Decreto 24 maggio 2018, n.92.) 

 
 

 Competenza Intermedia – Livello QNQ 4 

QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: 

Stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali locali, nazionali e internazionali, sia in una prospettiva 

interculturale sia ai fini della mobilità di studio e di lavoro, individuando possibili itraguardi di sviluppo personale 

e professionale. 

 
 

 

 Discipline concorrenti: 
 

 

 Competenze di cittadinanza:  
● Competenza alfabetica funzionalle 

● Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 

● Competenza in materia di cittadinanza 

● Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali 

 

 

 

 
 

 

 Conoscenze: Conoscere 

 il sistema e le strutture della lingua 

italiana ai diversi livelli: repertori di termini 

tecnici e professionali del settore di 

indirizzo; 

 tecniche di comunicazione in vari contesti, 

anche professionali; 

 gli strumenti per l’analisi e l’interpretazione 

di testi letterari di vario genere 

 linee di evoluzione della  cultura e del 

sistema letterario italiano tra fine ‘800 e ‘900; 

 testi ed autori che caratterizzano l’identità 

culturale nazionale  dalla fine dell’800 al 1900 

anche attinenti all’indirizzo di studi. 

 tecniche compositive per la produzione di 

testi professionali 
 

 Abilità: Ascoltare  e  dialogare  

con interlocutori esperti e 

confrontare il proprio punto di vista 

con quello espresso da tecnici del 

settore di riferimento 

 Comunicare con la terminologia 

tecnica specifica del settore di 

indirizzo 

 Gestire una relazione, un 

rapporto, una comunicazione in 

pubblico anche con supporti 

multimediali 

 Redigere relazioni tecniche e 

documentare le attività individuali 

e di gruppo relative a situazioni 

professionali. 
 Argomentare una propria idea e 

la propria 
tesi su una tematica specifica, 

 Evidenze: Pianificare e saper 

esporre un intervento in modo 

chiaro, logico e coerente 

rispetto a: contenuti personali, 

contenuti di studio, relazioni 

tecniche e professionale 

 Gestire l’interazione con 
strategie comunicative di 
front/office, con capacità di ascolto 
adeguate al contesto e 
all’interlocutore/cliente adottando 
registri e lessici specialistici idonei 
e proponendo soluzioni 

 
 Argomentare e gestire le 

informazioni, le conoscenze e le 

esperienze fatte, in riferimento 

all’ambito personale e/o 

professionale. 
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con dati pertinenti e 

motivazioni valide, usando un 

lessico appropriato 

all’argomento e alla situazione 

 Analizzare e interpretare 

testi letterari e non letterari 

 Individuare in prospettiva 

interculturale/ointerdisciplinar

e  gli elementi di diversità, di 

identità di un’opera. 

 Saper collegare tematiche 

letterarie a fenomeni della 

contemporaneità 

 Cogliere differenze ed 

analogie tra  poetiche autori ed 

opere, comprendendo rapporti 

di derivazione e di opposizione 

tra le varie tendenze letterarie 

e/o culturali e le influenze 

dovute al contesto storico-

sociale culturali 

 Operare collegamenti e 

confronti tematici tra testi di 

epoche e di autori diversi 

 Produrre testi di differenti 

dimensioni e complessità, adatti a 

varie situazioni e per destinatari 

diversi anche in ambito 

professionale 

 Costruire in maniera 

autonoma, anche con  risorse 

informatiche, un percorso 

argomentato confrontandolo 

con  documenti di varia 

provenienza. 

 
 Comprendere ed interpretare 

testi letterari e non letterari di 

varia tipologia e genere, 

contestualizzandoli nei periodi 

culturali di riferimento 

 
 Produrre diverse forme di 

scrittura, anche di tipo 

argomentativo, e realizzare 

forme di riscrittura intertestuale 

(sintesi, parafrasi interpretativa 

ed esplicativa) utilizzando un 

lessico appropriato, specialistico 

/professionale e adeguato ad i 

vari contesti. 

 
Riconoscere le linee essenziali 
della storia delle idee, della cultura 
e della letteratura dal XIX e XX 
(classe quinta) orientandosi fra 
autori e testi opera collegamenti 
ed individuando spunti di 
riflessione 

 Contenuti il momento delle Avanguardie storiche: Futurismo, ed ermetismo 
 
- Giuseppe Ungaretti, vita, pensiero, opere: 
Testi: Da Il porto sepolto: Veglia, Fratelli fiumi, 
Da L’allegria: L’allegria di Naufragi. Mattina, Soldati; 
 Da Il dolore: Mattina, Soldati, San Martino del Carso  
- Salvatore Quasimodo: la vita, il pensiero e le opere 
- Eugenio Montale, vita, pensiero, opere 
 Gli ossi di seppia. Le occasioni. 
Testi Da Ossi di seppia Non chiederci la parola. Spesso il male di vivere.  Meriggiare pallido e assorto. Uomo del mio 
tempo 
Da Satura: Ho sceso dandoti il braccio. 
 

 Compito/prodotto Compito/prodotto 
● Esercitazioni di produzione di testi (espositivi, argomentativi, analisi critiche, comprensioni del testo e commento 
di testi letterari) 
● Comprensione e commento dei testi (prosa e poesia). 

 UDA n. 6: Produzione scritta di testi di tipologia varia 

 1 UDA TRASVERSALE: METODI, TESTI ED ESERCIZI DI SCRITTURA 

COMPETENZE LETTERARIE DI BASE –SCRITTURE PROFESSIONALI - PRODUZIONI SCRITTE PER L’ESAME DI STATO 
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Competenze 

INTERM.  

livello 3/4 QNQ 

N°2 Elaborare forme testuali per scopi diversi, anche confrontando documenti di varia provenienza, con un uso controllato 

delle fonti. 

N°7 Utilizzare strumenti di comunicazione visiva e multimediale per produrre documenti complessi, scegliendo le strategie 

comunicative più efficaci rispetto ai diversi contesti inerenti alla sfera sociale e all’ambito professionale di appartenenza, sia in 

italiano sia in lingua straniera. 

 

ABILITA’  • Acquisire padronanza del mezzo linguistico sia nella ricezione che nella produzione orale e scritta, adeguando lessico e 

registro a situazioni e destinatari.  

• Argomentare una propria idea su una tematica specifica, con motivazioni valide, usando un lessico appropriato 

all’argomento e alla situazione. 

• Applicare strumenti per l’analisi e l’interpretazione di testi letterari di   vario genere. 

• Applicare tecniche compositive per diverse tipologie di produzione scritta, anche in ambito professionale. 

• Selezionare e ricavare informazioni da testi argomentativi, e/o descrittivi per documentarsi su un argomento specifico. 

• Scrivere testi di forma diversa sulla base di modelli, adeguandoli a situazione, argomento, scopo, destinatario, e selezionando 

il registro più adeguato.  

• Comprendere il senso profondo del brano, astraendolo dalla contingenza storica (e comunque riferendosi al contesto 

culturale in modo sintetico), anche in relazione all'opera complessiva dell'autore. 

• Produrre testi scritti di vario tipo in relazione a diversi scopi comunicativi, anche in preparazione della prima prova 

dell’Esame di Stato. 

• Realizzare semplici testi multimediali su tematiche di studio e professionali. 

• Redigere relazioni tecniche e documentare attività individuali e di gruppo relative a situazioni professionali. 

 

CONOSCENZ

E  

● Conoscere le caratteristiche stilistiche metriche e retoriche di testi poetici e peculiarità narratologiche di testi narrativi. 

● Conoscere gli strumenti dell’analisi interpretativa. 
 

 

TIPOLOGIA 

A 

contenuti 

ANALISI E COMMENTO INTERPRETAZIONE DI TESTI LETTERARI  

Il testo narrativo. Le componenti del testo narrativo. Elementi di narratologia Il narratore. Il narratario. Focalizzazione. Fabula ed intreccio Il 

sistema dei personaggi. I luoghi ed i tempi. I Generi della narrazione. 
Il testo poetico. Definizione di poesia Il verso poetico. Strofe, schemi e rime I Legami fonici; Iperbati e enjambement. Figure retoriche. I generi 

della poesia. Parafrasi: riassuntive, puntuali ed interpretative. 

Esempi di analisi guidate ed individuali di testi narrativi e di testi poetici dall’alto medioevo al Cinquecento. 

 

METODOLOGI

A  
Si mirerà ad ottenere la comprensione degli snodi testuali e dei significati e la capacità di interpretare e far "parlare il testo" oltre 

il suo significato letterale; il testo verrà posto in relazione con l'esperienza formativa e personale dello studente e collocato in un 

orizzonte storico e culturale più ampio; nell'analisi e nel commento lo studente dovrà  

utilizzare un lessico insieme puntuale ed efficace, che vada oltre quello abitualmente adoperato in un discorso orale.  

 

TIPOLOGIA B 

 

ABILITÀ’ 

ANALISI E PRODUZIONE DI UN TESTO ARGOMENTATIVO  

2 Affinamento di abilità di lettura e scrittura di testi argomentativi e persuasivi 

o Acquisizione di tecniche di scrittura  

 

CONTENUTI Lettura di testi argomentativi. Costruzione di testi coerenti e coesi; esercitazioni per accrescere la capacità nell'uso 

dell'interpunzione e la padronanza di un bagaglio lessicale adeguato per uno studente del quarto anno.  

 Sperimentazione di tecniche di scrittura argomentativa. 

 

TIPOLOGIA 

C 

RIFLESSIONE CRITICA DI CARATTERE ESPOSITIVO-ARGOMENTATIVO SU TEMATICHE DI ATTUALITÀ  

SCRITTURA PROFESSIONALE  
ABILITA’ Individuare ed utilizzare gli strumenti di comunicazione più appropriati per intervenire nei contesti organizzativi e professionali 

di riferimento 
 

CONTENUTI Scrittura professionale 
Relazioni tecniche Ricette, menu. Curriculum vitae. La lettera di presentazione. Il colloquio di lavoro. 

 

STRUMENTI Libro di testo, materiale fornito dall'insegnante.   
VERIFICHE:  Esercizi di applicazione ed analisi in classe e a casa, produzione di testi prescrittivi e scrittura creativa prove semistrutturate. 

Analisi testuali. 
 

EVIDENZE Produrre diverse forme di scrittura, anche di tipo argomentativo, e realizzare forme di riscrittura intertestuale (sintesi, parafrasi 

interpretativa ed esplicativa) utilizzando un lessico appropriato, specialistico e adeguato ad i vari contesti 

 

 

 
 
 
 

ASSE CULTURALE STORICO -SOCIALE 

INSEGNAMENTO STORIA 

DOCENTE: MARIA  DE RITO 

Libro di testo adottato  PASSATO E FUTORO 3      SEI 

 

UDA n. 1: Un difficile inizio per il XX secolo    
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UDA ORDINARIA 
 
Competenze dell’asse culturale di riferimento: (Allegato1 Decreto 24 maggio 2018, n.92.) 

 

 

 

Competenza Intermedia – Livello QNQ 4 
 
 
 

 

Discipline concorrenti: Lingua e lett.Italiana/diritto 
 

 

Competenze di cittadinanza:  
● Competenza alfabetica funzionale 

● Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 

● Competenza in materia di cittadInanza 

 

 

 

 

 

 

 Conoscenze: le principali  persistenze  e  

processi  di trasformazione  tra il secolo XIX e 

il secolo XXI in Italia, in Europa enel Mondo. 

 eventi, personalità, posizioni politiche e 

trasformazioni sociali del Novecento 

 innovazioni scientifiche e tecnologiche in 
età 

contemporaneae relativo impatto sui 

settori  produttivi, sui servizi e sulle 

condizioni economiche 
 Conoscere le caratteristiche dei regimi 
totalitari 

 Conoscere i genocidi perpetrati nel corso 
del Novecento 

 Storia settoriale: evoluzione storica del 

territorio con particolare attenzione alla 

storia de ll’alimentazione, all’accoglienza, 

all’agricoltura dal XIX secolo ad oggi 

Conoscere 

 l’evoluzione storica, le caratteristiche e le 

conquiste ottenute mediante gli organismi 

europei e internazionali a tutela dell’uomo 

e dell’umanità 

gli obiettivi dell’agenda 2030 

 Abilità: Riconoscere le 

caratteristiche espressive di 

culture diverse. 

 Utilizzare gli strumenti base per 

una semplice comprensione 

degli argomenti relativi allo 

studio  

Padroneggiare la terminologia storica 
- Saper collocare nel tempo e nello 
spazio gli eventi storici trattati 
- Comprendere che i fenomeni storici 
sono spesso frutto dell’interazione di 
cause economiche, sociali, culturali e 
politiche 
- Comprendere i motivi alla base della 
guerra fredda 
- Saper collocare gli eventi italiani con 
quelli internazionali 
 

Evidenze: 
Collocare nel tempo e nello 

spazio, in senso sincronico e 

diacronico, fatti, eventi storici, 

elementi strutturali affrontati 

e presentarli utilizzando il 

lessico specifico 

 

Mettere in relazione e 

confrontare elementi 

strutturali delle civiltà 

studiate, modificazioni e 

trasformazioni, individuando 

nessi causa/effetto ed opera 

collegamenti con la storia 

settoriale 

 

Riconoscere in vari contesti le 

trasformazioni geo-politiche, 

economiche, sociali e culturali 

intervenute nel tempo 

Individuare nella storia del 

passatole possibili 

premesse di situazioni della  

contemporaneità e 

dell’attualità  

Produrre documenti, 

inerenti attività di studio e 

professionali, utilizzando 

forme di comunicazione 

multimediale 

 
 

Contenuti Le conseguenze dell’Unità d’Italia 
 La Russia dei Romanov 
- Età giolittiana in Italia 
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- I nazionalismi ed il riarmo 
- La Prima guerra mondiale 
- Vincitori e vinti 
- La rivoluzione russa  
 

Compito/prodottoConoscere il significato dei termini: trincea, guerra di movimento, guerra di posizione e 
guerra di logoramento; vittoria mutilata, masse, tutele, armamenti, armistizio, Zar, bolscevichi e menscevichi, 
xenofobia, populismi, anarchia, Kulaki 

 

                                                    UDA n. 2  Dopoguerra democrazie e …….  
 

 

UDA ORDINARIA 

 
Competenze dell’asse culturale di riferimento: (Allegato1 Decreto 24 maggio 2018, n.92.) 
Sostenibili nelle attività professionali di settore, dopo aver analizzato gli aspetti geografici, ecologici, territoriali 
dell’ambiente naturale ed antropico, le  connessioni con le strutture demografiche, economiche, sociali, culturali e 
le trasformazioni intervenute Valutare soluzioni nel corso del  tempo. 
 

 

Competenza Intermedia – Livello QNQ 4 
 
Stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali locali, nazionali e internazionali, sia in una prospettiva 

interculturale sia ai fini della mobilità d i studio e di lavoro, individuando possibili traguardi di sviluppo personale 

e professionale. 

 

 

Discipline concorrenti: 
 

 

Competenze di cittadinanza:  
● Competenza alfabetica funzionale 

● Competenza multilinguistica 

● Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali 

 

 

 

 
 

 

 Conoscenze: Conoscenze: le principali  

persistenze  e  processi  di trasformazione  tra il 

secolo XIX e il secolo XXI in Italia, in Europa 

enel Mondo. 

 eventi, personalità, posizioni politiche e 

trasformazioni sociali del Novecento 

 innovazioni scientifiche e tecnologiche in età 

contemporaneae relativo impatto sui settori  

produttivi, sui servizi e sulle condizioni 

economiche 
 Conoscere le caratteristiche dei regimi 
totalitari 

 Conoscere i genocidi perpetrati nel corso del 
Novecento 

 Storia settoriale: evoluzione storica del 

territorio con particolare attenzione alla 

storia de ll’alimentazione, all’accoglienza, 

all’agricoltura dal XIX secolo ad oggi 

Conoscere 

 l’evoluzione storica, le caratteristiche e le 

conquiste ottenute mediante gli organismi 

europei e internazionali a tutela dell’uomo e 

dell’umanità 

gli obiettivi dell’agenda 2030 

 Abilità: Abilità: Riconoscere le 

caratteristiche espressive di 

culture diverse. 

 Utilizzare gli strumenti base per 

una semplice comprensione 

degli argomenti relativi allo 

studio  

Padroneggiare la terminologia storica 
- Saper collocare nel tempo e nello 
spazio gli eventi storici trattati 
- Comprendere che i fenomeni storici 
sono spesso frutto dell’interazione di 
cause economiche, sociali, culturali e 
politiche 
- Comprendere i motivi alla base della 
guerra fredda 
- Saper collocare gli eventi italiani con 
quelli internazionali 
 

Evidenze: 
Collocare nel tempo e nello 

spazio, in senso sincronico e 

diacronico, fatti, eventi storici, 

elementi strutturali affrontati e 

presentarli utilizzando il lessico 

specifico 

 

Mettere in relazione e 

confrontare elementi 

strutturali delle civiltà 

studiate, modificazioni e 

trasformazioni, individuando 

nessi causa/effetto ed opera 

collegamenti con la storia 

settoriale 

 

Riconoscere in vari contesti le 

trasformazioni geo-politiche, 

economiche, sociali e culturali 

intervenute nel tempo 
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Individuare nella storia del 

passatole possibili premesse 

di situazioni della  

contemporaneità e 

dell’attualità  

Produrre documenti, 

inerenti attività di studio e 

professionali, utilizzando 

forme di comunicazione 

multimediale 

 
 

Contenuti- La crisi del dopoguerra ed il nuovo ruolo delle masse 
- La Germania di Weimar e il fascismo al potere 
- L’Italia di Mussolini 
- La democrazia alla prova e la crisi del 1929 
- L’U.R.S.S. di Stalin e la Germania di Hitler 
- La Shoa e le Foibe 

Compito/prodotto le principali  persistenze  e  processi  di trasformazione  tra  il secolo XIX e il secolo XXI in 

Italia, in Europa e nel Mondo .eventi, personalità, posizioni politiche e trasformazioni sociali del Novecento 

  

 

UDA n. 3 Europa, Usa, Urss La seconda guerra mondiale  

UDA ORDINARIA 
 
Competenze dell’asse culturale di riferimento: (Allegato1 Decreto 24 maggio 2018, n.92.) 

 

 

 

Competenza Intermedia – Livello QNQ 4 
 
LIVELLO QNQ 4: 

Saper valutare fatti e orientare i propri comportamenti personali, sociali e professionali per costruire un 
progetto di vita orientato allo sviluppo culturale, sociale d’economico di sé e della propria comunità 
Valutare soluzioni ecosostenibili nelle attività professionali di settore, dopo aver analizzato gli aspetti 
geografici, ecologici, territoriali dell’ambiente naturale ed antropico, le connessioni con le strutture 
demografiche, economiche, sociali, culturali e le trasformazioni intervenute nel corso del  tempo. 
 

 

Discipline concorrenti: 
 

 

Competenze di cittadinanza:  
● Competenza alfabetica funzionale 

● Competenza multilinguistica 

● Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali 

 

 

 

 
 

 

  Abilità: Abilità: Riconoscere le 

caratteristiche espressive di 

culture diverse. 

 Utilizzare gli strumenti base per 

una semplice comprensione 

degli argomenti relativi allo 

studio  

Padroneggiare la terminologia storica 
- Saper collocare nel tempo e nello 
spazio gli eventi storici trattati 
- Comprendere che i fenomeni storici 

Evidenze: 
Collocare nel tempo e nello 

spazio, in senso sincronico e 

diacronico, fatti, eventi storici, 

elementi strutturali affrontati 

e presentarli utilizzando il 

lessico specifico 
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sono spesso frutto dell’interazione di 
cause economiche, sociali, culturali e 
politiche 
- Comprendere i motivi alla base della 
guerra fredda 
- Saper collocare gli eventi italiani con 
quelli internazionali 
 

Mettere in relazione e 

confrontare elementi 

strutturali delle civiltà 

studiate, modificazioni e 

trasformazioni, individuando 

nessi causa/effetto ed opera 

collegamenti con la storia 

settoriale 

 

Riconoscere in vari contesti le 

trasformazioni geo-politiche, 

economiche, sociali e culturali 

intervenute nel tempo 

Individuare nella storia del 

passatole possibili 

premesse di situazioni della  

contemporaneità e 

dell’attualità  

 
 

Contenuti L’aggressione nazista all’Europa 
- L’Asse all’offensiva 
- La svolta nel conflitto e l’Italia della resistenza 
- La fine della guerra: Auschwitz ed Hiroshima  
 

Compito/prodotto le principali  persistenze  e  processi  di trasformazione  tra  il secolo XIX e il secolo 

XXI in Italia, in Europa e nel Mondo .eventi, personalità, posizioni politiche e trasformazioni sociali del 

Novecento 

 

 

UDA n.4  Europa, Usa, Urss  

UDA ORDINARIA 
 
Competenze dell’asse culturale di riferimento: (Allegato1 Decreto 24 maggio 2018, n.92.) 

 

 

 

Competenza Intermedia – Livello QNQ 4 
 
 
 

 

Discipline concorrenti: 
 

 

Competenze di cittadinanza:  
● Competenza alfabetica funzionale 

● Competenza multilinguistica 

● Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali 
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 Conoscenze: le principali  persistenze  e  

processi  di trasformazione  tra il secolo XIX e il 

secolo XXI in Italia, in Europa enel Mondo. 

 eventi, personalità, posizioni politiche e 

trasformazioni sociali del Novecento 

 innovazioni scientifiche e tecnologiche in età 

contemporaneae relativo impatto sui settori  

produttivi, sui servizi e sulle condizioni 

economiche 
 Conoscere le caratteristiche dei regimi 
totalitari 

 Conoscere i genocidi perpetrati nel corso del 
Novecento 

 Storia settoriale: evoluzione storica del 

territorio con particolare attenzione alla 

storia de ll’alimentazione, all’accoglienza, 

all’agricoltura dal XIX secolo ad oggi 

Conoscere 

 l’evoluzione storica, le caratteristiche e le 

conquiste ottenute mediante gli organismi 

europei e internazionali a tutela dell’uomo e 

dell’umanità 

gli obiettivi dell’agenda 2030 

 Abilità: Riconoscere le 

caratteristiche espressive di 

culture diverse. 

 Utilizzare gli strumenti base per 

una semplice comprensione 

degli argomenti relativi allo 

studio  

Padroneggiare la terminologia storica 
- Saper collocare nel tempo e nello 
spazio gli eventi storici trattati 
- Comprendere che i fenomeni storici 
sono spesso frutto dell’interazione di 
cause economiche, sociali, culturali e 
politiche 
- Comprendere i motivi alla base della 
guerra fredda 
- Saper collocare gli eventi italiani con 
quelli internazionali 
 

Evidenze: 
Collocare nel tempo e nello 

spazio, in senso sincronico e 

diacronico, fatti, eventi storici, 

elementi strutturali affrontati e 

presentarli utilizzando il lessico 

specifico 

 

Mettere in relazione e 

confrontare elementi 

strutturali delle civiltà 

studiate, modificazioni e 

trasformazioni, individuando 

nessi causa/effetto ed opera 

collegamenti con la storia 

settoriale 

 

Riconoscere in vari contesti le 

trasformazioni geo-politiche, 

economiche, sociali e culturali 

intervenute nel tempo 

Individuare nella storia del 

passatole possibili premesse 

di situazioni della  

contemporaneità e 

dell’attualità  

Produrre documenti, 

inerenti attività di studio e 

professionali, utilizzando 

forme di comunicazione 

multimediale 

 
 

Contenuti- Europa, USA, Urss, l’oriente 
- Il lento cammino della distensione 
- Il dopoguerra italiano e la ricostruzione 
- Dal centrosinistra agli anni di piombo 
- L’Italia di oggi  
-la questione palestinese, 
-l’ultimo conflitto Ucraina-Russia 
 

Compito/prodotto l’evoluzione storica, le caratteristiche e le conquiste ottenute mediante gli organismi 

europei e internazionali a tutela dell’uomo e dell’umanità. Individuare nella storia del passato le 

possibili premesse di situazioni della  contemporaneità  e dell’attualità. 

 

 
 

ASSE CULTURALE MATEMATICO 

INSEGNAMENTO MATEMATICA 

DOCENTE: ANGELA ARCELLA 

Libro di testo adottato  LIMITI DERIVATE E STUDIO DI FUNZIONI                        ZANICHELLI 

 

UDA n.1 : RELAZIONI E FUNZIONI 
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UDA ORDINARIA 

 

Competenze dell’asse culturale di riferimento: 
n. 8 - UTILIZZARE LE RETI E GLI STRUMENTI INFORMATICI NELLE ATTIVITA’ DI STUDIO, RICERCA E APPROFONDIMENTO 

 

n. 12 - UTILIZZARE I CONCETTI E I FONDAMENTALI STRUMENTI DEGLI ASSI CULTURALI PER COMPRENDERE LA REALTA’ 

ED OPERARE IN CAMPI APPLICATIVI 

Competenza Intermedia – Livello QNQ 4 

- Utilizzare le reti e gli strumenti informatici in modalità avanzata in situazioni di lavoro relative al settore di 

riferimento, adeguando i propri comportamenti al contesto organizzativo e professionale anche nella 

prospettiva dell’apprendimento permanente. 
 

- Utilizzare in modo flessibile i concetti e gli strumenti fondamentali dell’asse culturale matematico per 

affrontare e risolvere problemi non completamente strutturati, riferiti a situazioni applicative relative al 

settore di riferimento, individuando strategie risolutive ottimali, anche utilizzando strumenti e applicazioni 

informatiche avanzate. 

Discipline concorrenti: DTA 

Competenze di cittadinanza: 

 Competenza alfabetica funzionale 

 Competenza matematica e competenza in scienze, tecnologie e ingegneria 

 Competenza digitale 

 Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 

 Competenza in materia di cittadinanza 

Conoscenze: 

 Classificazione delle funzioni 

 Campo di esistenza di una funzione 

 Segno di una funzione 

Abilità: 

  Rappresentare un intervallo 

  Determinare il campo di esistenza di 

funzioni algebriche e trascendenti 

  Determinare gli intervalli positivi e 

negativi di una funzione 

Evidenze: 
 Rappresentare il probabile andamento 

di una funzione nel suo campo di 
esistenza 

Contenuti 
Definizione di funzione. Classificazione delle funzioni. Ricerca del campo di esistenza di una funzione algebrica. 

Intersezioni con gli assi. Funzioni pari e dispari. Ricerca degli intervalli in cui la funzione è positiva o negativa. 

Compito/prodotto 
Interpretare l’andamento di un evento attraverso il grafico di una funzione 

 

 
 

UDA n.2 : I LIMITI 

UDA ORDINARIA 
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Competenze dell’asse culturale di riferimento: 
n. 8 - UTILIZZARE LE RETI E GLI STRUMENTI INFORMATICI NELLE ATTIVITA’ DI STUDIO, RICERCA E APPROFONDIMENTO 

 

n.10 – COMPRENDERE E UTILIZZARE I PRINCIPALI CONCETTI RELATIVI ALL’ECONOMIA, ALL’ORGANIZZAZIONE, ALLO 

SVOLGIMENTO DEI PROCESSI PRODUTTIVI E DEI SERVIZI 
 

n. 12 - UTILIZZARE I CONCETTI E I FONDAMENTALI STRUMENTI DEGLI ASSI CULTURALI PER COMPRENDERE LA REALTA’ 

ED OPERARE IN CAMPI APPLICATIVI 

Competenza Intermedia – Livello QNQ 4 

- Utilizzare le reti e gli strumenti informatici in modalità avanzata in situazioni di lavoro relative al settore di 

riferimento, adeguando i propri comportamenti al contesto organizzativo e professionale anche nella 

prospettiva dell’apprendimento permanente. 

 

- Utilizzare concetti e modelli relative all’organizzazione aziendale, alla produzione di beni e servizi e 

all’evoluzione del mercato del lavoro per affrontaare casi pratici relativi all’area professionale di riferimento. 
 

- Utilizzare in modo flessibile i concetti e gli strumenti fondamentali dell’asse culturale matematico per 

affrontare e risolvere problemi non completamente strutturati, riferiti a situazioni applicative relative al 

settore di riferimento, individuando strategie risolutive ottimali, anche utilizzando strumenti e applicazioni 

informatiche avanzate. 

Discipline concorrenti: DTA 

Competenze di cittadinanza: 

 Competenza alfabetica funzionale 

 Competenza matematica e competenza in scienze, tecnologie e ingegneria 

 Competenza digitale 

 Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 

 Competenza in materia di cittadinanza 

Conoscenze: 

 Definizione di intorno 

 Concetto di limite 

 Definizione di funzione continua. 

Abilità: 

 Calcolare i limiti di una funzione 

 Riconoscere le forme indeterminate 

Evidenze: 

 Saper eseguire le operazioni sui limiti 

 Determinare e rappresentare sul piano 

cartesiano gli eventuali asintoti di una 

funzione 

Contenuti 

Gli intorni di un punto. Approccio intuitivo al concetto di limite. Limite di una funzione in un punto. Limite destro e 

sinistro di una funzione. Limite di una funzione all’infinito. Operazioni sui limiti. Funzioni continue. Calcolo dei limiti 

e forme indeterminate: +∞-∞; ∞/∞; 0/0. Asintoti di una funzione. Primo approccio allo studio e al grafico di una 

funzione. 
Compito/prodotto 
Interpretare l’andamento di un evento attraverso il grafico di una funzione 

 
 
 
 
 
 
 
 

ASSE CULTURALE LINGUISTICO 

INSEGNAMENTO INGLESE 
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DOCENTE: DANIELA CASUSCELLI 

Libro di testo adottato  COOK BOOK CLUB COMPACT                                   CLITT 

 

UDA n. 1: Tenses Revision 

UDA ORDINARIA 

Competenze dell’asse culturale di riferimento (Allegato1 Decreto 24 maggio 2018, n.92.): 
G 04: Stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali locali, nazionali e internazionali, sia in una prospettiva interculturale sia ai fini 
della mobilità di studio e di lavoro 
G 05: Utilizzare i linguaggi settoriali delle lingue straniere previste dai percorsi di studio per interagire in diversi ambiti e contesti di 
studio e di lavoro 
G 07: Individuare ed utilizzare le moderne forme di comunicazione visiva e multimediale, anche con riferimento alle strategie espressive 
e agli strumenti tecnici della comunicazione in rete 
G 08: utilizzare le reti e gli strumenti informatici nelle attività di studio, ricerca e approfondimento. 

Competenza intermedia - livello QNQ 4 

G 04 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali locali, nazionali e internazionali, sia in una prospettiva 
interculturale sia ai fini della mobilità di studio e di lavoro, individuando possibili traguardi di sviluppo personale e professionale. 
G 05 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Utilizzare la lingua straniera, nell’ambito di argomenti di interesse generale e di attualità, per 
comprendere in modo globale e analitico testi orali e scritti abbastanza complessi di diversa tipologia e genere; per produrre testi orali e 
scritti, chiari e dettagliati, di diversa tipologia e genere utilizzando un registro adeguato; per interagire in conversazioni e partecipare a 
discussioni, utilizzando un registro adeguato. Utilizzare i linguaggi settoriali degli ambiti professionali di appartenenza per comprendere in 
modo globale e analitico testi orali e scritti abbastanza complessi di diversa tipologia e genere; per produrre testi orali e scritti, chiari e 
dettagliati, di diversa tipologia e genere utilizzando il lessico specifico e un registro adeguato; per interagire in conversazioni e partecipare 
a discussioni utilizzando il lessico specifico e un registro adeguato. 
G 07 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Utilizzare le reti e gli strumenti informatici nelle attività di studio e di lavoro e scegliere le forme di 
comunicazione visiva e multimediale maggiormente adatte all’area professionale di riferimento per produrre testi complessi, sia in italiano 
sia in lingua straniera. 
G 08 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Utilizzare le reti e gli strumenti informatici in modalità avanzata in situazioni di lavoro relative al 
settore di riferimento, adeguando i propri comportamenti al contesto organizzativo e professionale. 
Competenze di cittadinanza: 

• Competenza multilinguistica 

• Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali 
• Competenza digitale 
• Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 

Conoscenze: 
 Modelli culturali delle culture 

oggetto della lingua di studio a 
confronto 

 Antropologia alimentare e cultura 
del cibo in chiave interculturale 

 
 Generi testuali di varia tipologia 

inclusi quelli specifici della 
microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza 

 Aspetti grammaticali, incluse le 
strutture più frequenti nella 
microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza 

 Ortografia 
 Lessico, incluso quello   specifico   

della microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza 

 Pragmatica: struttura del discorso, 
funzioni comunicative, modelli di 
interazione sociale 

 Aspetti extralinguistici 

 Aspetti socio-linguistici 
 

Conoscere: 
 - Tecniche, lessico, strumenti per la 

Abilità: 
 Mettere in relazione i diversi 

aspetti culturali dei paesi della 
lingua oggetto di studio e 
comunicarli con lessico adeguato 

 Mettere in relazione le abitudini 
alimentari con le diverse culture 
di appartenenza 

 

 Comprendere in maniera globale 
e analitica, con discreta 
autonomia, testi scritti 
abbastanza complessi, di diversa 
tipologia e genere, relativi ad 
ambiti di interesse generale, ad 
argomenti di attualità e ad 
argomenti attinenti alla 
microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza. 

 Partecipare a conversazioni con 
sufficiente scioltezza e spontaneità 
utilizzando il lessico specifico e 
registri diversi in rapporto alle 
diverse situazioni sociali, su 
argomenti noti di interesse generale, 
di attualità e attinenti alla 
microlingua dell’ambito professionale 

Evidenze: 
 Riconoscere espressioni socio-

culturali delle lingue oggetto di 
studio e utilizzare strumenti 
linguistici e comunicativi in un 
contesto multiculturale 

 Riconoscere e confrontare le 
diverse tradizioni culturali e 
agro-alimentari ed 
enogastronomiche locali, 
nazionali, internazionali in chiave 
interculturale 

 
 Leggere e comprendere in 

maniera        analitica testi scritti 
di varia tipologia e di vario  
argomento e complessità anche 
su tematiche attinenti alla 
microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza. 

 Produrre testi scritti di varia 
tipologia chiari e corretti rispetto 
ai differenti scopi comunicativi. 

 Interagire in conversazioni e 
partecipare a discussioni 
secondo le esigenze 
comunicative in vari contesti 



33 

Documento del consiglio di Classe VE 

comunicazione professionale 
 Fonti dell’informazione e della 

documentazione 

 Principali strumenti di comunicazione 
(social networks, forum, blog, e-mail) 

 

 Strumenti per la 
rappresentazione 
multimediale delle 
informazioni 

d‘appartenenza. 
 Fare descrizioni e presentazioni con 

sufficiente scioltezza, secondo un 
ordine prestabilito e coerente, 
utilizzando il lessico specifico e 
registri diversi in rapporto alle 
diverse situazioni sociali, anche 
ricorrendo a materiali di supporto 
(presentazioni multimediali, cartine, 
tabelle, grafici, mappe, ecc.), su 
argomenti noti di interesse generale, 
di attualità e attinenti alla 
microlingua dell’ambito professionale 
di appartenenza. 

 Scrivere testi chiari e 
sufficientemente dettagliati, coerenti 
e coesi, adeguati allo scopo e al 
destinatario utilizzando il lessico 
specifico, su argomenti noti di 
interesse generale, di attualità e 
attinenti alla microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza. 

 

 Utilizzare le tecnologie digitali perla 
presentazione di un progetto o di un 
prodotto in italiano o in lingua 
straniera. 

 Scegliere la forma multimediale più 
adatta alla comunicazione in italiano o 
in lingua straniera nell’ambito 
professionale di riferimento in 
relazione agli interlocutori e agli scopi. 

 Utilizzare la rete Internet per attività 
di comunicazione interpersonale 

 Riconoscere i limiti e i rischi dell’uso 
della rete 

 Utilizzare     applicazioni  di    scrittura, 
calcolo e grafica 

 Saper discernere tra le implicazioni di 
utilizzo dei vari strumenti di identità 
digitale 

 

 Utilizzare la rete Internet per ricercare 
fonti e dati in modalità avanzata nel 
settore di riferimento e per 
l’apprendimento permanente 

 Raccogliere, organizzare, 
rappresentare e trasmettere 
efficacemente informazioni per scopi 
professionali relativi al settore di 
riferimento. 

anche di tipo professionale 

 Utilizzare i linguaggi settoriali 
dell’ambito professionale
 di riferimento per 
comprendere e produrre testi 
scritti e orali di varia complessità 

 

 Produrre documenti, inerenti attività 
di studio e professionali, utilizzando 
forme di comunicazione multimediale 

 

 Ricercare ed elaborare 
informazioni trovate nel 
Web 

 Utilizzare i servizi di rete e 
gli strumenti informatici per 
l’apprendimento 
permanente e per scopi 
professionali 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 

Contenuti: 

GRAMMAR: Revision of Present, Past and Future tenses. 

FUNCTIONS: Talking about routine and habits. Talking about events and actions happening now. Talking about temporary 
actions; talking about past actions and past abilities; talking about actions in progress in the past; talking about plans, 
intensions and future events. INVALSI training 
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UDA n. 2: I’ve been abroad 

UDA ORDINARIA 

Competenze dell’asse culturale di riferimento (Allegato1 Decreto 24 maggio 2018, n.92.): 
G 04: Stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali locali, nazionali e internazionali, sia in una prospettiva interculturale sia ai fini 
della mobilità di studio e di lavoro 
G 05: Utilizzare i linguaggi settoriali delle lingue straniere previste dai percorsi di studio per interagire in diversi ambiti e contesti di studio e di 
lavoro 
G 07: Individuare ed utilizzare le moderne forme di comunicazione visiva e multimediale, anche con riferimento alle strategie espressive 
e agli strumenti tecnici della comunicazione in rete 
G 08: utilizzare le reti e gli strumenti informatici nelle attività di studio, ricerca e approfondimento. 

Competenza intermedia - livello QNQ 4 
G 04 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali locali, nazionali e internazionali, sia in una prospettiva 
interculturale sia ai fini della mobilità di studio e di lavoro, individuando possibili traguardi di sviluppo personale e professionale. 
G 05 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Utilizzare la lingua straniera, nell’ambito di argomenti di interesse generale e di attualità, per 
comprendere in modo globale e analitico testi orali e scritti abbastanza complessi di diversa tipologia e genere; per produrre testi orali e 
scritti, chiari e dettagliati, di diversa tipologia e genere utilizzando un registro adeguato; per interagire in conversazioni e partecipare a 
discussioni, utilizzando un registro adeguato. Utilizzare i linguaggi settoriali degli ambiti professionali di appartenenza per comprendere in 
modo globale e analitico testi orali e scritti abbastanza complessi di diversa tipologia e genere; per produrre testi orali e scritti, chiari e 
dettagliati, di diversa tipologia e genere utilizzando il lessico specifico e un registro adeguato; per interagire in conversazioni e partecipare 
a discussioni utilizzando il lessico specifico e un registro adeguato. 
G 07 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Utilizzare le reti e gli strumenti informatici nelle attività di studio e di lavoro e scegliere le forme di 
comunicazione visiva e multimediale maggiormente adatte all’area professionale di riferimento per produrre testi complessi, sia in italiano 
sia in lingua straniera. 

G 08 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Utilizzare le reti e gli strumenti informatici in modalità avanzata in situazioni di lavoro relative al 
settore di 
riferimento, adeguando i propri comportamenti al contesto organizzativo e professionale. 
Competenze di cittadinanza: 

• Competenza multilinguistica 

• Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali 
• Competenza digitale 
• Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 

Conoscenze: 
 Modelli culturali delle culture 

oggetto della lingua di studio a 
confronto 

 Antropologia alimentare e cultura 
del cibo in chiave interculturale 

 

 Generi testuali di varia tipologia 
inclusi quelli specifici della 
microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza 

 Aspetti grammaticali, incluse le 
strutture più frequenti nella 
microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza 

 Ortografia 

  Lessico, incluso quello specifico 
della microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza 

 Pragmatica: struttura del 
discorso, funzioni comunicative, 
modelli di interazione sociale 

 Aspetti extralinguistici 
 Aspetti socio-linguistici 

 

 Conoscere: 
• - Tecniche, lessico, strumenti per 

la comunicazione professionale 
• Fonti dell’informazione e della 

documentazione 

• Principali strumenti di 
comunicazione (social networks, 
forum, blog, e-mail) 

 

 Strumenti per la 

Abilità: 
 Mettere in relazione i diversi aspetti 

culturali dei paesi della lingua oggetto di 
studio e comunicarli con lessico adeguato 

 Mettere in relazione le abitudini 
alimentari con le diverse culture di 
appartenenza. 

 

 Comprendere in maniera globale e 
analitica, con discreta autonomia, testi 
scritti abbastanza complessi, di diversa 
tipologia e genere, relativi ad ambiti di 
interesse generale, ad argomenti di 
attualità e ad argomenti attinenti alla 
microlingua dell’ambito professionale di 
appartenenza. 

 Partecipare a conversazioni con 
sufficiente scioltezza e spontaneità 
utilizzando il lessico specifico e registri 
diversi in rapporto alle diverse situazioni 
sociali, su argomenti noti di interesse 
generale, di attualità e attinenti alla 
microlingua dell’ambito professionale 
d‘appartenenza. 

 Fare descrizioni e presentazioni con 
sufficiente scioltezza, secondo un 
ordine prestabilito e coerente, 
utilizzando il lessico specifico e 
registri diversi in rapporto alle 
diverse situazioni sociali, anche 
ricorrendo a materiali di supporto 
(presentazioni multimediali, cartine, 
tabelle, grafici, mappe, ecc.), su 
argomenti noti di interesse generale, 
di attualità e attinenti alla 

Evidenze: 
 Riconoscere espressioni socio-

culturali delle lingue oggetto di 
studio e utilizzare strumenti 
linguistici e comunicativi in un 
contesto multiculturale 

 Riconoscere e confrontare le 
diverse tradizioni culturali e agro-
alimentari ed enogastronomiche 
locali, nazionali, internazionali in 
chiave interculturale 

 

 Leggere e comprendere in maniera 
analitica testi scritti di varia 
tipologia e di vario argomento e 
complessità anche su tematiche 
attinenti alla microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza. 
 

 Produrre testi scritti di varia 
tipologia chiari e corretti 
rispetto ai differenti scopi 
comunicativi. 

 Interagire in conversazioni e 
partecipare a discussioni 
secondo le esigenze 
comunicative in vari contesti 
anche di tipo professionale 

 Utilizzare i linguaggi settoriali 
dell’ambito professionale di riferimento per comprendere e produrre testi scritti e orali di varia complessità 

 

 Produrre documenti, inerenti attività 
di studio e professionali, utilizzando 
forme di comunicazione 
multimediale 
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rappresentazione multimediale 
delle informazioni 

microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza. 

 Scrivere testi chiari e sufficientemente 
dettagliati, coerenti e coesi, adeguati allo 
scopo e al destinatario utilizzando il 
lessico specifico, su argomenti noti di 
interesse generale, di attualità e attinenti 
alla microlingua dell’ambito professionale 
di appartenenza. 

 

 Utilizzare le tecnologie digitali perla 
presentazione di un progetto o di un 
prodotto in italiano o in lingua straniera. 

 Scegliere la forma multimediale più adatta 
alla comunicazione in italiano o in lingua 
straniera nell’ambito professionale di 
riferimento in relazione agli interlocutori 
e agli scopi. 

 Utilizzare la rete Internet per attività di 
comunicazione interpersonale 

 Riconoscere i limiti e i rischi dell’uso della 
rete 

 Utilizzare applicazioni di scrittura, calcolo 
e grafica 

 Saper discernere tra le implicazioni di 
utilizzo dei vari strumenti di identità 
digitale 

 

 Utilizzare la rete Internet per 
ricercare fonti e dati in modalità 
avanzata nel settore di riferimento e 
per l’apprendimento permanente 

 Raccogliere,  organizzare, 
rappresentare e
 trasmettere efficacemente 
informazioni per scopi professionali 
relativi al settore di riferimento 

 

 

 Ricercare ed elaborare 
informazioni trovate nel Web 

 Utilizzare i servizi di rete e gli 
strumenti informatici per 
l’apprendimento permanente e 
per scopi professionali 

Contenuti: 
GRAMMAR: Present perfect (all forms); yet, already, just, ever/never, since/for. 
FUNCTIONS: Talking about actions or events that happened at some unspecified time before now; talking about something 
that started in the past and still continues. 

INVALSI training 
 
 
 
 
 
 
 
 

ASSE CULTURALE SCIENTIFICO TECNOLOGICO 

INSEGNAMENTO SCIENZE MOTORIE E SPORTIVE 

DOCENTE: SALVATORE VINCI 

Libro di testo adottato  TRAINING 4 LIFE                                         CLIO 

 

UDA n. 1: IL CORPO, LA SALUTE, LO SPORT 

L’unità proposta non avrà una scansione temporale definita per le variabili che rendono atipica la 
disciplina; in linea generale saranno sfruttati il più possibile i momenti di disponibilità della palestra e 
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i momenti con condizioni atmosferiche favorevoli per svolgere attività pratiche, mentre nei momenti 
meno favorevoli saranno curati gli approfondimenti teorici in classe. 

Competenze dell’asse culturale di riferimento: (Allegato1 Decreto 24 maggio 2018, n.92.) 
Riconoscere i principali aspetti comunicativi, culturali e relazionali dell’espressività corporea ed esercitare in modo efficace 
la pratica sportiva per il benessere individuale e collettivo 

Competenza Intermedia – Livello QNQ 4 
Agire l’espressività corporea ed esercitare la pratica sportiva in modo anche responsabilmente creativo, 
così che i relativi propri comportamenti personali, sociali e professionali siano parte di un progetto di vita 
orientato allo sviluppo culturale, sociale ed economico di sé e della propria comunità. 
Discipline concorrenti: Scienze degli Alimenti, storia 

 

Competenze di cittadinanza:  

 Competenza alfabetica funzionale 

 Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 

 Competenza in materia di cittadinanza 

 Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali 

 

 

 

 

 

 Conoscenze: Abilità: Evidenze: 

IL CORPO 

Conoscere organi, strutture 
e funzioni del corpo umano 
coinvolte nel movimento 

Comprendere la relazione tra 
efficienza fisica e movimento  

Vivere in modo 
consapevole il proprio 
corpo, percependo i limiti 
le caratteristiche 
morfologiche-funzionali e 
le potenzialità 
comunicative.  

 LA SALUTE 

Conoscere il concetto di 
salute e i fattori che la 
condizionano. 

Distinguere gli stili di vita corretti 
necessari per guadagnare in salute 

Essere Consapevoli della 
necessità di tutelare la propria 
salute per il benessere 
individuale e collettivo; 

Adottare pratiche 
corrette di cura di sé, di 
igiene e di sana 
alimentazione. 

Conoscere i principi di igiene 
personale da adottare nella 
quotidianità e durante 
l’attività motoria 

Comprendere l’importanza di 
adottare adeguate misure igieniche 
per favorire la salute e le relazioni 
umane 

Conoscere le basilari nozioni di 
primo soccorso. 

Comprende l’importanza della 
cultura del primo soccorso come 
valore sociale  

LO SPORT 

Conoscere i principi 
fondamentali 
dell’allenamento sportivo; 

Delineare semplici programmi di 
allenamento per il benessere nel 
rispetto dei principi generali  

Essere consapevoli del valore 
sociale della pratica sportiva e 
della sua efficacia per il 
benessere individuale e la 
crescita umana;  
Partecipare con creatività alle 
attività individuali e di gruppo, 
vivere serenamente le 
dinamiche relazionali e il 
proprio impegno agonistico. 
 

Conoscere le regole e i 
fondamentali di alcuni 
giochi di squadra ed 
individuali; 

Praticare alcune discipline sportive 
rispettandone le regole e 
padroneggiandone le tecniche di 
base  

Conoscere la storia dello 
sport nelle principali epoche 
storiche 

Comprendere il valore sociale 
dello sport nei vari contesti 
storico-culturali  

IL CORPO: 
Nozioni di anatomia e fisiologia; gli adattamenti cardio-respiratori durante l’attività fisica; esercizi di coordinazione dinamica 
generale; esercizi per l’incremento organico e muscolare. 

LA SALUTE: 
Benessere complessivo della persona; gli stili di vita corretti; gli aspetti legali del primo soccorso intervento, la 
catena della sopravvivenza e rianimazione cardiopolmonare.  
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LO SPORT: 
teoria dell’allenamento sportivo; pratica del badminton, pallavolo, basket ; storia ed evoluzione dello.  

 
 

ASSE CULTURALE STORICO-SOCIALE 

INSEGNAMENTO RELIGIONE CATTOLICA 

DOCENTE: CUPPARI RAFFAELE 

Libro di testo adottato e altri 
strumenti utilizzati  

RELICODEX 

UDA n. 1: LA CHIESA ATTRAVERSO LA STORIA  

UDA ORDINARIA (disciplinare) 
Competenze correlate riferite all’area generale (Allegato 1): 
Livello QNQ 4 

GO3: Riconoscere gli aspetti geografici, ecologici, territoriali, dell’ambiente naturale ed antropico, le connessioni con le 
strutture 
demografiche, economiche, sociali, culturali e le trasformazioni intervenute nel corso del tempo 

Discipline concorrenti: Storia 

Competenze di cittadinanza:  

 Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare  

 Competenza in materia di cittadinanza  

 Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali 

 

 

 

Conoscenze: 
• Le tappe dello sviluppo del Cristianesimo  
• Le origini e lo sviluppo del Cristianesimo e delle altre 

religioni 
• Il concilio Vaticano II: storia, documenti, ed effetti 

nella Chiesa e nel mondo. 

Abilità: 
• Comprendere le tappe difficoltose 

dello sviluppo del Cristianesimo e del 
suo riconoscimento come religione. 

• Individuare avvenimenti, persone, 
ruoli e strutture della Chiesa 
Cattolica. 

• Comprendere il Concilio Vaticano 
come evento fondamentare per la 
via della Chiesa nel mondo 
contemporaneo. 

Evidenze: 
•  Comprende il fenomeno 

delle persecuzioni e dei 
pregiudizi che a tutt’oggi 
segnano l’esistenza umana.  

Contenuti: Il progetto di Dio. Il controprogetto dell’uomo. Antico popolo di Dio: gli ebrei.  Nuovo popolo di Dio: la Chiesa. Il 
Concilio Vaticano II 

Compito di realtà: Realizzazione asse del tempo con le principali tappe storiche della Chiesa. 

 

 

UDA n. 2: LE GRANDI RELIGIONI   

UDA ORDINARIA (disciplinare)  
Competenze correlate riferite all’area generale (Allegato 1): 
Livello QNQ 4 

GO3: Riconoscere gli aspetti geografici, ecologici, territoriali, dell’ambiente naturale ed antropico, le connessioni con le strutture 
demografiche, economiche, sociali, culturali e le trasformazioni intervenute nel corso del tempo 

 

Discipline concorrenti: Storia, Scienze e Cultura dell’Alimentazione  

Competenze di cittadinanza:  

 Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare  

 Competenza in materia di cittadinanza  

 Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali 
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Conoscenze: 
• Conoscere gli elementi fondamentali delle grandi 

religioni nel mondo. 
• Conoscere le origini e lo sviluppo del Cristianesimo 

e delle altre religioni. 

Abilità: 
• Comprendere che nel mondo 

esistono diverse religioni, ognuna 
degna di rispetto. 

• Cogliere nelle diverse espressioni 
religiose valori umani ed universali. 

Evidenze: 
•  Riferire atteggiamenti di rispetto 

e tolleranza verso culture e 
religioni diverse dalla propria. 
 

 

Contenuti: Origini e caratteristiche salienti, anche dal punto di vista alimentare, delle tre grandi religioni monoteiste: Ebraismo, 
Islamismo e Cristianesimo. Il Buddismo e l’Induismo 

 

Compito di realtà: “insieme per la pace”: simulazione di un convegno con ministri del culto di religioni diverse  

 

 

 

 

 

 

 

 
UDA n. 3: LA PERSONA UMANA   

UDA ORDINARIA (disciplinare)  
Competenze correlate riferite all’area generale (Allegato 1): 
Livello QNQ 4 

GO2: Utilizzare il patrimonio lessicale ed espressivo e le strutture della lingua italiana secondo le esigenze comunicative nei vari 
contesti (sociali, culturali, scientifici, economici, tecnologici e professionali.. 

 

Discipline concorrenti: Storia  

Competenze di cittadinanza:  

 Competenza matematica e competenza in scienze, tecnologie e ingegneria  

 Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare  

 Competenza in materia di cittadinanza  

 Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali 

 

 

 

 

Conoscenze: 
• L’insegnamento della Chiesa sulla vita. 
• la concezione cristiano-cattolica del matrimonio e 

della famiglia; scelte di vita, vocazione, 
professione. 

Abilità: 
• Riconoscere il rilievo morale delle 

azioni umane con particolare 
riferimento alle relazioni 
interpersonali, alla vita pubblica e 
allo sviluppo scientifico e 
tecnologico. 
 

Evidenze: 
• Comprendere le scelte etiche 

dei cattolici nelle relazioni 
affettive, nella famiglia, nella 
vita dalla nascita al suo 
termine.  

• Sviluppare un maturo senso 
critico aperto all’esercizio della 
giustizia. 

 

Contenuti: Una vita rifiutata: aborto ed eutanasia. Il matrimonio cristiano. L’amore e la sessualità. La famiglia  

Compito di realtà: La Chiesa ha sempre difeso la famiglia come una realtà di amore tra uomo e una donna aperta alla nascita dei 
figli. Dibattito in classe 
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AREA INDIRIZZO 
DESCRIZIONE SCHEDE INSEGNAMENTI 

 

 

ASSE CULTURALE SCIENTIFICO TECNOLOGICO 

INSEGNAMENTO LABORATORIO ENOGASTRONOMIA SETTORE CUCINA 

Docente: GREGORIO CURELLO 

Libro di testo adottato  NUOVO CHEF CON MASTERLAB       LE MONNIER 

 

UDA n. 1: La sicurezza alimentare  

UDA ORDINARIA  

Competenze dell’area d’Indirizzo: 
(Allegato2G - Decreto 24 maggio 2018, n.92.) Agire in riferimento ad un sistema di valori, coerenti con i principi della 
Costituzione, in base ai quali essere  
in grado di valutare fatti e orientare i propri comportamenti personali, sociali e professionali 
 
Livello QNQ 4 
Competenze :  

 

Applicare correttamente il sistema HACCP, la normativa sulla sicurezza e sulla salute nei luoghi di lavoro 
 
 
 

 

Discipline concorrenti: 
scienze degli alimenti, sala-bar e vendita, matematica 

 

Competenze di cittadinanza:  
 Competenza multilinguistica  
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 Competenza digitale 

 Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 

 Competenza in materia di cittadinanza 

 Competenza imprenditoriale 

Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali 
 

Conoscenze: 
• Conoscere le regole d’igiene personale e 

ambientale 

• Normativa igienico sanitaria e procedura di 

autocontrollo HACCP 

• Normativa per la tutela e la sicurezza del cliente 

Abilità: 
• Applicare corrette prassi igieniche 

nelle lavorazioni 

• Applicare le normative che 

disciplinano i processi dei servizi con 

riferimento alla sicurezza e alla 

salute dei luoghi di lavoro 

 

Evidenze: 
• Utilizzare la Normativa vigente 

in fatto di sicurezza e salute sul 

posto di lavoro. 

Applicare il protocollo del 

sistema HACCP per garantire la 

salubrità degli alimenti 

 

Contenuti: L’igiene nella ristorazione; l’HACCP; Sicurezza e salubrità sul luogo di lavoro  

Compito di realtà: Esercitazione pratica in laboratorio  

 

 

 

 

 

 

 

UDA n. 2 Approvvigionamento e qualità alimentare  

UDA ORDINARIA  

Competenze dell’area d’Indirizzo: (Allegato2G - Decreto 24 maggio 2018, n.92.) 

Livello QNQ 4 
Competenze : 
Supportare La Pianificazione E La Gestione Dei Processi Di Approvvigionamento, Di Produzione E Di Vendita 
In Un’ottica Di Qualità E Di Sviluppo Della Cultura Dell’innovazione 

 

Discipline concorrenti: 
Sala e vendita- Alimenti-Matematica 

 

Competenze di cittadinanza:  
 Competenza multilinguistica 

 Competenza digitale 

 Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 

 Competenza in materia di cittadinanza 

 Competenza imprenditoriale 

Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali 

 

 

 

Conoscenze: 
• Tecniche di approvvigionamento e gestione delle 

merci. Tecnologie innovative di manipolazione e 
conservazione dei cibi e relativi standard di 
qualità 

Abilità: 
• Gestire il processo di consegna, 

stoccaggio e monitoraggio delle 
merci. 

• Riconoscere i cibi di qualità e le 
certificazioni utilizzate 

• Riconoscere le caratteristiche delle 
principali categorie di prodotti 
alimentari disponibili sul mercato. 

Evidenze: 
• Utilizzare tecniche di gestione 

dei processi di 
approvvigionamento rispettando 
glI standard qualitativi.  

• Gestire i processi di vendita e 
adoperare processi produttivi 
di filiera nel rispetto degli 
standard qualitativi e 
dell’innovazione.  
Supportare la pianificazione di 
costi di un’azienda e 
analizzare il loro rapporto coi 
ricavi. 
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Contenuti: Approvvigionamento e qualità alimentare. La gestione dell’economato. La qualità dei prodotti.   

Compito di realtà: Programmare un menù e ordinare le materie prime occorrenti  

 
 

UDA n. 3 I menu della ristorazione commerciale  

UDA ORDINARIA  

Competenze dell’area d’Indirizzo: (Allegato2G - Decreto 24 maggio 2018, n.92.) 

Livello QNQ 4 
Competenze : 
Predisporre prodotti, servizi e menù coerenti con il contesto e le esigenze della clientele (anche in relazione a specifici regimi 
dietetici e stili alimentari), perseguendo obiettivi di qualità, redditività e favorendo la diffusione di abitudini e stili di vita 
sostenibili e equilibrati 

 

Discipline concorrenti: 
Sala e vendita- Alimenti- Educazione fisica 

 

Competenze di cittadinanza:  
 Competenza multilinguistica 

 Competenza digitale 

 Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 

 Competenza in materia di cittadinanza 

 Competenza imprenditoriale 

Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali 

 

 

 

Conoscenze: 
• I criteri di elaborazione del menù 
• Le intolleranze alimentari 
• Tecniche di programmazione e controllo dei costi 

Abilità: 
• Progettare un’ offerta gastronomica 

qualitativamente ed 
economicamente sostenibile.  

• Progettare piatti funzionali alle 
esigenze della clientela con problemi 
di intolleranze o limitazioni 
alimentari.  

• Definire i costi di produzione e i 
prezzi di vendita. 

Evidenze: 
• Individuare e predispone 

prodotti, servizi e menu 
funzionali agli stili di vita salutari 
e sostenibili della clientela. 

• Applicare tecniche di base per la 
pianificazione dell’azienda 
Ristorativa. 
Individuare e applicare i principi 
di organizzazione aziendale 
perseguendo obiettivi di qualità, 
ecosostenibilità e di 
redditività. 

 

Contenuti: L’aspetto gastronomico dei menù- L’aspetto nutrizionale del menù- L’aspetto economico dei menù  

Compito di realtà: Programmare un menù per un gruppo di clienti di cui una parte vegani e calcolare il costo piatto dello stesso  

 
 
 

 
ASSE CULTURALE SCIENTIFICO TECNOLOGICO 

INSEGNAMENTO LABORATORIO ENOGASTRONOMIA SETTORE SALA E VENDITA 

DOCENTE: FRANCESCO CARE’ 

Libro di testo adottato  SALA E VENDITA PER CUCINARE                           ALMA 

 

UDA n. 1:  : Il menu e le carte  
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UDA ORDINARIA 
 
Competenze dell’asse culturale di riferimento: ind 04 
Predisporre prodotti, servizi e menù coerenti con il contesto e le esigenze della clientela (anche in relazione a 
specifici regimi dietetici e stili alimentari), perseguendo obiettivi di qualità, redditività e favorendo la diffusione di 
abitudini e stili di vita sostenibili e equilibrati 

 

 

Competenza Intermedia – Livello QNQ 4QUINTO ANNO QNQ 4: 
Predisporre prodotti, servizi e menù coerenti con il contesto e le esigenze della clientela (anche in relazione a 
specifici regimi dietetici e stili alimentari), perseguendo obiettivi di 
qualità, redditività e favorendo la diffusione di abitudini e stili di vita sostenibili e equilibrati 
 

 

Discipline concorrenti: 
LABORATORIO ENOGASTRONOMIA BAR, SALA E VENDITA 

LABORATORIO ENOGASTRONOMIA CUCINA 

SCIENZA E CULTURA DELL’ALIMENTAZIONE 

DIRITTO E TECNICHE AMMINISTRATIVO 

 

Competenze di cittadinanza: 
   Competenza digitale 

 Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 

 Competenza in materia di cittadinanza 

 Competenza imprenditoriale 

 

 

 

 
 

 

Conoscenze: 
⮚ Tecniche di promozione e vendita: marketing 

operativo e strategico 

⮚ Strategie di comunicazione del prodotto 

⮚ Strumenti di pubblicità e comunicazione orientati alle 
varie tipologie di clientela 

⮚ Strumenti e tecniche di costruzione e utilizzo dei 
veicoli comunicativi (cartacei, audio, video, telematici 
ecc.) 

 

 

Abilità: 
⮚ Diversificare il prodotto /servizio in 

base alle nuove tendenze, ai modelli di 
consumo, alle pratiche professionali, 
agli sviluppi tecnologici e di mercato 

⮚ Utilizzare tecniche e strumenti di 
presentazione e promozione del 
prodotto/servizio rispondenti alle 
aspettative e agli stili di vita del target 
di riferimento 

⮚ Progettare, attività promozionali e 
pubblicitarie secondo il tipo di 
clientela e la tipologia di struttura 

Evidenze: 
Pianificare le fasi operative di lavoro 
per ottimizzare la produzione e la 
commercializzazione di beni o servizi 
promuovendo le nuove tendenze di 
filiera e del settore di riferimento 

 
Interagire in  conversazioni su 
argomenti di interesse quotidiano, 
sociale e professionale con 
pronuncia corretta e lessico 
adeguato 
 
 

 

 

Contenuti: 
Elaborazione di menu e carte ( menu fisso), ( menu a la carte). 
Come avviene la redazione del menu (ordine classico delle portate). 
I momenti ristorativi (Continental breakfast, Coffee break, Brunch, Lunch, Tea Time, Dinner). 
 La cucina di sala (flambè) 
 

 

Compito/prodotto: 
Progettare menu e carte rispettando le regole gastronomiche, le esigenze della clientela e le dinamiche del 
mercato. 

 

 

UDA n. 2:  Il vino in Italia e in Europa  

UDA ORDINARIA 
 
Competenze dell’asse culturale di riferimento: (Allegato1 Decreto 24 maggio 2018, n.92.) 
COMPETENZA IND01: 
UTILIZZARE TECNICHE TRADIZIONALI E INNOVATIVE DI LAVORAZIONE, DI ORGANIZZAZIONE, DI COMMERCIALIZZAZIONE DEI SERVIZI E 

DEI PRODOTTI ENOGASTRONOMICI, RISTORATIVI E DI ACCOGLIENZA TURISTICO-ALBERGHIERA, PROMUOVENDO LE NUOVE TENDENZE 

ALIMENTARI ED ENOGASTRONOMICHE 
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Competenza Intermedia – Livello QNQ 4 
UTILIZZARE TECNICHE TRADIZIONALI E INNOVATIVE DI LAVORAZIONE, DI ORGANIZZAZIONE, DI COMMERCIALIZZAZIONE DEI SERVIZI E DEI 

PRODOTTI ENOGASTRONOMICI, RISTORATIVI E DI ACCOGLIENZA TURISTICO-ALBERGHIERA, PROMUOVENDO LE NUOVE TENDENZE 

ALIMENTARI ED ENOGASTRONOMICHE 
 

 

Discipline concorrenti: 
LABORATORIO ENOGASTRONOMIA BAR, SALA E VENDITA 

LABORATORIO ENOGASTRONOMIA CUCINA 

SCIENZA E CULTURA DELL’ALIMENTAZIONE 

DIRITTO E TECNICHE AMMINISTRATIVO 

 

Competenze di cittadinanza: 
 

 Competenza digitale 

 Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 

 Competenza in materia di cittadinanza 

 Competenza imprenditoriale 

 Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali 

 

 

 

 

 

 

Conoscenze: 
⮚ Tecniche di promozione e vendita: marketing 

operativo e strategico 

⮚ Strategie di comunicazione del prodotto 

⮚ Strumenti di pubblicità e comunicazione orientati alle 
varie tipologie di clientela 

⮚ Tecniche di rilevazione delle nuove tendenze in 
relazione a materie prime, tecniche professionali, 
materiali e attrezzature 

Abilità: 
 

⮚ Diversificare il prodotto /servizio in 
base alle nuove tendenze, ai modelli di 
consumo, alle pratiche professionali, 
agli sviluppi tecnologici e di mercato 

⮚ Utilizzare tecniche e strumenti di 
presentazione e promozione del 
prodotto/servizio rispondenti alle 
aspettative e agli stili di vita del target 
di riferimento 

⮚ Progettare, attività promozionali e 
pubblicitarie secondo il tipo di 
clientela e la tipologia di struttura 

Evidenze: 
Pianificare le fasi operative di lavoro per 
ottimizzare la produzione e la 
commercializzazione di beni o servizi 
promuovendo le nuove tendenze di 
filiera e del settore di riferimento 

 
Interagire in  conversazioni su 
argomenti di interesse quotidiano, 
sociale e professionale con pronuncia 
corretta e lessico adeguato 

Contenuti: 
La legislazione vitivinicola, i vini DOP e IGP 
La produzione vitivinicola nelle varie regioni italiane 
I vini passiti e i vini speciali 
Il metodo classico, il metodo Charmat (o Martinotti). 
La produzione vitivinicola europea. 

Compito/prodotto: 
Progettare e strutturare la carte dei vini 

 

 

 

 

UDA n. 3:  ANALISI SENSORIALE E DEGUSTAZIOENE  
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UDA ORDINARIA 
 
Competenze dell’asse culturale di riferimento: (Allegato1 Decreto 24 maggio 2018, n.92.) 
COMPETENZA IND02: 
SUPPORTARE LA PIANIFICAZIONE E LA GESTIONE DEI PROCESSI DI APPROVVIGIONAMENTO, DI PRODUZIONE E DI VENDITA IN UN’OTTICA 

DI QUALITÀ E DI SVILUPPO DELLA CULTURA DELL’INNOVAZIONE 

 

Competenza Intermedia – Livello QNQ 4 

COMPETENZA IND02: 
SUPPORTARE LA PIANIFICAZIONE E LA GESTIONE DEI PROCESSI DI APPROVVIGIONAMENTO, DI PRODUZIONE E DI VENDITA IN UN’OTTICA DI QUALITÀ E DI 

SVILUPPO DELLA CULTURA DELL’INNOVAZIONE 
 
 

 

Discipline concorrenti: 
LABORATORIO ENOGASTRONOMIA BAR, SALA E VENDITA 

LABORATORIO ENOGASTRONOMIA CUCINA 

SCIENZA E CULTURA DELL’ALIMENTAZIONE 

DIRITTO E TECNICHE AMMINISTRATIVO 

 

Competenze di cittadinanza: 
 

 Competenza matematica e competenza in scienze, tecnologie e ingegneria 

 Competenza digitale 

 Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 

 Competenza in materia di cittadinanza 

 

 

 

 

 

 

Conoscenze: 
⮚ Tecniche di realizzazione, lavorazione e erogazione 

del prodotto/servizio 
⮚ Tecniche di organizzazione del lavoro, strumenti per 

la gestione organizzativa 

⮚ Metodi per identificare, progettare e controllare 
i processi gestionali e operativi 

Abilità: 
 Gestire il processo di consegna, 

stoccaggio e monitoraggio delle 
merci/prodotti/ servizi 

 Identificare qualitativamente e 
quantitativamente le risorse 
necessarie per la realizzazione del 
prodotto/servizio programmato 

 Applicare criteri di pianificazione 

del proprio lavoro, operando in 

équipe, e interagendo con le altre 

figure professionali e i vari reparti 

⮚ Applicare specifiche procedure e 
tecniche di gestione d’impresa 

⮚ Controllare la corrispondenza del 
prodotto/servizio ai parametri 
predefiniti e formulare proposte di 
miglioramento degli standard di 
qualità di prodotti e servizi 

Evidenze: 
Utilizzare tecniche di gestione dei 
processi di approvvigionamento 
rispettando gli standard qualitativi 
 
Gestire i processi di 
approvvigionamento, di produzione e di 
vendita promuovendo l’innovazione nel 
rispetto della qualità 

Contenuti: 
Quali sono i componenti del vino 
Come prepararsi alla degustazione 
Come eseguire la degustazione 
Cosa valuta l’esame visivo, olfattivo e gustativo 
Come abbinare cibo e vino. 

Compito/prodotto: 
Proporre un corretto abbinamento cibo-vino – Eseguire analisi sensoriali del vino. 
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UDA n. 4:   Eventi speciali Il catering e il banqueting 
 

UDA ORDINARIA 
 
Competenze dell’asse culturale di riferimento: 
COMPETENZA IND07: 
PROGETTARE, ANCHE CON TECNOLOGIE DIGITALI, EVENTI ENOGASTRONOMICI E CULTURALI CHE VALORIZZINO IL PATRIMONIO DELLE 

TRADIZIONI E DELLE TIPICITÀ LOCALI, NAZIONALI ANCHE IN CONTESTI INTERNAZIONALI PER LA PROMOZIONE DEL MADE IN ITALY 

 

Competenza Intermedia – Livello QNQ 

COMPETENZA IND07: 
PROGETTARE, ANCHE CON TECNOLOGIE DIGITALI, EVENTI ENOGASTRONOMICI E CULTURALI CHE VALORIZZINO IL PATRIMONIO DELLE 

TRADIZIONI E DELLE TIPICITÀ LOCALI, NAZIONALI ANCHE IN CONTESTI INTERNAZIONALI PER LA PROMOZIONE DEL MADE IN ITALY 

 

Discipline concorrenti: 
LABORATORIO ENOGASTRONOMIA BAR, SALA E VENDITA--LABORATORIO ENOGASTRONOMIA CUCINA--SCIENZA E CULTURA 

DELL’ALIMENTAZIONE--DIRITTO E TECNICHE AMMINISTRATIVO 

 

Competenze di cittadinanza: 
 Competenza digitale 

 Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 

 Competenza in materia di cittadinanza 

 Competenza imprenditoriale 

 

 

 

 

 

 

 

 Conoscenze: 
⮚ Tecniche, metodi e tempi per l’organizzazione 

logistica di catering/eventi. 

⮚ Principi di estetica e tecniche di presentazione di 

piatti e bevande 

Abilità: 
⮚ Attuare l’informazione e la 

promozione di un evento 

enogastronomico, turistico- culturale in 

funzione del target di riferimento e 

nell’ottica della valorizzazione del 

Made in Italy 

⮚ Definire le specifiche per 

l’allestimento degli spazi e per le 

operazioni di banqueting/catering 

⮚ Determinare le modalità e i tempi 

di erogazione delle singole attività per 

la realizzazione dell’evento 

⮚ Applicare tecniche di allestimento 

di strumentazioni, accessori e 

decorazioni in base al servizio da 

erogare e rispondente a principii 

estetici 

⮚ Valutare lo stato di avanzamento 

dell’evento in funzione del programma 

stabilito e, in presenza di anomalie, 

attuare azioni finalizzate a correggere e 

migliorare il piano di lavorazione. 

Evidenze: 
Organizzare eventi atti a valorizzare le 
tradizioni agro- alimentari e culturali del 
Made in Italy 
 
Progettare eventi enogastronomici e 
culturali finalizzati a valorizzare le tipicità 
locali, nazionali anche in contesti 
internazionali e con tecnologie digitali, 
per la promozione del Made in Italy 

 Contenuti: 
Che cos’è il catering, che cosa prevede il contratto di catering. 
 catering aziendale e catering a domicilio, come avviene il trasporto dei pasti. 
 Che cos’è il banqueting, banqueting congressuale e aziendale. 
 Come si sceglie la location. Che cosa prevede il contratto di banqueting, scheda evento, come va organizzato il 
servizio di sala, disposizione dei tavoli. 

 Compito/prodotto: Pianificazione e organizzazione di un evento cerimoniale. 
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ASSE CULTURALE SCIENTIFICO  TECNOLOGICO 

INSEGNAMENTO      SCIENZA E CULTURA DELL’ALIMENTAZIONE 

DOCENTE: ROCCO POLITO 

Libro di testo adottato  SCIENZA E CULTURA DELL’ALIMENTAZIONE, POSEIDONIA SCUOLA ED 

 
UDA n. 1: SICUREZZA ALIMENTARE A TUTELA DEI CONSUMATORI   

UDA ORDINARIA   

Competenze dell’area d’Indirizzo: (Allegato2G - Decreto 24 maggio 2018, n.92.)  
Livello QNQ 4 

N°2 – Supportare la pianificazione e la gestione dei processi di vendita in un’ottica di qualità e di sviluppo della cultura 
dell’innovazione. 
N°3 – Applicare correttamente il sistema HACCP, la normativa sulla sicurezza e sulla salute nei luoghi di lavoro. 

Competenze correlate riferite all’area generale (Allegato 1): 
G-11- Padroneggiare, in autonomia, l'uso di strumenti tecnologici con particolare attenzione alla sicurezza e alla tutela della 
salute nei luoghi di vita e di lavoro, alla tutela della persona, dell'ambiente e del territorio 

 

Discipline concorrenti: 
Laboratorio di Sala, Bar e Vendita, Laboratorio di Cucina 

 

Competenze di cittadinanza:  
 Competenza imprenditoriale 

 Competenza matematica e in scienze, tecnologie e ingegneria 

 Competenza in materia di cittadinanza 

 

 
 

 

Conoscenze: 
• Normativa igienico-sanitaria e procedura di 

autocontrollo HACCP 

• Normativa volta alla tutela e sicurezza del cliente 

Abilità: 
• Applicare efficacemente il sistema di 

autocontrollo per la sicurezza dei 
prodotti alimentari in conformità alla 
normativa regionale, nazionale e 
comunitaria in materia di HACCP 

• Garantire la tutela e la sicurezza del 
cliente 

Evidenze: 
• Utilizzare la Normativa 

vigente in fatto di sicurezza e 
salute sul posto di lavoro 

• Applicare il protocollo del 
sistema HACCP per garantire 
la salubrità degli alimenti 

 

Contenuti: La filiera alimentare. Il sistema HACCP. La contaminazione biologica degli alimenti. La contaminazione fisico-chimica 
degli alimenti. 

 

Compito di realtà: Le conserve fatte in casa. Lavoro in PowerPoint  

 

 

UDA n. 2: LA TRASFORMAZIONE DEGLI ALIMENTI  
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UDA ORDINARIA (disciplinare) 

 

 

 

 

Competenze dell’area d’Indirizzo: (Allegato2G - Decreto 24 maggio 2018, n.92.)  
Livello QNQ 4 

N°4 – Predisporre prodotti, servizi e menù coerenti con il contesto e le esigenze della clientela (anche in relazione a specifici 
regimi dietetici e stili alimentari), perseguendo obiettivi di qualità, redditività e favorendo la diffusione di abitudini e stili di 
vita sostenibili e equilibrati.  

Competenze correlate riferite all’area generale (Allegato 1): 
G-11- Padroneggiare, in autonomia, l'uso di strumenti tecnologici con particolare attenzione alla sicurezza e alla tutela della 
salute nei luoghi di vita e di lavoro, alla tutela della persona, dell'ambiente e del territorio. 

 

Discipline concorrenti: 
Laboratorio Sala, Bar e Vendita, Laboratorio di Cucina, Inglese 

 

Competenze di cittadinanza:  
 Competenza imprenditoriale 

 Competenza matematica e in scienze, tecnologie e ingegneria 

 Competenza in materia di cittadinanza 

 

 
 

 

Conoscenze: 
• Tecnologie innovative di manipolazione e 

conservazione dei cibi e relativi standard di qualità 

Abilità: 
• Apportare innovazioni personali alla 

produzione enogastronomica 
fornendo spiegazioni tecniche e 
motivazioni culturali, promuovendo 
la diffusione di abitudini e stili di vita 
sostenibili e equilibrati 

Evidenze: 
• Individuare e predisporre 

prodotti, servizi e menu 
funzionali agli stili di vita 
salutari e sostenibili della 
clientela 

 

Contenuti:  
La conservazione degli alimenti. La cottura degli alimenti. I nuovi prodotti alimentari. 

 

Compito di realtà:  Il mio menu contactless. Lavoro multimediale  

 

UDA n. 3: L’ALIMENTAZIONE IN SITUAZIONI FISIOLOGICHE  

UDA ORDINARIA (disciplinare) 

 

 

 

 
Competenze dell’area d’Indirizzo: (Allegato2G - Decreto 24 maggio 2018, n.92.)  
Livello QNQ 4 Livello QNQ 3/4 

N°4 – Predisporre prodotti, servizi e menù coerenti con il contesto e le esigenze della clientela (anche in relazione a specifici 
regimi dietetici e stili alimentari), perseguendo obiettivi di qualità, redditività e favorendo la diffusione di abitudini e stili di 
vita sostenibili e equilibrati.  
N°6 - Orientare i propri comportamenti alla realizzazione delle fasi del ciclo cliente in contesti professionali noti nel rispetto 
delle diverse culture ed esigenze della clientela. 

Competenze correlate riferite all’area generale (Allegato 1): 
G-11- Padroneggiare, in autonomia, l'uso di strumenti tecnologici con particolare attenzione alla sicurezza e alla tutela della 
salute nei luoghi di vita e di lavoro, alla tutela della persona, dell'ambiente e del territorio 

 

Discipline concorrenti: 
Laboratorio Sala, Bar e Vendita, Laboratorio di Cucina 

 

Competenze di cittadinanza:  
 Competenza alfabetica funzionale 

 Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 

 Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali 
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Conoscenze: 
• Valore culturale del cibo e rapporto tra 

enogastronomia, società e cultura del territorio 
• Concetti di sostenibilità e certificazione 

• Tecniche di interazione con la clientela con 
bisogni specifici 

Abilità: 
• Elaborare un’offerta di prodotti e 

servizi turistici atti a promuovere 
uno stile di vita equilibrato e 
sostenibile dal punto di vista 
ambientale 

• Apportare innovazioni personali alla 
produzione enogastronomica 
fornendo spiegazioni tecniche e 
motivazioni culturali, promuovendo 
la diffusione di abitudini e stili di vita 
sostenibili e equilibrati 

• Assistere il cliente nella fruizione del 
servizio interpretandone preferenze 
e richieste e rilevandone il grado di 
soddisfazione. 

Evidenze: 
• Individuare e predisporre 

prodotti, servizi e menu 
funzionali agli stili di vita salutari 
e sostenibili della clientela 

• Individuare e applicare i principi 
di organizzazione aziendale 
perseguendo obiettivi di qualità, 
ecosostenibilità e di redditività  

• Interagire con il cliente 
utilizzando diete e stili alimentari 
adeguati alle sue diverse 
esigenze culturali/dietetiche 

 

 

Contenuti:  
L’alimentazione nelle diverse fasi della vita. Diete e stili alimentari. Prescrizioni alimentari e religiose. L’alimentazione nella 
ristorazione collettiva. 

 

Compito di realtà: La mensa della Caritas. Prodotto in PowerPoint  

 

UDA n. 4: L’ALIMENTAZIONE IN SITUAZIONI PATOLOGICHE  

UDA ORDINARIA (disciplinare) 

 

 

 

 
Competenze dell’area d’Indirizzo: (Allegato2G - Decreto 24 maggio 2018, n.92.)  
Livello QNQ 4 Livello QNQ 3/4 

N°4 – Predisporre prodotti, servizi e menù coerenti con il contesto e le esigenze della clientela (anche in relazione a specifici 
regimi dietetici e stili alimentari), perseguendo obiettivi di qualità, redditività e favorendo la diffusione di abitudini e stili di 
vita sostenibili e equilibrati.  
N°6 - Orientare i propri comportamenti alla realizzazione delle fasi del ciclo cliente in contesti professionali noti nel rispetto 
delle diverse culture ed esigenze della clientela. 

Competenze correlate riferite all’area generale (Allegato 1): 
G-11- Padroneggiare, in autonomia, l'uso di strumenti tecnologici con particolare attenzione alla sicurezza e alla tutela della 
salute nei luoghi di vita e di lavoro, alla tutela della persona, dell'ambiente e del territorio 

 

Discipline concorrenti: 
Laboratorio Sala, Bar e Vendita, Laboratorio di Cucina 

 

Discipline concorrenti: 
Laboratorio Sala, Bar e Vendita, Laboratorio di Cucina 

 

Competenze di cittadinanza:  
 Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 

 Competenza in materia di cittadinanza 

 Competenza in materia di cittadinanza 

 

 
 

 

Conoscenze: 
• Tecniche per la preparazione e servizio di 

prodotti per i principali disturbi e limitazioni 
alimentari 
 

Abilita: 
• Predisporre e servire prodotti 

enogastronomici in base a specifiche 
esigenze dietologiche e/o disturbi e 
limitazioni alimentari 

• Assistere il cliente nella fruizione del 
servizio interpretandone pre-ferenze e 
richieste e rilevandone il grado di 
soddisfazione. 

Evidenze: 
• Individuare e predisporre 

prodotti, servizi e menu 
funzionali agli stili di vita salutari 
e sostenibili della clientela 

• Interagire con il cliente 
utilizzando diete e stili alimentari 
adeguati alle sue diverse 
esigenze culturali/dietetiche 

Contenuti:  
L’alimentazione nelle malattie cardiovascolari. L’alimentazione nelle malattie metaboliche. L’alimentazione nelle malattie 
dell’apparato digerente. Allergie e intolleranze.  
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Compito di realtà: “Jonathan ha una reazione avversa al cibo”. Presentazione PowerPoint  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
ASSE CULTURALE LINGUISTICO 

INSEGNAMENTO LINGUA FRANCESE 

DOCENTE: SILVANA PULITANO 

Libro di testo adottato  LES TOQUES DE LA GASTRONOMIE                            CAPPELLI 

 

UDA n. 1: les étapes de la cuisine 

UDA ORDINARIA 

Competenze dell’asse culturale di riferimento (Allegato1 Decreto 24 maggio 2018, n.92.): 
 G 04: Stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali locali, nazionali e internazionali, sia in una prospettiva interculturale sia ai fini della 
mobilità di studio e di lavoro 
 G 05: Utilizzare i linguaggi settoriali delle lingue straniere previste dai percorsi di studio per interagire in diversi ambiti e contesti di studio e di 
lavoro 
G 07: Individuare ed utilizzare le moderne forme di comunicazione visiva e multimediale, anche con riferimento alle strategie espressive e agli 
strumenti tecnici della comunicazione in rete 
G 08: utilizzare le reti e gli strumenti informatici nelle attività di studio, ricerca e approfondimento 

IND 06: Curare tutte le fasi del ciclo cliente nel contesto professionale, applicando le tecniche di comunicazione più idonee ed efficaci nel 
rispetto delle diverse culture, delle prescrizioni religiose e delle specifiche esigenze dietetiche 
IND 08: Realizzare pacchetti di offerta turistica integrata con i principi dell’eco sostenibilità ambientale, promuovendo la vendita dei servizi e 
dei prodotti coerenti con il contesto territoriale, utilizzando il web 
Competenza intermedia – Quinto anno 

G 04 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali locali, nazionali e internazionali, sia in una prospettiva 
interculturale sia ai fini della mobilità di studio e di lavoro, individuando possibili traguardi di sviluppo personale e professionale. 
G 05 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Utilizzare la lingua straniera, nell’ambito di argomenti di interesse generale e di attualità, per 
comprendere in modo globale e analitico testi orali e scritti abbastanza complessi di diversa tipologia e genere; per produrre testi orali e 
scritti, chiari e dettagliati, di diversa tipologia e genere utilizzando un registro adeguato; per interagire in conversazioni e partecipare a 
discussioni, utilizzando un registro adeguato. Utilizzare i linguaggi settoriali degli ambiti professionali di appartenenza per comprendere in 
modo globale e analitico testi orali e scritti abbastanza complessi di diversa tipologia e genere; per produrre testi orali e scritti, chiari e 
dettagliati, di diversa tipologia e genere utilizzando il lessico specifico e un registro adeguato; per interagire in conversazioni e partecipare a 
discussioni utilizzando il lessico specifico e un registro adeguato. 
G 07 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Utilizzare le reti e gli strumenti informatici nelle attività di studio e di lavoro e scegliere le forme di 
comunicazione visiva e multimediale maggiormente adatte all’area professionale di riferimento per produrre testi complessi, sia in italiano 
sia in lingua straniera. 
G 08 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Utilizzare le reti e gli strumenti informatici in modalità avanzata in situazioni di lavoro relative al settore 
di riferimento, adeguando i propri comportamenti al contesto organizzativo e professionale. 
IND 06 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 3/4: Orientare i propri comportamenti alla realizzazione delle fasi del ciclo cliente in contesti 
professionali noti nel rispetto delle diverse culture ed esigenze della clientela. 
IND 08 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 3/4: Partecipare alla progettazione, in collaborazione con il territorio, di pacchetti di offerta turistica 
integrata, promuovendo la vendita di servizi e prodotti coerenti con i principi dell’eco sostenibilità ambientale. 
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Discipline concorrenti: Lab. Serv. Enog – sett. Cucina 

Competenze di cittadinanza: 

 Competenza multilinguistica 

 Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali 

 Competenza digitale 

 Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 

 

 

 

 

Conoscenze: 
 Modelli culturali delle culture oggetto della 

lingua di studio a confronto  

 Antropologia alimentare e cultura del cibo in 
chiave interculturale 
 

 Generi testuali di varia tipologia inclusi quelli 
specifici della microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza 

 Aspetti grammaticali, incluse le strutture più 
frequenti nella microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza 

 Ortografia  

  Lessico, incluso quello specifico della 
microlingua dell’ambito professionale di 
appartenenza 

 Pragmatica: struttura del discorso, funzioni 
comunicative, modelli di interazione sociale 

 Aspetti extralinguistici 

 Aspetti socio-linguistici 
 

 Conoscere:  
- Tecniche, lessico, strumenti per la 
comunicazione professionale 
- Fonti dell’informazione e della 
documentazione 
 - Principali strumenti di comunicazione 
(social networks, forum, blog, e-mail) 

 

 Strumenti per la rappresentazione 
multimediale delle informazioni 
 

 Tecniche di interazione con la clientela con 
bisogni specifici  

 Terminologia tecnica, specifica del settore, 
anche in lingua straniera 

 Tecniche di rilevamento della Customer 
satisfaction 

 Fidelizzazione della clientela con bisogni 
specifici 

 

 Principi e metodi dell’eco sostenibilità 
applicati ai servizi enogastronomici. 

 Menù con alimenti biologici e biologici plus; 
alimenti equi e solidali, alimenti locali 

 Mercato enogastronomico e sue tendenze 

Abilità: 
 Mettere in relazione i diversi aspetti 

culturali dei paesi della lingua oggetto 
di studio e comunicarli con lessico 
adeguato  

 Mettere in relazione le abitudini 
alimentari con le diverse culture di 
appartenenza 

 

 Comprendere in maniera globale e 
analitica, con discreta autonomia, testi 
scritti abbastanza complessi, di diversa 
tipologia e genere, relativi ad ambiti di 
interesse generale, ad argomenti di 
attualità e ad argomenti attinenti alla 
microlingua dell’ambito professionale 
di appartenenza.  

 Partecipare a conversazioni con 
sufficiente scioltezza e spontaneità 
utilizzando il lessico specifico e registri 
diversi in rapporto alle diverse 
situazioni sociali, su argomenti noti di 
interesse generale, di attualità e 
attinenti alla microlingua dell’ambito 
professionale d‘appartenenza.  

 Fare descrizioni e presentazioni con 
sufficiente scioltezza, secondo un 
ordine prestabilito e coerente, 
utilizzando il lessico specifico e registri 
diversi in rapporto alle diverse 
situazioni sociali, anche ricorrendo a 
materiali di supporto (presentazioni 
multimediali, cartine, tabelle, grafici, 
mappe, ecc.), su argomenti noti di 
interesse generale, di attualità e 
attinenti alla microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza.  

 Scrivere testi chiari e sufficientemente 
dettagliati, coerenti e coesi, adeguati 
allo scopo e al destinatario utilizzando 
il lessico specifico, su argomenti noti di 
interesse generale, di attualità e 
attinenti alla microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza. 
 

 Utilizzare le tecnologie digitali perla 
presentazione di un progetto o di un 
prodotto in italiano o in lingua 
straniera.  

 Scegliere la forma multimediale più 
adatta alla comunicazione in italiano o 
in lingua straniera nell’ambito 
professionale di riferimento in 
relazione agli interlocutori e agli scopi. 

 Utilizzare la rete Internet per attività di 
comunicazione interpersonale 

 Riconoscere i limiti e i rischi dell’uso 
della rete 

Evidenze: 
 Riconoscere espressioni socio-

culturali delle lingue oggetto di 
studio e utilizzare strumenti 
linguistici e comunicativi in un 
contesto multiculturale 

 Riconoscere e confrontare le 
diverse tradizioni culturali e agro-
alimentari ed enogastronomiche 
locali, nazionali, internazionali in 
chiave interculturale 
 

 Leggere e comprendere in maniera 
analitica testi scritti di varia 
tipologia e di vario argomento e 
complessità anche su tematiche 
attinenti alla microlingua 
dell’ambito professionale di 
appartenenza.  

 Produrre testi scritti di varia 
tipologia chiari e corretti rispetto ai 
differenti scopi comunicativi. 

 Interagire in conversazioni e 
partecipare a discussioni secondo 
le esigenze comunicative in vari 
contesti anche di tipo 
professionale 

 Utilizzare i linguaggi settoriali 
dell’ambito professionale di 
riferimento per comprendere e 
produrre testi scritti e orali di varia 
complessità 
 

 Produrre documenti, inerenti 
attività di studio e professionali, 
utilizzando forme di comunicazione 
multimediale 

 

 Ricercare ed elaborare 
informazioni trovate nel Web  

 Utilizzare i servizi di rete e gli 
strumenti informatici per 
l’apprendimento permanente e per 
scopi professionali 
 

 Effettuare comunicazioni 
professionali adeguate in diversi 
contesti operativi 

 Assistere il cliente nella fruizione 
dei servizi in condizioni mutevoli 

 

 Individuare e proporre le risorse 
enogastronomiche ed 
ecosostenibili del territorio 
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 Utilizzare applicazioni di scrittura, 
calcolo e grafica  

 Saper discernere tra le implicazioni di 
utilizzo dei vari strumenti di identità 
digitale 

 

 Utilizzare la rete Internet per ricercare 
fonti e dati in modalità avanzata nel 
settore di riferimento e per 
l’apprendimento permanente 
Raccogliere, organizzare 
 

 Assistere il cliente nella fruizione del 
servizio interpretandone preferenze e 
richieste e rilevandone il grado di 
soddisfazione.  

 Gestire la fidelizzazione del cliente 
mediante tecniche di customer care 

 

 Predisporre azioni di promozione 
dell’offerta enogastronomica rispetto 
al target di utenza anche in lingua 
straniera.   

 Predisporre la realizzazione di un 
evento enogastronomico-culturale 

 

Contenuti: 
 La pyramide alimentaire; 

 Street food; 

 Slow food; 

 La méthode Haccp 
 

UDA n. 2: Alimentation et santé 

 UDA ORDINARIA 

 Competenze dell’asse culturale di riferimento (Allegato1 Decreto 24 maggio 2018, n.92.): 

 G 04: Stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali locali, nazionali e internazionali, sia in una prospettiva interculturale sia ai fini 

della mobilità di studio e di lavoro 

 G 05: Utilizzare i linguaggi settoriali delle lingue straniere previste dai percorsi di studio per interagire in diversi ambiti e contesti di 

studio e di lavoro 

G 07: Individuare ed utilizzare le moderne forme di comunicazione visiva e multimediale, anche con riferimento alle strategie espressive e 

agli strumenti tecnici della comunicazione in rete 

G 08: utilizzare le reti e gli strumenti informatici nelle attività di studio, ricerca e approfondimento 

IND 06: Curare tutte le fasi del ciclo cliente nel contesto professionale, applicando le tecniche di comunicazione più idonee ed efficaci nel 

rispetto delle diverse culture, delle prescrizioni religiose e delle specifiche esigenze dietetiche 

IND 08: Realizzare pacchetti di offerta turistica integrata con i principi dell’eco sostenibilità ambientale, promuovendo la vendita dei 

servizi e dei prodotti coerenti con il contesto territoriale, utilizzando il web 
 Competenza intermedia – Quinto anno 

G 04 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali locali, nazionali e internazionali, sia in una 

prospettiva interculturale sia ai fini della mobilità di studio e di lavoro, individuando possibili traguardi di sviluppo personale e 

professionale. 

G 05 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Utilizzare la lingua straniera, nell’ambito di argomenti di interesse generale e di attualità, per 

comprendere in modo globale e analitico testi orali e scritti abbastanza complessi di diversa tipologia e genere; per produrre testi orali e 

scritti, chiari e dettagliati, di diversa tipologia e genere utilizzando un registro adeguato; per interagire in conversazioni e partecipare a 

discussioni, utilizzando un registro adeguato. Utilizzare i linguaggi settoriali degli ambiti professionali di appartenenza per comprendere in 

modo globale e analitico testi orali e scritti abbastanza complessi di diversa tipologia e genere; per produrre testi orali e scritti, chiari e 

dettagliati, di diversa tipologia e genere utilizzando il lessico specifico e un registro adeguato; per interagire in conversazioni e partecipare a 

discussioni utilizzando il lessico specifico e un registro adeguato. 

G 07 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Utilizzare le reti e gli strumenti informatici nelle attività di studio e di lavoro e scegliere le forme 

di comunicazione visiva e multimediale maggiormente adatte all’area professionale di riferimento per produrre testi complessi, sia in 

italiano sia in lingua straniera. 

G 08 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Utilizzare le reti e gli strumenti informatici in modalità avanzata in situazioni di lavoro relative 

al settore di riferimento, adeguando i propri comportamenti al contesto organizzativo e professionale. 

IND 06 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 3/4: Orientare i propri comportamenti alla realizzazione delle fasi del ciclo cliente in contesti 

professionali noti nel rispetto delle diverse culture ed esigenze della clientela. 

IND 08 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 3/4: Partecipare alla progettazione, in collaborazione con il territorio, di pacchetti di offerta 

turistica integrata, promuovendo la vendita di servizi e prodotti coerenti con i principi dell’eco sostenibilità ambientale. 
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 Competenze di cittadinanza: 

 Competenza multilinguistica 

 Competenza digitale 

 Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali 

 Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 

 

 

 

 

 Conoscenze: 
 Modelli culturali delle culture oggetto 

della lingua di studio a confronto  

 Antropologia alimentare e cultura del cibo 

in chiave interculturale 

 

 Generi testuali di varia tipologia inclusi 
quelli specifici della microlingua 
dell’ambito professionale di appartenenza 

 Aspetti grammaticali, incluse le strutture 
più frequenti nella microlingua 
dell’ambito professionale di appartenenza 

 Ortografia  

  Lessico, incluso quello specifico della 
microlingua dell’ambito professionale di 
appartenenza 

 Pragmatica: struttura del discorso, 
funzioni comunicative, modelli di 
interazione sociale 

 Aspetti extralinguistici 

 Aspetti socio-linguistici 
 

 Conoscere:  
- Tecniche, lessico, strumenti per la 
comunicazione professionale 
- Fonti dell’informazione e della 
documentazione 
 - Principali strumenti di comunicazione 
(social networks, forum, blog, e-mail) 

 

 Strumenti per la rappresentazione 
multimediale delle informazioni 
 

 Tecniche di interazione con la clientela 
con bisogni specifici  

 Terminologia tecnica, specifica del 
settore, anche in lingua straniera 

 Tecniche di rilevamento della Customer 
satisfaction 

 Fidelizzazione della clientela con bisogni 
specifici 

 

 Principi e metodi dell’eco sostenibilità 
applicati ai servizi enogastronomici. 

 Menù con alimenti biologici e biologici 
plus; alimenti equi e solidali, alimenti 
locali 

 Mercato enogastronomico e sue tendenze 

Abilità: 
 Mettere in relazione i diversi aspetti 

culturali dei paesi della lingua oggetto 
di studio e comunicarli con lessico 
adeguato  

 Mettere in relazione le abitudini 
alimentari con le diverse culture di 
appartenenza 

 

 Comprendere in maniera globale e 
analitica, con discreta autonomia, testi 
scritti abbastanza complessi, di diversa 
tipologia e genere, relativi ad ambiti di 
interesse generale, ad argomenti di 
attualità e ad argomenti attinenti alla 
microlingua dell’ambito professionale 
di appartenenza.  

 Partecipare a conversazioni con 
sufficiente scioltezza e spontaneità 
utilizzando il lessico specifico e registri 
diversi in rapporto alle diverse 
situazioni sociali, su argomenti noti di 
interesse generale, di attualità e 
attinenti alla microlingua dell’ambito 
professionale d‘appartenenza.  

 Fare descrizioni e presentazioni con 
sufficiente scioltezza, secondo un 
ordine prestabilito e coerente, 
utilizzando il lessico specifico e registri 
diversi in rapporto alle diverse 
situazioni sociali, anche ricorrendo a 
materiali di supporto (presentazioni 
multimediali, cartine, tabelle, grafici, 
mappe, ecc.), su argomenti noti di 
interesse generale, di attualità e 
attinenti alla microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza.  

 Scrivere testi chiari e sufficientemente 
dettagliati, coerenti e coesi, adeguati 
allo scopo e al destinatario utilizzando 
il lessico specifico, su argomenti noti di 
interesse generale, di attualità e 
attinenti alla microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza. 
 

 Utilizzare le tecnologie digitali perla 
presentazione di un progetto o di un 
prodotto in italiano o in lingua 
straniera.  

 Scegliere la forma multimediale più 
adatta alla comunicazione in italiano o 
in lingua straniera nell’ambito 
professionale di riferimento in 
relazione agli interlocutori e agli scopi. 

 Utilizzare la rete Internet per attività di 
comunicazione interpersonale 

 Riconoscere i limiti e i rischi dell’uso 
della rete 

 Utilizzare applicazioni di scrittura, 
calcolo e grafica  

Evidenze: 

 Riconoscere espressioni socio-
culturali delle lingue oggetto di 
studio e utilizzare strumenti 
linguistici e comunicativi in un 
contesto multiculturale 

 Riconoscere e confrontare le 
diverse tradizioni culturali e agro-
alimentari ed enogastronomiche 
locali, nazionali, internazionali in 
chiave interculturale 
 

 Leggere e comprendere in maniera 
analitica testi scritti di varia 
tipologia e di vario argomento e 
complessità anche su tematiche 
attinenti alla microlingua 
dell’ambito professionale di 
appartenenza.  

 Produrre testi scritti di varia 
tipologia chiari e corretti rispetto ai 
differenti scopi comunicativi. 

 Interagire in conversazioni e 
partecipare a discussioni secondo 
le esigenze comunicative in vari 
contesti anche di tipo 
professionale 

 Utilizzare i linguaggi settoriali 
dell’ambito professionale di 
riferimento per comprendere e 
produrre testi scritti e orali di varia 
complessità 
 

 Produrre documenti, inerenti 
attività di studio e professionali, 
utilizzando forme di comunicazione 
multimediale 

 

 Ricercare ed elaborare 
informazioni trovate nel Web  

 Utilizzare i servizi di rete e gli 
strumenti informatici per 
l’apprendimento permanente e per 
scopi professionali 
 

 Effettuare comunicazioni 

professionali adeguate in diversi 

contesti operativi 

 Assistere il cliente nella fruizione 

dei servizi in condizioni mutevoli 

 

 Individuare e proporre le risorse 

enogastronomiche ed ecosostenibili 

del territorio  



53 

Documento del consiglio di Classe VE 

 Saper discernere tra le implicazioni di 
utilizzo dei vari strumenti di identità 
digitale 

 

 Utilizzare la rete Internet per ricercare 
fonti e dati in modalità avanzata nel 
settore di riferimento e per 
l’apprendimento permanente 
Raccogliere, organizzare 
 

 Assistere il cliente nella fruizione del 
servizio interpretandone preferenze e 
richieste e rilevandone il grado di 
soddisfazione.  

 Gestire la fidelizzazione del cliente 
mediante tecniche di customer care 

 

 Predisporre azioni di promozione 
dell’offerta enogastronomica rispetto 
al target di utenza anche in lingua 
straniera.   

 Predisporre la realizzazione di un 
evento enogastronomico-culturale 

 
 Contenuti: 

 Metodes de conservation et de cuisson 

 Leregime Mediterraneen 

 Bio OGM 

 Nouvelles Ressources de l’alimentation  
 

UDA n. 3: Elements Nutritifs 

 UDA ORDINARIA 

 Competenze dell’asse culturale di riferimento (Allegato1 Decreto 24 maggio 2018, n.92.): 

 G 04: Stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali locali, nazionali e internazionali, sia in una prospettiva interculturale sia ai fini 

della mobilità di studio e di lavoro 

 G 05: Utilizzare i linguaggi settoriali delle lingue straniere previste dai percorsi di studio per interagire in diversi ambiti e contesti di 

studio e di lavoro 

G 07: Individuare ed utilizzare le moderne forme di comunicazione visiva e multimediale, anche con riferimento alle strategie espressive e 

agli strumenti tecnici della comunicazione in rete 

G 08: utilizzare le reti e gli strumenti informatici nelle attività di studio, ricerca e approfondimento 

IND 06: Curare tutte le fasi del ciclo cliente nel contesto professionale, applicando le tecniche di comunicazione più idonee ed efficaci nel 

rispetto delle diverse culture, delle prescrizioni religiose e delle specifiche esigenze dietetiche 

IND 08: Realizzare pacchetti di offerta turistica integrata con i principi dell’eco sostenibilità ambientale, promuovendo la vendita dei 

servizi e dei prodotti coerenti con il contesto territoriale, utilizzando il web 
 Competenza intermedia – Quinto anno 

G 04 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali locali, nazionali e internazionali, sia in una 

prospettiva interculturale sia ai fini della mobilità di studio e di lavoro, individuando possibili traguardi di sviluppo personale e 

professionale. 

G 05 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Utilizzare la lingua straniera, nell’ambito di argomenti di interesse generale e di attualità, per 

comprendere in modo globale e analitico testi orali e scritti abbastanza complessi di diversa tipologia e genere; per produrre testi orali e 

scritti, chiari e dettagliati, di diversa tipologia e genere utilizzando un registro adeguato; per interagire in conversazioni e partecipare a 

discussioni, utilizzando un registro adeguato. Utilizzare i linguaggi settoriali degli ambiti professionali di appartenenza per comprendere in 

modo globale e analitico testi orali e scritti abbastanza complessi di diversa tipologia e genere; per produrre testi orali e scritti, chiari e 

dettagliati, di diversa tipologia e genere utilizzando il lessico specifico e un registro adeguato; per interagire in conversazioni e partecipare a 

discussioni utilizzando il lessico specifico e un registro adeguato. 

G 07 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Utilizzare le reti e gli strumenti informatici nelle attività di studio e di lavoro e scegliere le forme 

di comunicazione visiva e multimediale maggiormente adatte all’area professionale di riferimento per produrre testi complessi, sia in 

italiano sia in lingua straniera. 

G 08 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Utilizzare le reti e gli strumenti informatici in modalità avanzata in situazioni di lavoro relative 

al settore di riferimento, adeguando i propri comportamenti al contesto organizzativo e professionale. 

IND 06 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 3/4: Orientare i propri comportamenti alla realizzazione delle fasi del ciclo cliente in contesti 

professionali noti nel rispetto delle diverse culture ed esigenze della clientela. 

IND 08 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 3/4: Partecipare alla progettazione, in collaborazione con il territorio, di pacchetti di offerta 

turistica integrata, promuovendo la vendita di servizi e prodotti coerenti con i principi dell’eco sostenibilità ambientale. 
 Competenze di cittadinanza: 

 Competenza multilinguistica  
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 Competenza digitale 

 Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali 

 Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 

 

 

 

 Conoscenze: 
 Modelli culturali delle culture oggetto 

della lingua di studio a confronto  

 Antropologia alimentare e cultura del cibo 

in chiave interculturale 

 

 Generi testuali di varia tipologia inclusi 
quelli specifici della microlingua 
dell’ambito professionale di appartenenza 

 Aspetti grammaticali, incluse le strutture 
più frequenti nella microlingua 
dell’ambito professionale di appartenenza 

 Ortografia  

  Lessico, incluso quello specifico della 
microlingua dell’ambito professionale di 
appartenenza 

 Pragmatica: struttura del discorso, 
funzioni comunicative, modelli di 
interazione sociale 

 Aspetti extralinguistici 

 Aspetti socio-linguistici 
 

 Conoscere:  
- Tecniche, lessico, strumenti per la 
comunicazione professionale 
- Fonti dell’informazione e della 
documentazione 
 - Principali strumenti di comunicazione 
(social networks, forum, blog, e-mail) 

 

 Strumenti per la rappresentazione 
multimediale delle informazioni 
 

 Tecniche di interazione con la clientela 
con bisogni specifici  

 Terminologia tecnica, specifica del 
settore, anche in lingua straniera 

 Tecniche di rilevamento della Customer 
satisfaction 

 Fidelizzazione della clientela con bisogni 
specifici 

 

 Principi e metodi dell’eco sostenibilità 
applicati ai servizi enogastronomici. 

 Menù con alimenti biologici e biologici 
plus; alimenti equi e solidali, alimenti 
locali 

 Mercato enogastronomico e sue tendenze 

Abilità: 
 Mettere in relazione i diversi aspetti 

culturali dei paesi della lingua oggetto 
di studio e comunicarli con lessico 
adeguato  

 Mettere in relazione le abitudini 
alimentari con le diverse culture di 
appartenenza 

 

 Comprendere in maniera globale e 
analitica, con discreta autonomia, testi 
scritti abbastanza complessi, di diversa 
tipologia e genere, relativi ad ambiti di 
interesse generale, ad argomenti di 
attualità e ad argomenti attinenti alla 
microlingua dell’ambito professionale 
di appartenenza.  

 Partecipare a conversazioni con 
sufficiente scioltezza e spontaneità 
utilizzando il lessico specifico e registri 
diversi in rapporto alle diverse 
situazioni sociali, su argomenti noti di 
interesse generale, di attualità e 
attinenti alla microlingua dell’ambito 
professionale d‘appartenenza.  

 Fare descrizioni e presentazioni con 
sufficiente scioltezza, secondo un 
ordine prestabilito e coerente, 
utilizzando il lessico specifico e registri 
diversi in rapporto alle diverse 
situazioni sociali, anche ricorrendo a 
materiali di supporto (presentazioni 
multimediali, cartine, tabelle, grafici, 
mappe, ecc.), su argomenti noti di 
interesse generale, di attualità e 
attinenti alla microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza.  

 Scrivere testi chiari e sufficientemente 
dettagliati, coerenti e coesi, adeguati 
allo scopo e al destinatario utilizzando 
il lessico specifico, su argomenti noti di 
interesse generale, di attualità e 
attinenti alla microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza. 
 

 Utilizzare le tecnologie digitali perla 
presentazione di un progetto o di un 
prodotto in italiano o in lingua 
straniera.  

 Scegliere la forma multimediale più 
adatta alla comunicazione in italiano o 
in lingua straniera nell’ambito 
professionale di riferimento in 
relazione agli interlocutori e agli scopi. 

 Utilizzare la rete Internet per attività di 
comunicazione interpersonale 

 Riconoscere i limiti e i rischi dell’uso 
della rete 

 Utilizzare applicazioni di scrittura, 
calcolo e grafica  

 Saper discernere tra le implicazioni di 
utilizzo dei vari strumenti di identità 

Evidenze: 

 Riconoscere espressioni socio-
culturali delle lingue oggetto di 
studio e utilizzare strumenti 
linguistici e comunicativi in un 
contesto multiculturale 

 Riconoscere e confrontare le 
diverse tradizioni culturali e agro-
alimentari ed enogastronomiche 
locali, nazionali, internazionali in 
chiave interculturale 
 

 Leggere e comprendere in maniera 
analitica testi scritti di varia 
tipologia e di vario argomento e 
complessità anche su tematiche 
attinenti alla microlingua 
dell’ambito professionale di 
appartenenza.  

 Produrre testi scritti di varia 
tipologia chiari e corretti rispetto ai 
differenti scopi comunicativi. 

 Interagire in conversazioni e 
partecipare a discussioni secondo 
le esigenze comunicative in vari 
contesti anche di tipo 
professionale 

 Utilizzare i linguaggi settoriali 
dell’ambito professionale di 
riferimento per comprendere e 
produrre testi scritti e orali di varia 
complessità 
 

 Produrre documenti, inerenti 
attività di studio e professionali, 
utilizzando forme di comunicazione 
multimediale 

 

 Ricercare ed elaborare 
informazioni trovate nel Web  

 Utilizzare i servizi di rete e gli 
strumenti informatici per 
l’apprendimento permanente e per 
scopi professionali 
 

 Effettuare comunicazioni 

professionali adeguate in diversi 

contesti operativi 

 Assistere il cliente nella fruizione 

dei servizi in condizioni mutevoli 

 

 Individuare e proporre le risorse 

enogastronomiche ed ecosostenibili 

del territorio 
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digitale 
 

 Utilizzare la rete Internet per ricercare 
fonti e dati in modalità avanzata nel 
settore di riferimento e per 
l’apprendimento permanente 
Raccogliere, organizzare 
 

 Assistere il cliente nella fruizione del 
servizio interpretandone preferenze e 
richieste e rilevandone il grado di 
soddisfazione.  

 Gestire la fidelizzazione del cliente 
mediante tecniche di customer care 

 

 Predisporre azioni di promozione 
dell’offerta enogastronomica rispetto 
al target di utenza anche in lingua 
straniera.   

 Predisporre la realizzazione di un 
evento enogastronomico-culturale 
 

 Contenuti:  
 Definition farces graisses maigres fumet e marinades 

 Lemien 

 Le chocolat 

 Les oeusf: cuisson application culinarie 

 Boullion courts 
 

UDA n. 4: Au- delà de la cuisine 

 UDA ORDINARIA 

 Competenze dell’asse culturale di riferimento (Allegato1 Decreto 24 maggio 2018, n.92.): 

 G 04: Stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali locali, nazionali e internazionali, sia in una prospettiva interculturale sia ai fini 

della mobilità di studio e di lavoro 

 G 05: Utilizzare i linguaggi settoriali delle lingue straniere previste dai percorsi di studio per interagire in diversi ambiti e contesti di 

studio e di lavoro 

G 07: Individuare ed utilizzare le moderne forme di comunicazione visiva e multimediale, anche con riferimento alle strategie espressive e 

agli strumenti tecnici della comunicazione in rete 

G 08: utilizzare le reti e gli strumenti informatici nelle attività di studio, ricerca e approfondimento 

IND 06: Curare tutte le fasi del ciclo cliente nel contesto professionale, applicando le tecniche di comunicazione più idonee ed efficaci nel 

rispetto delle diverse culture, delle prescrizioni religiose e delle specifiche esigenze dietetiche 

IND 08: Realizzare pacchetti di offerta turistica integrata con i principi dell’eco sostenibilità ambientale, promuovendo la vendita dei 

servizi e dei prodotti coerenti con il contesto territoriale, utilizzando il web 
 Competenza intermedia – Quinto anno 

G 04 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali locali, nazionali e internazionali, sia in una 

prospettiva interculturale sia ai fini della mobilità di studio e di lavoro, individuando possibili traguardi di sviluppo personale e 

professionale. 

G 05 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Utilizzare la lingua straniera, nell’ambito di argomenti di interesse generale e di attualità, per 

comprendere in modo globale e analitico testi orali e scritti abbastanza complessi di diversa tipologia e genere; per produrre testi orali e 

scritti, chiari e dettagliati, di diversa tipologia e genere utilizzando un registro adeguato; per interagire in conversazioni e partecipare a 

discussioni, utilizzando un registro adeguato. Utilizzare i linguaggi settoriali degli ambiti professionali di appartenenza per comprendere in 

modo globale e analitico testi orali e scritti abbastanza complessi di diversa tipologia e genere; per produrre testi orali e scritti, chiari e 

dettagliati, di diversa tipologia e genere utilizzando il lessico specifico e un registro adeguato; per interagire in conversazioni e partecipare a 

discussioni utilizzando il lessico specifico e un registro adeguato. 

G 07 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Utilizzare le reti e gli strumenti informatici nelle attività di studio e di lavoro e scegliere le forme 

di comunicazione visiva e multimediale maggiormente adatte all’area professionale di riferimento per produrre testi complessi, sia in 

italiano sia in lingua straniera. 

G 08 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Utilizzare le reti e gli strumenti informatici in modalità avanzata in situazioni di lavoro relative 

al settore di riferimento, adeguando i propri comportamenti al contesto organizzativo e professionale. 

IND 06 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 3/4: Orientare i propri comportamenti alla realizzazione delle fasi del ciclo cliente in contesti 

professionali noti nel rispetto delle diverse culture ed esigenze della clientela. 

IND 08 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 3/4: Partecipare alla progettazione, in collaborazione con il territorio, di pacchetti di offerta 

turistica integrata, promuovendo la vendita di servizi e prodotti coerenti con i principi dell’eco sostenibilità ambientale. 
 Competenze di cittadinanza:  

 Competenza multilinguistica 

 Competenza digitale 
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 Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali 

 Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 

 

 

 Conoscenze: 
 Modelli culturali delle culture oggetto 

della lingua di studio a confronto  

 Antropologia alimentare e cultura del cibo 

in chiave interculturale 

 

 Generi testuali di varia tipologia inclusi 
quelli specifici della microlingua 
dell’ambito professionale di appartenenza 

 Aspetti grammaticali, incluse le strutture 
più frequenti nella microlingua 
dell’ambito professionale di appartenenza 

 Ortografia  

  Lessico, incluso quello specifico della 
microlingua dell’ambito professionale di 
appartenenza 

 Pragmatica: struttura del discorso, 
funzioni comunicative, modelli di 
interazione sociale 

 Aspetti extralinguistici 

 Aspetti socio-linguistici 
 

 Conoscere:  
- Tecniche, lessico, strumenti per la 
comunicazione professionale 
- Fonti dell’informazione e della 
documentazione 
 - Principali strumenti di comunicazione 
(social networks, forum, blog, e-mail) 

 

 Strumenti per la rappresentazione 
multimediale delle informazioni 
 

 Tecniche di interazione con la clientela 
con bisogni specifici  

 Terminologia tecnica, specifica del 
settore, anche in lingua straniera 

 Tecniche di rilevamento della Customer 
satisfaction 

 Fidelizzazione della clientela con bisogni 
specifici 

 

 Principi e metodi dell’eco sostenibilità 
applicati ai servizi enogastronomici. 

 Menù con alimenti biologici e biologici 
plus; alimenti equi e solidali, alimenti 
locali 

 Mercato enogastronomico e sue tendenze 

Abilità: 
 Mettere in relazione i diversi aspetti 

culturali dei paesi della lingua oggetto 
di studio e comunicarli con lessico 
adeguato  

 Mettere in relazione le abitudini 
alimentari con le diverse culture di 
appartenenza 

 

 Comprendere in maniera globale e 
analitica, con discreta autonomia, testi 
scritti abbastanza complessi, di diversa 
tipologia e genere, relativi ad ambiti di 
interesse generale, ad argomenti di 
attualità e ad argomenti attinenti alla 
microlingua dell’ambito professionale 
di appartenenza.  

 Partecipare a conversazioni con 
sufficiente scioltezza e spontaneità 
utilizzando il lessico specifico e registri 
diversi in rapporto alle diverse 
situazioni sociali, su argomenti noti di 
interesse generale, di attualità e 
attinenti alla microlingua dell’ambito 
professionale d‘appartenenza.  

 Fare descrizioni e presentazioni con 
sufficiente scioltezza, secondo un 
ordine prestabilito e coerente, 
utilizzando il lessico specifico e registri 
diversi in rapporto alle diverse 
situazioni sociali, anche ricorrendo a 
materiali di supporto (presentazioni 
multimediali, cartine, tabelle, grafici, 
mappe, ecc.), su argomenti noti di 
interesse generale, di attualità e 
attinenti alla microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza.  

 Scrivere testi chiari e sufficientemente 
dettagliati, coerenti e coesi, adeguati 
allo scopo e al destinatario utilizzando 
il lessico specifico, su argomenti noti di 
interesse generale, di attualità e 
attinenti alla microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza. 
 

 Utilizzare le tecnologie digitali perla 
presentazione di un progetto o di un 
prodotto in italiano o in lingua 
straniera.  

 Scegliere la forma multimediale più 
adatta alla comunicazione in italiano o 
in lingua straniera nell’ambito 
professionale di riferimento in 
relazione agli interlocutori e agli scopi. 

 Utilizzare la rete Internet per attività di 
comunicazione interpersonale 

 Riconoscere i limiti e i rischi dell’uso 
della rete 

 Utilizzare applicazioni di scrittura, 
calcolo e grafica  

 Saper discernere tra le implicazioni di 
utilizzo dei vari strumenti di identità 
digitale 

 

Evidenze: 

 Riconoscere espressioni socio-
culturali delle lingue oggetto di 
studio e utilizzare strumenti 
linguistici e comunicativi in un 
contesto multiculturale 

 Riconoscere e confrontare le 
diverse tradizioni culturali e agro-
alimentari ed enogastronomiche 
locali, nazionali, internazionali in 
chiave interculturale 
 

 Leggere e comprendere in maniera 
analitica testi scritti di varia 
tipologia e di vario argomento e 
complessità anche su tematiche 
attinenti alla microlingua 
dell’ambito professionale di 
appartenenza.  

 Produrre testi scritti di varia 
tipologia chiari e corretti rispetto ai 
differenti scopi comunicativi. 

 Interagire in conversazioni e 
partecipare a discussioni secondo 
le esigenze comunicative in vari 
contesti anche di tipo 
professionale 

 Utilizzare i linguaggi settoriali 
dell’ambito professionale di 
riferimento per comprendere e 
produrre testi scritti e orali di varia 
complessità 
 

 Produrre documenti, inerenti 
attività di studio e professionali, 
utilizzando forme di comunicazione 
multimediale 

 

 Ricercare ed elaborare 
informazioni trovate nel Web  

 Utilizzare i servizi di rete e gli 
strumenti informatici per 
l’apprendimento permanente e per 
scopi professionali 
 

 Effettuare comunicazioni 

professionali adeguate in diversi 

contesti operativi 

 Assistere il cliente nella fruizione 

dei servizi in condizioni mutevoli 

 

 Individuare e proporre le risorse 
enogastronomiche ed 
ecosostenibili del territorio 
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 Utilizzare la rete Internet per ricercare 
fonti e dati in modalità avanzata nel 
settore di riferimento e per 
l’apprendimento permanente 
Raccogliere, organizzare 
 

 Assistere il cliente nella fruizione del 
servizio interpretandone preferenze e 
richieste e rilevandone il grado di 
soddisfazione.  

 Gestire la fidelizzazione del cliente 
mediante tecniche di customer care 

 

 Predisporre azioni di promozione 
dell’offerta enogastronomica rispetto 
al target di utenza anche in lingua 
straniera.   

 Predisporre la realizzazione di un 
evento enogastronomico-culturale 

 

 Contenuti: 

 Le CV  

 La letter de motivation 

 Offres d’emploi demande d’emploi 

 Jacques Prevert “Le cancre” 

 Antoine de Saint Exupery “creer des liens 
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ASSE CULTURALE LINGUISTICO 

INSEGNAMENTO INGLESE TECNICO 

DOCENTE: DANIELA CASUSCELLI 

LIBRO DI TESTO ADOTTATO  COOK BOOK CLUB COMPACT                                  CLITT 

 
UDA n. 1: Careers 

UDA ORDINARIA 

Competenze dell’asse culturale di riferimento (Allegato1 Decreto 24 maggio 2018, n.92.): 
G 04: Stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali locali, nazionali e internazionali, sia in una prospettiva interculturale sia ai fini 
della mobilità di studio e di lavoro 
G 05: Utilizzare i linguaggi settoriali delle lingue straniere previste dai percorsi di studio per interagire in diversi ambiti e contesti di 
studio e di lavoro 
G 07: Individuare ed utilizzare le moderne forme di comunicazione visiva e multimediale, anche con riferimento alle strategie espressive 
e agli strumenti tecnici della comunicazione in rete 
G 08: utilizzare le reti e gli strumenti informatici nelle attività di studio, ricerca e approfondimento 
IND 06: Curare tutte le fasi del ciclo cliente nel contesto professionale, applicando le tecniche di comunicazione più idonee ed efficaci nel 
rispetto delle diverse culture, delle prescrizioni religiose e delle specifiche esigenze dietetiche 
IND 08: Realizzare pacchetti di offerta turistica integrata con i principi dell’eco sostenibilità ambientale, promuovendo la vendita dei servizi e 
dei prodotti coerenti con il contesto territoriale, utilizzando il web 
 

Competenza intermedia - livello QNQ 4 
G 04 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali locali, nazionali e internazionali, sia in una prospettiva 
interculturale sia ai fini della mobilità di studio e di lavoro, individuando possibili traguardi di sviluppo personale e professionale. 
G 05 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Utilizzare la lingua straniera, nell’ambito di argomenti di interesse generale e di attualità, per 
comprendere in modo globale e analitico testi orali e scritti abbastanza complessi di diversa tipologia e genere; per produrre testi orali e 
scritti, chiari e dettagliati, di diversa tipologia e genere utilizzando un registro adeguato; per interagire in conversazioni e partecipare a 
discussioni, utilizzando un registro adeguato. Utilizzare i linguaggi settoriali degli ambiti professionali di appartenenza per comprendere in 
modo globale e analitico testi orali e scritti abbastanza complessi di diversa tipologia e genere; per produrre testi orali e scritti, chiari e 
dettagliati, di diversa tipologia e genere utilizzando il lessico specifico e un registro adeguato; per interagire in conversazioni e partecipare 
a discussioni utilizzando il lessico specifico e un registro adeguato. 
G 07 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Utilizzare le reti e gli strumenti informatici nelle attività di studio e di lavoro e scegliere le forme di 
comunicazione visiva e multimediale maggiormente adatte all’area professionale di riferimento per produrre testi complessi, sia in italiano 
sia in lingua straniera. 
G 08 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Utilizzare le reti e gli strumenti informatici in modalità avanzata in situazioni di lavoro relative al 
settore di riferimento, adeguando i propri comportamenti al contesto organizzativo e professionale. 
IND 06 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 3/4: Orientare i propri comportamenti alla realizzazione delle fasi del ciclo cliente in contesti 
professionali noti nel rispetto delle diverse culture ed esigenze della clientela. 
IND 08 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 3/4: Partecipare alla progettazione, in collaborazione con il territorio, di pacchetti di offerta turistica 
integrata, promuovendo la vendita di servizi e prodotti coerenti con i principi dell’eco sostenibilità ambientale. 
 

Competenze di cittadinanza: 
 Competenza multilinguistica 

 Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali 

 Competenza digitale 

 Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare
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Conoscenze: 
 Modelli culturali delle culture 

oggetto della lingua di studio a 
confronto 

 Antropologia alimentare e cultura 
del cibo in chiave interculturale 

 
 Generi testuali di varia tipologia 

inclusi quelli specifici della 
microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza 

 Aspetti grammaticali, incluse le 
strutture più frequenti nella 
microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza 

 Ortografia 
 Lessico, incluso quello   specifico   

della microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza 

 Pragmatica: struttura del discorso, 
funzioni comunicative, modelli di 
interazione sociale 

 Aspetti extralinguistici 

 Aspetti socio-linguistici 
 

Conoscere: 
 - Tecniche, lessico, strumenti per la 

comunicazione professionale 
 Fonti dell’informazione e della 

documentazione 

 Principali strumenti di comunicazione 
(social networks, forum, blog, e-mail) 

 

 Strumenti per la 
rappresentazione 
multimediale delle 
informazioni 

Abilità: 
 Mettere in relazione i diversi 

aspetti culturali dei paesi della 
lingua oggetto di studio e 
comunicarli con lessico adeguato 

 Mettere in relazione le abitudini 
alimentari con le diverse culture 
di appartenenza 

 

 Comprendere in maniera globale 
e analitica, con discreta 
autonomia, testi scritti 
abbastanza complessi, di diversa 
tipologia e genere, relativi ad 
ambiti di interesse generale, ad 
argomenti di attualità e ad 
argomenti attinenti alla 
microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza. 

 Partecipare a conversazioni con 
sufficiente scioltezza e spontaneità 
utilizzando il lessico specifico e 
registri diversi in rapporto alle 
diverse situazioni sociali, su 
argomenti noti di interesse generale, 
di attualità e attinenti alla 
microlingua dell’ambito professionale 
d‘appartenenza. 

 Fare descrizioni e presentazioni con 
sufficiente scioltezza, secondo un 
ordine prestabilito e coerente, 
utilizzando il lessico specifico e 
registri diversi in rapporto alle 
diverse situazioni sociali, anche 
ricorrendo a materiali di supporto 
(presentazioni multimediali, cartine, 
tabelle, grafici, mappe, ecc.), su 
argomenti noti di interesse generale, 
di attualità e attinenti alla 
microlingua dell’ambito professionale 
di appartenenza. 

 Scrivere testi chiari e 
sufficientemente dettagliati, coerenti 
e coesi, adeguati allo scopo e al 
destinatario utilizzando il lessico 
specifico, su argomenti noti di 
interesse generale, di attualità e 
attinenti alla microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza. 

 

 Utilizzare le tecnologie digitali perla 
presentazione di un progetto o di un 
prodotto in italiano o in lingua 
straniera. 

 Scegliere la forma multimediale più 
adatta alla comunicazione in italiano o 
in lingua straniera nell’ambito 
professionale di riferimento in 
relazione agli interlocutori e agli scopi. 

 Utilizzare la rete Internet per attività 
di comunicazione interpersonale 

 Riconoscere i limiti e i rischi dell’uso 
della rete 

 Utilizzare     applicazioni  di    scrittura, 
calcolo e grafica 

 Saper discernere tra le implicazioni di 
utilizzo dei vari strumenti di identità 
digitale 

Evidenze: 
 Riconoscere espressioni socio-

culturali delle lingue oggetto di 
studio e utilizzare strumenti 
linguistici e comunicativi in un 
contesto multiculturale 

 Riconoscere e confrontare le 
diverse tradizioni culturali e 
agro-alimentari ed 
enogastronomiche locali, 
nazionali, internazionali in chiave 
interculturale 

 
 Leggere e comprendere in 

maniera        analitica testi scritti 
di varia tipologia e di vario  
argomento e complessità anche 
su tematiche attinenti alla 
microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza. 

 Produrre testi scritti di varia 
tipologia chiari e corretti rispetto 
ai differenti scopi comunicativi. 

 Interagire in conversazioni e 
partecipare a discussioni 
secondo le esigenze 
comunicative in vari contesti 
anche di tipo professionale 

 Utilizzare i linguaggi settoriali 
dell’ambito professionale
 di riferimento per 
comprendere e produrre testi 
scritti e orali di varia complessità 

 

 Produrre documenti, inerenti attività 
di studio e professionali, utilizzando 
forme di comunicazione multimediale 

 

 Ricercare ed elaborare 
informazioni trovate nel 
Web 

 Utilizzare i servizi di rete e 
gli strumenti informatici per 
l’apprendimento 
permanente e per scopi 
professionali 
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 Utilizzare la rete Internet per ricercare 
fonti e dati in modalità avanzata nel 
settore di riferimento e per 
l’apprendimento permanente 

 Raccogliere, organizzare, 
rappresentare e trasmettere 
efficacemente informazioni per scopi 
professionali relativi al settore di 
riferimento. 

Contenuti: 
 The CV; 
 How to write a formal letter: the application letter; 
 The job interview 

UDA n. 2: On the Safe Side 

Competenze dell’asse culturale di riferimento (Allegato1 Decreto 24 maggio 2018, n.92.): 
G 04: Stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali locali, nazionali e internazionali, sia in una prospettiva interculturale sia ai fini 
della mobilità di studio e di lavoro 
G 05: Utilizzare i linguaggi settoriali delle lingue straniere previste dai percorsi di studio per interagire in diversi ambiti e contesti di studio 
e di lavoro 
G 07: Individuare ed utilizzare le moderne forme di comunicazione visiva e multimediale, anche con riferimento alle strategie espressive e 
agli strumenti tecnici della comunicazione in rete 

G 08: utilizzare le reti e gli strumenti informatici nelle attività di studio, ricerca e approfondimento 
IND 06: Curare tutte le fasi del ciclo cliente nel contesto professionale, applicando le tecniche di comunicazione più idonee ed efficaci 
nel rispetto delle diverse culture, delle prescrizioni religiose e delle specifiche esigenze dietetiche 
IND 08: Realizzare pacchetti di offerta turistica integrata con i principi dell’eco sostenibilità ambientale, promuovendo la vendita dei servizi e 
dei prodotti coerenti con il contesto territoriale, utilizzando il web 

Competenza intermedia - livello QNQ 4 
G 04 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali locali, nazionali e internazionali, sia in una prospettiva 
interculturale sia ai fini della mobilità di studio e di lavoro, individuando possibili traguardi di sviluppo personale e professionale. 
G 05 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Utilizzare la lingua straniera, nell’ambito di argomenti di interesse generale e di attualità, per 
comprendere in modo globale e analitico testi orali e scritti abbastanza complessi di diversa tipologia e genere; per produrre testi 
orali e scritti, chiari e dettagliati, di diversa tipologia e genere utilizzando un registro adeguato; per interagire in conversazioni e 
partecipare a discussioni, utilizzando un registro adeguato. Utilizzare i linguaggi settoriali degli ambiti professionali di appartenenza per 
comprendere in modo globale e analitico testi orali e scritti abbastanza complessi di diversa tipologia e genere; per produrre testi orali e 
scritti, chiari e dettagliati, di diversa tipologia e genere utilizzando il lessico specifico e un registro adeguato; per interagire in conversazioni 
e partecipare a discussioni utilizzando il lessico specifico e un registro adeguato. 
G 07 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Utilizzare le reti e gli strumenti informatici nelle attività di studio e di lavoro e scegliere le forme di 
comunicazione visiva e multimediale maggiormente adatte all’area professionale di riferimento per produrre testi complessi, sia in italiano 
sia in lingua straniera. 
G 08 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Utilizzare le reti e gli strumenti informatici in modalità avanzata in situazioni di lavoro relative al 
settore di riferimento, adeguando i propri comportamenti al contesto organizzativo e professionale. 
IND 06 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 3/4: Orientare i propri comportamenti alla realizzazione delle fasi del ciclo cliente in contesti 
professionali noti nel rispetto delle diverse culture ed esigenze della clientela. 
IND 08 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 3/4: Partecipare alla progettazione, in collaborazione con il territorio, di pacchetti di offerta turistica 
integrata, promuovendo la vendita di servizi e prodotti coerenti con i principi dell’eco sostenibilità ambientale. 
Competenze di cittadinanza: 

• Competenza multilinguistica 

• Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali 
• Competenza digitale 
• Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 
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Conoscenze: 
 Modelli culturali delle culture 

oggetto della lingua di studio a 
confronto 

 Antropologia alimentare e cultura 
del cibo in chiave interculturale 

 

 Generi testuali di varia tipologia 
inclusi quelli specifici della 
microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza 

 Aspetti grammaticali, incluse le 
strutture più frequenti nella 
microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza 

 Ortografia 

  Lessico, incluso quello specifico 
della microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza 

 Pragmatica: struttura del 
discorso, funzioni comunicative, 
modelli di interazione sociale 

 Aspetti extralinguistici 
 Aspetti socio-linguistici 

 

 Conoscere: 
• - Tecniche, lessico, strumenti per 

la comunicazione professionale 
• Fonti dell’informazione e della 

documentazione 

• Principali strumenti di 
comunicazione (social networks, 
forum, blog, e-mail) 

 

 Strumenti per la 
rappresentazione multimediale 
delle informazioni 

Abilità: 
 Mettere in relazione i diversi aspetti 

culturali dei paesi della lingua oggetto di 
studio e comunicarli con lessico 
adeguato 

 Mettere in relazione le abitudini 
alimentari con le diverse culture di 
appartenenza. 

 

 Comprendere in maniera globale e 
analitica, con discreta autonomia, testi 
scritti abbastanza complessi, di diversa 
tipologia e genere, relativi ad ambiti di 
interesse generale, ad argomenti di 
attualità e ad argomenti attinenti alla 
microlingua dell’ambito professionale di 
appartenenza. 

 Partecipare a conversazioni con 
sufficiente scioltezza e spontaneità 
utilizzando il lessico specifico e registri 
diversi in rapporto alle diverse situazioni 
sociali, su argomenti noti di interesse 
generale, di attualità e attinenti alla 
microlingua dell’ambito professionale 
d‘appartenenza. 

 Fare descrizioni e presentazioni con 
sufficiente scioltezza, secondo un 
ordine prestabilito e coerente, 
utilizzando il lessico specifico e 
registri diversi in rapporto alle 
diverse situazioni sociali, anche 
ricorrendo a materiali di supporto 
(presentazioni multimediali, cartine, 
tabelle, grafici, mappe, ecc.), su 
argomenti noti di interesse generale, 
di attualità e attinenti alla 
microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza. 

 Scrivere testi chiari e sufficientemente 
dettagliati, coerenti e coesi, adeguati allo 
scopo e al destinatario utilizzando il 
lessico specifico, su argomenti noti di 
interesse generale, di attualità e attinenti 
alla microlingua dell’ambito professionale 
di appartenenza. 

 

 Utilizzare le tecnologie digitali perla 
presentazione di un progetto o di un 
prodotto in italiano o in lingua straniera. 

 Scegliere la forma multimediale più adatta 
alla comunicazione in italiano o in lingua 
straniera nell’ambito professionale di 
riferimento in relazione agli interlocutori 
e agli scopi. 

 Utilizzare la rete Internet per attività di 
comunicazione interpersonale 

 Riconoscere i limiti e i rischi dell’uso della 
rete 

 Utilizzare applicazioni di scrittura, calcolo 
e grafica 

 Saper discernere tra le implicazioni di 
utilizzo dei vari strumenti di identità 
digitale 

 

 Utilizzare la rete Internet per 
ricercare fonti e dati in modalità 
avanzata nel settore di riferimento e 
per l’apprendimento permanente 

Evidenze: 
 Riconoscere espressioni socio-

culturali delle lingue oggetto di 
studio e utilizzare strumenti 
linguistici e comunicativi in un 
contesto multiculturale 

 Riconoscere e confrontare le 
diverse tradizioni culturali e agro-
alimentari ed enogastronomiche 
locali, nazionali, internazionali in 
chiave interculturale 

 

 Leggere e comprendere in maniera 
analitica testi scritti di varia 
tipologia e di vario argomento e 
complessità anche su tematiche 
attinenti alla microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza. 

 
 Produrre testi scritti di varia 

tipologia chiari e corretti 
rispetto ai differenti scopi 
comunicativi. 

 Interagire in conversazioni e 
partecipare a discussioni 
secondo le esigenze 
comunicative in vari contesti 
anche di tipo professionale 

 Utilizzare i linguaggi settoriali 
dell’ambito professionale di riferimento per comprendere e produrre testi scritti e orali di varia complessità 

 

 Produrre documenti, inerenti attività 
di studio e professionali, utilizzando 
forme di comunicazione 
multimediale 

 

 Ricercare ed elaborare 
informazioni trovate nel Web 

 Utilizzare i servizi di rete e gli 
strumenti informatici per 
l’apprendimento permanente e 
per scopi professionali 
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 Raccogliere,  organizzare, 
rappresentare e
 trasmettere efficacemente 
informazioni per scopi professionali 
relativi al settore di riferimento 

 

Contenuti: 
 Food contamination 

 Food poisoning 

 HACCP in catering 

 Hygienic practices 
 

UDA n. 3: On the Healthy Side 

UDA ORDINARIA 

Competenze dell’asse culturale di riferimento (Allegato1 Decreto 24 maggio 2018, n.92.): 
G 04: Stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali locali, nazionali e internazionali, sia in una prospettiva interculturale sia ai fini 
della mobilità di studio e di lavoro 
G 05: Utilizzare i linguaggi settoriali delle lingue straniere previste dai percorsi di studio per interagire in diversi ambiti e contesti di studio 
e di lavoro 
G 07: Individuare ed utilizzare le moderne forme di comunicazione visiva e multimediale, anche con riferimento alle strategie espressive e 
agli strumenti tecnici della comunicazione in rete 
G 08: utilizzare le reti e gli strumenti informatici nelle attività di studio, ricerca e approfondimento 
IND 06: Curare tutte le fasi del ciclo cliente nel contesto professionale, applicando le tecniche di comunicazione più idonee ed efficaci 
nel rispetto delle diverse culture, delle prescrizioni religiose e delle specifiche esigenze dietetiche 

IND 08: Realizzare pacchetti di offerta turistica integrata con i principi dell’eco sostenibilità ambientale, promuovendo la vendita dei servizi e 

dei prodotti coerenti con il contesto territoriale, utilizzando il web 

Competenza intermedia – Quinto anno 
G 04 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali locali, nazionali e internazionali, sia in una prospettiva 
interculturale sia ai fini della mobilità di studio e di lavoro, individuando possibili traguardi di sviluppo personale e professionale. 
G 05 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Utilizzare la lingua straniera, nell’ambito di argomenti di interesse generale e di attualità, per 
comprendere in modo globale e analitico testi orali e scritti abbastanza complessi di diversa tipologia e genere; per produrre testi 
orali e scritti, chiari e dettagliati, di diversa tipologia e genere utilizzando un registro adeguato; per interagire in conversazioni e 
partecipare a discussioni, utilizzando un registro adeguato. Utilizzare i linguaggi settoriali degli ambiti professionali di appartenenza per 
comprendere in modo globale e analitico testi orali e scritti abbastanza complessi di diversa tipologia e genere; per produrre testi orali e 
scritti, chiari e dettagliati, di diversa tipologia e genere utilizzando il lessico specifico e un registro adeguato; per interagire in conversazioni 
e partecipare a discussioni utilizzando il lessico specifico e un registro adeguato. 
G 07 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Utilizzare le reti e gli strumenti informatici nelle attività di studio e di lavoro e scegliere le forme di 
comunicazione visiva e multimediale maggiormente adatte all’area professionale di riferimento per produrre testi complessi, sia in italiano 
sia in lingua straniera. 
G 08 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Utilizzare le reti e gli strumenti informatici in modalità avanzata in situazioni di lavoro relative al 
settore di riferimento, adeguando i propri comportamenti al contesto organizzativo e professionale. 
IND 06 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 3/4: Orientare i propri comportamenti alla realizzazione delle fasi del ciclo cliente in contesti 
professionali noti nel rispetto delle diverse culture ed esigenze della clientela. 

IND 08 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 3/4: Partecipare alla progettazione, in collaborazione con il territorio, di pacchetti di offerta turistica 

integrata, promuovendo la vendita di servizi e prodotti coerenti con i principi dell’eco sostenibilità ambientale. 

Competenze di cittadinanza: 
 Competenza multilinguistica 

 Competenza digitale 

 Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali 

 Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 
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Conoscenze: 
 Modelli culturali delle culture 

oggetto della lingua di studio a 
confronto 

 Antropologia alimentare e cultura 
del cibo in chiave interculturale 

 
 Generi testuali di varia tipologia 

inclusi quelli specifici della 
microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza 

 Aspetti grammaticali, incluse le 
strutture più frequenti nella 
microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza 

 Ortografia 
 Lessico, incluso quello   specifico   

della microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza 

 Pragmatica: struttura del discorso, 
funzioni comunicative, modelli di 
interazione sociale 

 Aspetti extralinguistici 

 Aspetti socio-linguistici 
 

Conoscere: 
 - Tecniche, lessico, strumenti per la 

comunicazione professionale 
 Fonti dell’informazione e della 

documentazione 

 Principali strumenti di comunicazione 
(social networks, forum, blog, e-mail) 

 

 Strumenti per la 
rappresentazione 
multimediale delle 
informazioni 

Abilità: 
 Mettere in relazione i diversi 

aspetti culturali dei paesi della 
lingua oggetto di studio e 
comunicarli con lessico adeguato 

 Mettere in relazione le abitudini 
alimentari con le diverse culture 
di appartenenza 

 

 Comprendere in maniera globale 
e analitica, con discreta 
autonomia, testi scritti 
abbastanza complessi, di diversa 
tipologia e genere, relativi ad 
ambiti di interesse generale, ad 
argomenti di attualità e ad 
argomenti attinenti alla 
microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza. 

 Partecipare a conversazioni con 
sufficiente scioltezza e spontaneità 
utilizzando il lessico specifico e 
registri diversi in rapporto alle 
diverse situazioni sociali, su 
argomenti noti di interesse generale, 
di attualità e attinenti alla 
microlingua dell’ambito professionale 
d‘appartenenza. 

 Fare descrizioni e presentazioni con 
sufficiente scioltezza, secondo un 
ordine prestabilito e coerente, 
utilizzando il lessico specifico e 
registri diversi in rapporto alle 
diverse situazioni sociali, anche 
ricorrendo a materiali di supporto 
(presentazioni multimediali, cartine, 
tabelle, grafici, mappe, ecc.), su 
argomenti noti di interesse generale, 
di attualità e attinenti alla 
microlingua dell’ambito professionale 
di appartenenza. 

 Scrivere testi chiari e 
sufficientemente dettagliati, coerenti 
e coesi, adeguati allo scopo e al 
destinatario utilizzando il lessico 
specifico, su argomenti noti di 
interesse generale, di attualità e 
attinenti alla microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza. 

 

 Utilizzare le tecnologie digitali perla 
presentazione di un progetto o di un 
prodotto in italiano o in lingua 
straniera. 

 Scegliere la forma multimediale più 
adatta alla comunicazione in italiano o 
in lingua straniera nell’ambito 
professionale di riferimento in 
relazione agli interlocutori e agli scopi. 

 Utilizzare la rete Internet per attività 
di comunicazione interpersonale 

 Riconoscere i limiti e i rischi dell’uso 
della rete 

 Utilizzare     applicazioni  di    scrittura, 
calcolo e grafica 

 Saper discernere tra le implicazioni di 
utilizzo dei vari strumenti di identità 
digitale 

Evidenze: 
 Riconoscere espressioni socio-

culturali delle lingue oggetto di 
studio e utilizzare strumenti 
linguistici e comunicativi in un 
contesto multiculturale 

 Riconoscere e confrontare le 
diverse tradizioni culturali e 
agro-alimentari ed 
enogastronomiche locali, 
nazionali, internazionali in chiave 
interculturale 

 
 Leggere e comprendere in 

maniera        analitica testi scritti 
di varia tipologia e di vario  
argomento e complessità anche 
su tematiche attinenti alla 
microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza. 

 Produrre testi scritti di varia 
tipologia chiari e corretti rispetto 
ai differenti scopi comunicativi. 

 Interagire in conversazioni e 
partecipare a discussioni 
secondo le esigenze 
comunicative in vari contesti 
anche di tipo professionale 

 Utilizzare i linguaggi settoriali 
dell’ambito professionale
 di riferimento per 
comprendere e produrre testi 
scritti e orali di varia complessità 

 

 Produrre documenti, inerenti attività 
di studio e professionali, utilizzando 
forme di comunicazione multimediale 

 

 Ricercare ed elaborare 
informazioni trovate nel 
Web 

 Utilizzare i servizi di rete e 
gli strumenti informatici per 
l’apprendimento 
permanente e per scopi 
professionali 
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 Utilizzare la rete Internet per ricercare 
fonti e dati in modalità avanzata nel 
settore di riferimento e per 
l’apprendimento permanente 

 Raccogliere, organizzare, 
rappresentare e trasmettere 
efficacemente informazioni per scopi 
professionali relativi al settore di 
riferimento. 

Contenuti: 
 Nutrients 

 Healthy eating pyramid 
 Allergies and intolerances 

 Recipes 

UDA n. 4: On the Tour 

UDA ORDINARIA 

Competenze dell’asse culturale di riferimento (Allegato1 Decreto 24 maggio 2018, n.92.): 
G 04: Stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali locali, nazionali e internazionali, sia in una prospettiva interculturale sia ai fini 
della mobilità di studio e di lavoro 
G 05: Utilizzare i linguaggi settoriali delle lingue straniere previste dai percorsi di studio per interagire in diversi ambiti e contesti di studio 
e di lavoro 
G 07: Individuare ed utilizzare le moderne forme di comunicazione visiva e multimediale, anche con riferimento alle strategie espressive e 
agli strumenti tecnici della comunicazione in rete 
G 08: utilizzare le reti e gli strumenti informatici nelle attività di studio, ricerca e approfondimento 
IND 06: Curare tutte le fasi del ciclo cliente nel contesto professionale, applicando le tecniche di comunicazione più idonee ed efficaci 
nel rispetto delle diverse culture, delle prescrizioni religiose e delle specifiche esigenze dietetiche 
IND 08: Realizzare pacchetti di offerta turistica integrata con i principi dell’eco sostenibilità ambientale, promuovendo la vendita dei servizi e 
dei prodotti coerenti con il contesto territoriale, utilizzando il web 

Competenza intermedia - livello QNQ 4 
G 04 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali locali, nazionali e internazionali, sia in una prospettiva 
interculturale sia ai fini della mobilità di studio e di lavoro, individuando possibili traguardi di sviluppo personale e professionale. 
G 05 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Utilizzare la lingua straniera, nell’ambito di argomenti di interesse generale e di attualità, per 
comprendere in modo globale e analitico testi orali e scritti abbastanza complessi di diversa tipologia e genere; per produrre testi 
orali e scritti, chiari e dettagliati, di diversa tipologia e genere utilizzando un registro adeguato; per interagire in conversazioni e 
partecipare a discussioni, utilizzando un registro adeguato. Utilizzare i linguaggi settoriali degli ambiti professionali di appartenenza per 
comprendere in modo globale e analitico testi orali e scritti abbastanza complessi di diversa tipologia e genere; per produrre testi orali e 
scritti, chiari e dettagliati, di diversa tipologia e genere utilizzando il lessico specifico e un registro adeguato; per interagire in conversazioni 
e partecipare a discussioni utilizzando il lessico specifico e un registro adeguato. 
G 07 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Utilizzare le reti e gli strumenti informatici nelle attività di studio e di lavoro e scegliere le forme di 
comunicazione visiva e multimediale maggiormente adatte all’area professionale di riferimento per produrre testi complessi, sia in italiano 
sia in lingua straniera. 
G 08 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 4: Utilizzare le reti e gli strumenti informatici in modalità avanzata in situazioni di lavoro relative al 
settore di riferimento, adeguando i propri comportamenti al contesto organizzativo e professionale. 
IND 06 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 3/4: Orientare i propri comportamenti alla realizzazione delle fasi del ciclo cliente in contesti 
professionali noti nel rispetto delle diverse culture ed esigenze della clientela. 
IND 08 QUINTO ANNO LIVELLO QNQ 3/4: Partecipare alla progettazione, in collaborazione con il territorio, di pacchetti di offerta turistica 
integrata, promuovendo la vendita di servizi e prodotti coerenti con i principi dell’eco sostenibilità ambientale. 
Competenze di cittadinanza: 

• Competenza multilinguistica 

• Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali 
• Competenza digitale 
• Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 
•  
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Conoscenze: 
 Modelli culturali delle culture 

oggetto della lingua di studio a 
confronto 

 Antropologia alimentare e cultura 
del cibo in chiave interculturale 

 

 Generi testuali di varia tipologia 
inclusi quelli specifici della 
microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza 

 Aspetti grammaticali, incluse le 
strutture più frequenti nella 
microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza 

 Ortografia 

  Lessico, incluso quello specifico 
della microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza 

 Pragmatica: struttura del 
discorso, funzioni comunicative, 
modelli di interazione sociale 

 Aspetti extralinguistici 
 Aspetti socio-linguistici 

 

 Conoscere: 
• - Tecniche, lessico, strumenti per 

la comunicazione professionale 
• Fonti dell’informazione e della 

documentazione 

• Principali strumenti di 
comunicazione (social networks, 
forum, blog, e-mail) 

 

 Strumenti per la 
rappresentazione multimediale 
delle informazioni 

Abilità: 
 Mettere in relazione i diversi aspetti 

culturali dei paesi della lingua oggetto di 
studio e comunicarli con lessico 
adeguato 

 Mettere in relazione le abitudini 
alimentari con le diverse culture di 
appartenenza. 

 

 Comprendere in maniera globale e 
analitica, con discreta autonomia, testi 
scritti abbastanza complessi, di diversa 
tipologia e genere, relativi ad ambiti di 
interesse generale, ad argomenti di 
attualità e ad argomenti attinenti alla 
microlingua dell’ambito professionale di 
appartenenza. 

 Partecipare a conversazioni con 
sufficiente scioltezza e spontaneità 
utilizzando il lessico specifico e registri 
diversi in rapporto alle diverse situazioni 
sociali, su argomenti noti di interesse 
generale, di attualità e attinenti alla 
microlingua dell’ambito professionale 
d‘appartenenza. 

 Fare descrizioni e presentazioni con 
sufficiente scioltezza, secondo un 
ordine prestabilito e coerente, 
utilizzando il lessico specifico e 
registri diversi in rapporto alle 
diverse situazioni sociali, anche 
ricorrendo a materiali di supporto 
(presentazioni multimediali, cartine, 
tabelle, grafici, mappe, ecc.), su 
argomenti noti di interesse generale, 
di attualità e attinenti alla 
microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza. 

 Scrivere testi chiari e sufficientemente 
dettagliati, coerenti e coesi, adeguati allo 
scopo e al destinatario utilizzando il 
lessico specifico, su argomenti noti di 
interesse generale, di attualità e attinenti 
alla microlingua dell’ambito professionale 
di appartenenza. 

 

 Utilizzare le tecnologie digitali perla 
presentazione di un progetto o di un 
prodotto in italiano o in lingua straniera. 

 Scegliere la forma multimediale più adatta 
alla comunicazione in italiano o in lingua 
straniera nell’ambito professionale di 
riferimento in relazione agli interlocutori 
e agli scopi. 

 Utilizzare la rete Internet per attività di 
comunicazione interpersonale 

 Riconoscere i limiti e i rischi dell’uso della 
rete 

 Utilizzare applicazioni di scrittura, calcolo 
e grafica 

 Saper discernere tra le implicazioni di 
utilizzo dei vari strumenti di identità 
digitale 

 

 Utilizzare la rete Internet per 
ricercare fonti e dati in modalità 
avanzata nel settore di riferimento e 
per l’apprendimento permanente 

Evidenze: 
 Riconoscere espressioni socio-

culturali delle lingue oggetto di 
studio e utilizzare strumenti 
linguistici e comunicativi in un 
contesto multiculturale 

 Riconoscere e confrontare le 
diverse tradizioni culturali e agro-
alimentari ed enogastronomiche 
locali, nazionali, internazionali in 
chiave interculturale 

 

 Leggere e comprendere in maniera 
analitica testi scritti di varia 
tipologia e di vario argomento e 
complessità anche su tematiche 
attinenti alla microlingua dell’ambito 
professionale di appartenenza. 

 
 Produrre testi scritti di varia 

tipologia chiari e corretti 
rispetto ai differenti scopi 
comunicativi. 

 Interagire in conversazioni e 
partecipare a discussioni 
secondo le esigenze 
comunicative in vari contesti 
anche di tipo professionale 

 Utilizzare i linguaggi settoriali 
dell’ambito professionale di riferimento per comprendere e produrre testi scritti e orali di varia complessità 

 

 Produrre documenti, inerenti attività 
di studio e professionali, utilizzando 
forme di comunicazione 
multimediale 

 

 Ricercare ed elaborare 
informazioni trovate nel Web 

 Utilizzare i servizi di rete e gli 
strumenti informatici per 
l’apprendimento permanente e 
per scopi professionali 
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 Raccogliere,  organizzare, 
rappresentare e
 trasmettere efficacemente 
informazioni per scopi professionali 
relativi al settore di riferimento 

 

Contenuti: 
 Italian style and cross cultural food 
 Italian gastronomy tour: North-Centre, the South and Islands 
 Cultures compared: British meals 

 Recipes 
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ASSE CULTURALE SCIENTIFICO TECNOLOGICO 

INSEGNAMENTO DIRITTO E TECNICA AMMINISTRATIVA 

Docente: VAVALA’ VINCENZO 

Libro di testo adottato  DIRITTO E TECNICA DELL’IMPRESA RICETTIVA E TURISTICA -LIVIANA 

 

 
UDA ORDINARIA 

 

Competenze dell’asse culturale di riferimento: (Allegato1 Decreto 24 maggio 2018, n.92.) 

 

 

Competenza Intermedia – Livello QNQ 3/4 
Orientare i propri comportamenti alla realizzazione delle fasi del ciclo cliente in contesti professionali noti  nel 
rispetto delle diverse culture ed esigenze della clientela. 

 

Competenze di cittadinanza:  
1. Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 

● Competenza in materia di cittadinanza 

● Competenza imprenditoriale 

 

 

 

 
 

 

Conoscenze 
- Gli obblighi dell’imprenditore 
- Le norme sulla privacy 
- Le norme sulla sicurezza alimentare 
- Le caratteristiche dei contratti 
dell’attività ristorativa 
- Le responsabilità del ristoratore 
- Che cos’è un sistema di qualità 
I marchi di qualità dei prodotti 
agroalimentari 

Abilità 
- Comprendere gli obblighi cui sono 
soggetti gli imprenditori 
- Riconoscere le applicazioni della 
legge sulla privacy nell’attività 
ristorativa 
- Comprendere l’importanza delle 
norme sulla sicurezza alimentare 
- Distinguere i contratti ristorativi e 
riconoscere le responsabilità del 
ristoratore 
- Comprendere l’importanza e gli 
effetti dei sistemi di qualità 
- comprendere e utilizzare la 
terminologia specifica per la 
descrizione dei concetti giuridici-
economici  

Evidenze 
- Riconoscere le componenti 
culturali, sociali ed economiche 
che caratterizzano il sistema 
produttivo 
- Comprendere gli aspetti della 
realtà economica  operativa locale 
anche attraverso la lettura di 
articoli tratti dalla stampa  

 

 

Contenuti 

 L’avvio dell’impresa e la capacità all’esercizio dell’impresa 

 La tutela della privacy 

 La sicurezza e la salute sul luogo di lavoro 

 La sicurezza e l’igiene alimentare 

 Il piano di autocontrollo HACCP 

 I controlli integrati nella filiera alimentare 

 La tracciabilità e la rintracciabilità dei prodotti alimentari 

 L’etichettatura 

 

UDA n. 1 IMPARO IL DIRITTO DELLE IMPRESE RISTORATIVE 
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 Il contratto ristorativo 

 Il contratto di catering ed il contratto di banqueting 

 La tutela del cliente; il Codice del consumo 

 La responsabilità del ristoratore 

 Le catene ristorative: il contratto di franchising 

 Il sistema di qualità 

 Le certificazioni di qualità 

 I marchi dei prodotti agroalimentari 

 I presidi Slow Food 
 

 

 
 

 

UDA N. 2  IMPARO CHE COS’È IL MARKETING  

UDA ORDINARIA 

 

Competenze dell’asse culturale di riferimento: (Allegato1 Decreto 24 maggio 2018, n.92.) 

 

 

Competenza Intermedia – Livello QNQ 3/4 
Partecipare alla progettazione ,in collaborazione con il territorio, di pacchetti di offerta turistica integrata, 
promuovendo la vendita di servizi e prodotti coerenti con i principi dell’ecosostenibilità ambientale. 

 

Competenze di cittadinanza 

● Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 

● Competenza in materia di cittadinanza 

● Competenza imprenditoriale 

 

 

 

 
 

 

Conoscenze 
-  L’evoluzione del concetto di marketing e 
delle forme di comunicazione 
- L’importanza del marketing territoriale 
- Le fasi di un piano di marketing 
- Il ciclo di vita del prodotto e gli obiettivi 
di marketing 
- le diverse strategie del marketing mix 
- Gli strumenti del marketing digitale 
 

Abilità 
- Riconoscere l’evoluzione nel 
tempo  delle forme di marketing 
 - Distinguere micromarketing e 
macromarketing 
- Riconoscere gli obiettivi di 
marketing nelle diverse fasi di vita 
del prodotto/servizio 
- Distinguere le diverse strategie di 
marketing e gli strumenti di 
comunicazione 
- Comporre il piano di marketing in 
riferimento a semplici casi 
aziendali 

Evidenze 
- Comprendere le diverse fasi del 
processo di produzione 
- Intervenire, per la parte di propria 
competenza nella produzione della 
documentazione necessaria alla 
vendita  

 

Contenuti 
2. L’evoluzione del concetto di marketing 

 Il marketing turistico territoriale 

 Il marketing strategico e operativo 

 Le fasi del piano di marketing 

 L’analisi della situazione esterna 

 Gli obiettivi di marketing ed il ciclo di vita del prodotto 

 Le strategie di marketing mix 

 Il controllo e la valutazione dei risultati 
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UDA n. 3  IMPARO COME SI PROGRAMMA L’ATTIVITÀ AZIENDALE  

UDA ORDINARIA 

 

Competenze dell’asse culturale di riferimento: (Allegato1 Decreto 24 maggio 2018, n.92.) 

 

 

Competenza Intermedia – Livello QNQ 3/4 
Applicare, anche collaborando con altri, tecniche standard di Revenue Management e di budgeting-
reporting aziendale attraverso opportune azioni di marketing in contesti professionali strutturati, con 
situazioni mutevoli che richiedono una modifica del proprio operato. 

 

Competenze di cittadinanza 

● Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 

● Competenza in materia di cittadinanza 

● Competenza imprenditoriale 

 

 

 

 
 

 

Conoscenze 
-  Che cos’è il business plan e quali sono 
le sue fasi 
- Quali sono gli scopi e i tempi della 
programmazione aziendale 
- Che cos’è il budget di un’impresa 
turistica e da quali parti è costituito 

Abilità 
- Comprendere le diverse fasi che 
compongono il business plan 
- Redigere il business plan di piccole 
imprese ricettive a dati semplificati 
- Comprendere gli scopi della 
programmazione aziendale come 
strumento di controllo della 
gestione 
- Distinguere la programmazione 
strategica dalla programmazione 
d’esercizio 
- Riconoscere i dati che 
costituiscono il budget economico 
di un’impresa turistica e compilare il 
prospetto in riferimento a 
semplicion casi aziendali 
 

Evidenze 
- Comprendere le diverse fasi del 
processo di programmazione 
- Intervenire, per la parte di 
propria competenza nella 
produzione della documentazione 
necessaria alla programmazione 

Contenuti 

 Dall’idea imprenditoriale al business plan 

 Le fasi per realizzare un business plan 

 I preventivi di impianto 

 La valutazione dei dati 

 La fase di start up e le start up innovative del turismo 

 Le fasi della programmazione aziendale 

 I tempi della programmazione 

 Il budget 

 Il controllo budgetario 

 Vantaggi me limiti del budget 
 
 

 

 
 

UNITÀ DI APPRENDIMENTO STRATEGICA 
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La classe V E ha svolto da ottobre a maggio l’UDA strategica :  LA MIA AZIENDA RISTORATIVA ECOSOSTENIBILE 
 

 

 

UNITA’ DI APPRENDIMENTO 

Denominazione  

LA MIA AZIENDA RISTORATIVA ECOSOSTENIBILE 

 
 

Contestualizzazione 
 
 
Prodotti/compiti autentici 
 

Come partecipare ad un bando della Regione a sostegno di giovani imprenditori? Viene 
richiesta la presentazione della propria idea imprenditoriale 
 
Progettazione e realizzazione della propria azienda 

Competenze Intermedie* area generale e d’indirizzo e 
competenze chiave e di cittadinanza 
 
Competenza intermedia QnQ livello 3/4 
 

Evidenze valutative osservabili 
 
 

Area generale 5-12-7 (Allegato 1)  

5- Utilizzare i linguaggi settoriali delle lingue straniere previste 

dai corsi di studio per interagire in diversi ambiti e contesti di 
studio e di lavoro 

Utilizzare i linguaggi settoriali dell’ambito professionale d 
riferimento per comprendere e produrre testi scritti e orali 
di varia complessità 

7- Utilizzare le reti e gli strumenti informatici nelle attività di 

studio e di lavoro e scegliere le forme di comunicazione visiva e 
multimediale maggiormente adatte all’area professionale di 
riferimento per produrre testi complessi, sia in italiano sia in 
lingua straniera 

Produrre documenti, inerenti attività di studio e 
professionali, utilizzando forme di comunicazione 
multimediale 

12- Utilizzare in modo flessibile i concetti e gli strumenti 

fondamentali dell’asse culturale matematico per affrontare e 
risolvere problemi non completamente strutturati, riferiti a  
situazioni applicative relative al settore di riferimento, 
individuando strategie risolutive ottimali, anche utilizzando 
strumenti e applicazioni informatiche avanzate 

Affrontare situazioni problematiche in contesti complessi 
avvalendosi dei modelli e degli strumenti  matematici più 
adeguati 

Area di indirizzo 3-4-10  

3- Applicare correttamente il sistema HACCP, la normativa sulla 

sicurezza e sulla salute nei luoghi di lavoro 

Applicare il protocollo del sistema HACCP per garantire la 

salubrità degli alimenti 

4- Predisporre prodotti, servizi e menù coerenti con il contesto e 

le esigenze della clientela (anche in relazione a specifici regimi 
dietetici e stili alimentari), perseguendo obiettivi di qualità, 
redditività e favorendo la diffusione di abitudini e stili di vita 
sostenibili e equilibrati 

Individuare e applicare i principi di organizzazione 
aziendale perseguendo obiettivi di qualità, 
ecosostenibilità e di redditività 
Applicare tecniche di base per la pianificazione 

dell’azienda ristorativa 

 

10- Applicare, anche collaborando con altri, tecniche standard di 

Revenue management e di budgeting-reporting aziendale 
attraverso opportune azioni di marketing in contesti 
professionali strutturati, con situazioni mutevoli che richiedono 
una modifica del proprio operato 

Organizzare e pianificare, anche collaborando con altri, 
diverse tipologie di servizio in base al target e al budget 
previsionale, perseguendo obiettivi di redditività 

  
 

 

Abilità 

(in ogni riga gruppi di abilità conoscenze riferiti ad una 
singola competenza) 

Conoscenze 

(in ogni riga gruppi di conoscenze riferiti ad una singola 
competenza) 

Area generale 5-12-7 (Allegato 1)  
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UNITA’ DI APPRENDIMENTO 

5- Comprendere in maniera globale e analitica, con discreta 
autonomia, testi scritti abbastanza complessi, di diversa 
tipologia e genere, relativi ad ambiti di interesse generale, 
ad argomenti di attualità e ad argomenti attinenti alla 
microlingua dell’ambito professionale di appartenenza. 

Lessico, incluso quello specifico della microlingua 
dell’ambito professionale di appartenenza 
 

12- Risolvere situazioni problematiche Modelli matematici per risolvere problemi 
7- Utilizzare le tecnologie  digitali  per la  presentazione di 

un progetto o di un prodotto  in  italiano  o  in lingua 

straniera 

 

Fonti dell’informazione  e  della documentazione 
 

Area di indirizzo 3-4-10  

3- Applicare efficacemente il sistema di autocontrollo per 

la sicurezza dei prodotti alimentari in conformità alla 

normativa regionale, nazionale e comunitaria in materia di 

HACCP 

Normativa igienico-sanitaria e procedura di autocontrollo 

HACCP 

4- Elaborare un’offerta di prodotti e servizi turistici atti a 
promuovere uno stile di vita equilibrato e sostenibile dal 
punto di vista ambientale 
Predisporre e servire prodotti enogastronomici in base a 
specifiche esigenze dietologiche e/o disturbi e limitazioni 
alimentari 
Apportare innovazioni personali alla produzione 
enogastronomica fornendo spiegazioni tecniche e 
motivazioni culturali, promuovendo la diffusione di 
abitudini e stili di vita sostenibili e equilibrati 
Definire offerte turistiche qualitativamente e 
economicamente sostenibili, adeguando le scelte alle 
mutevoli tendenze del target di clientela 
Attivare interventi di informazione, comunicazione ed 
educazione ambientale mediante il coinvolgimento della 
clientela e degli stakeholder 

Concetti di sostenibilità e certificazione 

Tecnologie innovative di manipolazione e conservazione 

dei cibi e relativi standard di qualità 

Tecniche per la preparazione e servizio di prodotti per i 

principali disturbi e limitazioni alimentari 

Tecniche di analisi del budget e politiche di sconti per la 

clientela 

Concetti di qualità promessa, erogata, attesa e percepita 

Azioni di controllo dell’attività di gestione aziendale e 

budgetaria 

 

10- Elementi di budgeting per la quantificazione dell’entità 
dell’investimento economico e valutazione della sua 
sostenibilità. 
Elementi di diritto commerciale, organizzazione e gestione 
aziendale, contabilità analitica. 
Tecniche di reportistica aziendale 
Tecniche di analisi per indici 

Applicare tecniche di   benchmarking 

Individuare i target e gli indicatori di performance 

Monitorare periodicamente gli indicatori attraverso la 
rilevazione e l’analisi dei costi e dei risultati 

Utenti destinatari Alunni Classe 5E 
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UNITA’ DI APPRENDIMENTO 

Fasi di applicazione 
(attività) 

Fase 1 – Consegna dell’UDA agli studenti 
Fase 2 – Dall’idea al progetto imprenditoriale 
Fase 3 – I prodotti a Km0, nuove tendenze di filiera dei prodotti alimentari. 
               Certificazioni di qualità. Certificazioni di qualità e Sistema HACCP 
Fase 4 – Marketing, analisi SWOT, traduzione di un problema in termini matematici  
Fase 5 – Organizzazione del lavoro in base alle nuove tendenze, ai modelli di consumo,  
               alle pratiche professionali e agli sviluppi tecnologici e di mercato 
Fase 6 – Dieta razionale ed equilibrata nelle varie condizioni fisiologiche e nelle  
               principali patologie. Progettazione  di un menu nell’ottica di uno sviluppo  
               ecosostenibile.  
Fase 7 –  Il Budget delle imprese ristorative. Gli elementi del business plan il piano di  
               start-up, il preventivo finanziario ed economico 
Fase 8 – Selezione, elaborazione e stesura del lavoro 
Fase 9 –  Creazione presentazione multimediale 
Fase 10 – Realizzazione di una sintesi del Progetto in lingua francese e in lingua inglese 
Fase 11 – Revisione e valutazione condivisa del lavoro svolto 
Fase 12 – Consegna del completo progetto imprenditoriale al C.d.C. Valutazione finale. 

Tempi  
Periodo e monte ore 
complessivo 

 
Primo e Secondo Quadrimestre 
 

Esperienze attivate 
(cosa fa l’allievo) 

Consegna agli studenti e discussione iniziale 
Comunicare, discutere e confrontarsi in classe  
Utilizzo di Internet  
Realizzazione del prodotto finale multimediale 

Metodologia 
(cosa fa il docente) 

Lezione frontale/multimediale 

Ricerca e produzione di contenuti nel Web 2.0 

Interazioni nel social network 

Cooperative learning.  

Problem Solving 

Attività Laboratoriale 

Risorse umane 

 interne 

 esterne 

Docente di lingua e letteratura italiana  
Docente di Laboratorio di Sala  
Docente di Laboratorio di Cucina  
Docente di Scienze e Cultura dell’alimentazione 
Docente di DTA 
Docente di Matematica 
Docente di Inglese 
Docente di Francese  

Strumenti PC con connessione ad Internet 
Lavagna interattiva 
Strumentazione didattica per esperienze di laboratorio 
Libro di testo anche in formato digitale 
Software specifici 
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UNITA’ DI APPRENDIMENTO 

Valutazione L’U.d.A. sarà valutata sia in itinere, attraverso una valutazione del processo, mediante 
griglie collegate alle competenze di riferimento, che in fase finale, come valutazione del 
prodotto realizzato. La valutazione dell’U.d.A. consiste, quindi, nell’osservazione e 
registrazione del processo di sviluppo formativo degli allievi sulla scorta non solo dei 
risultati d’apprendimento, ma anche di altri fattori quali impegno, interesse, 
partecipazione, responsabilità, autonomia, cooperazione. 
Gli strumenti di valutazione adottati sono: 

• griglie di valutazione del processo  
• griglie di valutazione del prodotto;  

rubriche di valutazione dello studente nelle attività di gruppo.  
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LA CONSEGNA AGLI STUDENTI 

 
Per “consegna” si intende il documento che l’équipe dei docenti/formatori presenta agli studenti, sulla base del quale essi si attivano 
realizzando il prodotto nei tempi e nei modi definii, tenendo presente anche i criteri di valutazione. 
 
1^ nota:  il linguaggio deve essere accessibile, comprensibile, semplice e concreto. 
 
2^ nota:  l’Uda prevede dei compiti/problema che per certi versi sono “oltre misura” ovvero richiedono agli studenti competenze e 

loro articolazioni (conoscenze, abilità, capacità) che ancora non possiedono, ma che possono acquisire autonomamente. Ciò 
in forza della potenzialità del metodo laboratoriale che porta alla scoperta ed alla conquista personale del sapere.  

 
3^ nota:  l’Uda mette in moto processi di apprendimento che non debbono solo rifluire nel “prodotto”, ma fornire spunti ed agganci 

per una ripresa dei contenuti attraverso la riflessione, l’esposizione, il consolidamento di quanto appreso.    
   
 

CONSEGNA AGLI STUDENTI 

 

 

Titolo UdA: LA MIA AZIENDA RISTORATIVA ECOSOSTENIBILE 

 
Cosa si chiede di fare: Realizzerai con i tuoi compagni un progetto imprenditoriale in ppt (o altro software) che 

illustri le varie fasi mettendo in evidenza i punti di forza affinchè abbia successo.  

Focalizzarsi sul bisogno che si intende soddisfare e sui motivi per cui l'offerta proposta è migliorativa/più 

competitiva rispetto a quelle attualmente disponibili sul mercato. 

Il progetto deve essere presentato con una introduzione anche in inglese e in francese. 

Con l’aiuto dei docenti collaborerai con i tuoi compagni alla descrizione delle immagini in forma di Power Point. 
Le azioni di gruppo ed individuali saranno monitorate e valutate dagli insegnanti, ma verrai abituato anche a 
giudicarle da solo. 
 
In che modo (singoli, gruppi..): L’attività verrà svolta in parte in gruppi, organizzati secondo il metodo 
dell’apprendimento cooperativo (cooperative learning), in parte a coppie o individualmente. Il progetto potrà 
essere realizzato efficacemente solo attraverso l’acquisizione preliminare delle conoscenze e delle abilità 
necessarie a svolgere il compito di presentazione e descrizione. I tuoi docenti saranno il tuo punto di 
riferimento e agiranno al tuo fianco come facilitatori e supervisori. 
 
Le modalità di lavoro saranno le seguenti: 

 Si raccolgono informazioni e immagini da diverse fonti 

 Si selezionano le informazioni e le immagini tramite ricerca su web 

 Si acquisisce padronanza del testo descrittivo in italiano e lingua straniera con appropriate formule 
espressive 

 Si verifica la fattibilità del progetto 
 Si digitalizzano i contenuti che saranno presentati in forma multimediale 

 

Quali prodotti 

 Realizzazione un progetto imprenditoriale in ppt (o altro software) 
 
Che senso ha (a cosa serve, per quali apprendimenti) 
Questo lavoro è utile per: 

 vivere un’esperienza di progetto in Team (insegnanti e allievi); 

 apprendere in modo cooperativo: imparare con i compagni significa imparare meglio e più facilmente, 
confrontarsi con chi è diverso da noi, abituarsi a lavorare con senso di responsabilità perché il risultato 
finale dipende da tutti i membri del gruppo classe; 

 approfondire i contenuti fondamentali delle materie; 

 individuare i collegamenti tra le diverse discipline; 

 utilizzare le reti e gli strumenti informatici nelle attività di studio, ricerca ed approfondimento 
disciplinare 
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Tempi 
Primo e  secondo quadrimestre 
 
Criteri di valutazione del prodotto e dei processi: 
Il prodotto sarà valutato in base alla correttezza, completezza e chiarezza con cui viene realizzato. Questo 
significa che, durante la presentazione, verrà valutata l’efficacia comunicativa del Power Point o altra 
produzione multimediale, il suo impatto grafico, visivo e sonoro, l’utilizzo corretto del linguaggio; sarà 
verificata la tua competenza in lingua italiana e straniera, la consapevolezza dei compiti che hai svolto. 
A questo verrà aggiunto la considerazione dell’impegno, della partecipazione e dell’interesse mostrati 
durante le attività. Nei lavori di gruppo viene valutato lo spirito di collaborazione, il modo in cui ti rapporti con 
gli altri, il rispetto del compito assegnato e dei tempi stabiliti. 
La valutazione globale delle competenze maturate all’interno di questa Unità di apprendimento, cioè di 
quello che hai imparato a fare, si tradurrà nel raggiungimento delle competenze, in termini di livelli e di voto, per 
le discipline coinvolte. 
Per abituarti allo sviluppo del senso critico, ti verrà proposto, inoltre, una scheda finale di autovalutazione 
delle attività svolte, delle difficoltà incontrate e delle positività raggiunte. 
 
 

 
 

PIANO DI LAVORO UDA 

UNITÀ DI APPRENDIMENTO: LA MIA AZIENDA RISTORATIVA ECOSOSTENIBILE 

Coordinatore : Curello Gregorio (Laboratorio  Enogastronomia-cucina ) 

Collaboratori:  Polito Rocco (Scienze e Cultura dell’Alimentazione), Daffinà Antonino(DTA),  Casuscelli Daniela 
(Inglese), Pulitano Silvana(Francese),  Care’ Francesco ( Laboratorio-Sala e Vendita, Arcella Angela 
(Matematica ),De Rito Maria ( Lingua e letteratura italiana). 

 

SPECIFICAZIONE DELLE FASI  
(le fasi per le singole discipline potranno essere parallele o concatenate ma comunque dovranno  svolgersi 

entro l’arco di tempo indicato per l’UdA) 
Ottobre-Maggio 

 

FASI ATTIVITÀ STRUMENTI ESITI EVIDENZE VALUTATIVE STRUMENTI PER LA 

VALUTAZIONE 

1 Consegna dell’UDA 
Costituzione dei 
gruppi di lavoro 

(ITA) 

Documento di 
consegna agli 
studenti 

La condivisione del progetto, 
l’individuazione del compito 
prodotto e della sua 
importanza 

Interesse e partecipazione  

2 Dall’idea al 
progetto 
imprenditoriale 

(DTA) 

Lezione guidata Comprensione delle 
informazioni 

Interesse e partecipazione  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

3 

Ricerche di 
mercato per 
ingredienti a Km0  
(CUC) 

Lezione guidata Approccio al concetto 
sostenibilità ambientale 

Interesse e partecipazione Valutazione Attività di 
gruppo 

Nuove tendenze di 
filiera dei prodotti 
alimentari. 
Certificazioni di 
qualità. 
Certificazioni di 
qualità e Sistema 
HACCP 

(SCA) 

Lezione guidata Comprensione dei prodotti 
ecosostenibili 
 
 
Determinazione di CCP con 
l’albero delle decisioni 
 
 

Distinguere le materie 
prime ecosostenibili 
Competenza 4 
 
 
Applicare il protocollo del 
sistema HACCP per 
garantire la salubrità degli 
alimenti 
Competenza 3 

 
 
 
 
Griglia valutazione del 
prodotto 
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I prodotti a Km0 
Sistema HACCP 

(INGL-FRA) 

Lezione guidata  Produzione di testi Produrre testi scritti 
corretti utilizzando il 
linguaggio specifico della 
microlingua 

Competenza 5 (All.1) 

Griglia valutazione del 
prodotto 

Grafici di funzioni 
per analizzare il 
ciclo di un 
prodotto 

(MAT) 

Lezione guidata 
LIM 

Comprendere il ciclo di vita di 
un prodotto 

Interesse e partecipazione  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

4 

Tecniche di 
promozione e 
vendita: marketing 
operativo e 
strategico 
Strumenti di 
pubblicità e 
comunicazione 
Strategie di 
comunicazione del 
prodotto 

(SALA) 

Lezione guidata Comprensione delle 
informazioni  

Interesse e partecipazione  

Marketing, 
marketing mix.  
(DTA) 

Lezione guidata 
LIM 
Internet 

Stesura dell’idea 
imprenditoriale dopo lezioni 
sulla programmazione e 
progettazione e sul marketing 

Produzione di testo 

Competenza 5 (All.1) 
Griglia valutazione del 
processo 

Elaborazione 
dell’analisi esterna 
ed interna, SWOT 
e 
marketing mix nel 
laboratorio 
informatico 

(DTA) 

Laboratorio 
Informatica 

Esempio di analisi SWOT Produzione di un’analisi 
SWOT 

Competenza 10  
 

 

“Traduzione” di un 
problema in 
termini matematici 
(MATE) 

Lezione guidata 
LIM 

Utilizzare i concetti e gli 
strumenti fondamentali 
dell’asse culturale matematico 
per affrontare e risolvere 
problemi, riferiti a situazioni 
applicative relative al settore di 
riferimento, individuando 
strategie risolutive adeguate 

Modelli matematici per 
risolvere problemi 
Competenza 12 (All. 1) 

Griglia valutazione del 
processo 

 
 
 
 
 
 

5 

Organizzazione  e 
pianificazione degli 
strumenti di 
vendita per la 
promozione 
dell’offerta 
ristorativa 
aziendale in base 
alle nuove 
tendenze. 
(SALA) 

Lezione guidata 
LIM 

Utilizzare in maniera adeguata 
gli strumenti di promozione 
dell’offerta ristorativa 

Individuare e 
predisporre prodotti, 
servizi e menu funzionali 
agli stili di vita salutari e 
sostenibili della clientela  
Competenza 4  
 

Griglia valutazione del 
processo 

 
 
 
 
 

6 

Dieta razionale ed 
equilibrata nelle 
varie condizioni 
fisiologiche e nelle 
principali patologie 

(SCA) 

Lezione guidata 
LIM 
Internet 

Prendere coscienza 
dell’importanza di una sana 
alimentazione come 
prevenzione delle malattie 
dell’uomo moderno  

Partecipazione ed 
interesse 

 

Progettazione  di Lezione Progettare un menu  Individuare e proporre le Griglia valutazione del 
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 un menù con 
prodotti coerenti 
con i principi 
dell’eco 
sostenibilità 
ambientale 

(CUC) 

laboratoriale ecosostenibile con alimenti 
biologici e biologici plus; 
alimenti equi e solidali, 
alimenti locali.   

risorse 

enogastronomiche del 

territorio 

Competenza 8 
 

prodotto 

7 Il Budget delle 
imprese ristorative 
Gli elementi del 
business plan il 
piano di start-up, il 
preventivo 
finanziario ed 
economico(DTA) 

 

Laboratorio di 
informatica 

Compilazione del piano degli 
investimenti, del preventivo 
finanziario e del preventivo 
economico e la valutazione 
della fattibilità del progetto nel 
laboratorio 
informatico 

Organizzare e pianificare, 

anche collaborando con 

altri, diverse tipologie di 

servizio in base al target e 

al budget previsionale, 

perseguendo obiettivi di 

redditività 

Competenza 10  
 

 

8 Selezione, 
elaborazione e 
stesura del lavoro 

(ITA) 

Lavoro 
individuale 

Elaborazione scritta di quanto 
appreso 

Produrre testi (descrittivo, 
narrativo, argomentativo, 
informativo, espositivo, 
regolativo) coesi e 
coerenti, corretti dal 
punto di vista morfo-
sintattico e caratterizzati 
da un lessico adeguato 
allo scopo 

Competenza 2 (All.1) 

Griglia valutazione del 
processo 

9 Selezione delle 
immagini e 
digitalizzazione del 
lavoro. Creazione 
della 
presentazione 

(DTA) 

Lavoro 
individuale e 
Lavoro di gruppo 

Documento digitale Utilizzare software per 
realizzare un prodotto 

Competenza 7 (All.1) 
 

Griglia valutazione del 
processo 

10 
 
 

Breve sintesi del 
progetto in  lingua 
straniera 

(INGL-FRA) 

Lavoro di gruppo Documento tradotto in lingua 
straniera 

Produrre testi scritti 
corretti utilizzando il 
linguaggio specifico della 
microlingua 

Competenza 5 (All.1) 

Griglia valutazione del 
processo 

11 Revisione e 
valutazione 
condivisa del 
lavoro svolto 

(ITA) 

Lavoro di gruppo  
Scheda di 
autovalutazione 
condivisa 

Comprensione di ciò che si è 
fatto e come, e dei problemi 

emersi. Acquisizione di un 

metodo di autoanalisi e 
autovalutazione 
 

Svolgimento del ruolo nel 
Cooperative Learning 

Valutazione Attività di 
gruppo 

12 Consegna del 
progetto 
imprenditoriale 
completo 
(C.d.C.) 

Aula Magna Lavoro multimediale Valutazione finale Griglia di valutazione del 
prodotto 
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EDUCAZIONE CIVICA 
 
In applicazione della legge 92 del 20 agosto 2019 è stato introdotto l’insegnamento trasversale dell’Educazione 
civica.   
I docenti della classe cogliendo il valore culturale dell’operazione, che riafferma il compito ineludibile della 
comunità educante nella formazione globale del cittadino, in coerenza con l’innegabile contributo che l’IPSEOA ‘E 
Gagliardi’ ha da sempre fornito a livello sociale al territorio ove opera, hanno predisposto attività ed interventi 
coerenti con le indicazioni ricevute. 
In un contesto di generale emergenza educativa, l’idea di contrastare il dilagante individualismo e l’assenza di 
responsabilità dei giovani e la necessità di ridurre la distanza spesso percepita dai nostri studenti nei confronti 

dello Stato, delle Istituzioni e del Diritto ha indotto il collegio dei docenti ad individuare strategie e progettualità 
in coerenza con quanto indicato dalla norma.  
Pertanto, alla luce delle Linee Guida per l’insegnamento dell’Educazione Civica, adottate in applicazione della 
legge 20 agosto 2019, n. 92 e emanate con decreto del Ministro dell’istruzione 22 giugno 2020, n. 35, ai sensi 
dell’articolo 3, e dell’allegato C, è stata realizzata una revisione dei curricoli di istituto adeguandoli alle nuove 
disposizioni. Il CdD ha individuato per i consigli delle quinte i docenti di DTA quali referenti per l’ED Civica, al fine 
di pianificare e calibrare le attività sulle reali esigenze della classe.  
Per evitare superficiali e improduttive aggregazioni di contenuti teorici e per sviluppare processi di 
interconnessione tra saperi disciplinari ed extradisciplinari, facendo assumere all’insegnamento dell’Ed. Civica la 
valenza di matrice valoriale trasversale, coniugata con le discipline di studio, sono state individuate tematiche che 
hanno gravitato attorno a tre nuclei concettuali che costituiscono i pilastri della Legge: 
1. COSTITUZIONE  
2. SVILUPPO SOSTENIBILE 
3. CITTADINANZA DIGITALE  
 
COMPETENZE CHIAVE EUROPEE 

 Comunicazione nella lingua madre 

 Comunicazione nelle lingue straniere 

 Competenza matematica e competenze base in campo scientifico e tecnologico 

 Competenza digitale 

 Imparare ad imparare 

 Competenze sociali e civiche 

 Consapevolezza ed espressione culturale 

 Senso di iniziativa ed imprenditorialità 
FINALITÀ 

L'educazione civica contribuisce a formare cittadini responsabili e attivi e a promuovere la partecipazione piena e consapevole 
alla vita civica, culturale e sociale delle comunità, nel rispetto delle regole, dei diritti e dei doveri. 

NUCLEI TEMATICI 

COSTITUZIONE SVILUPPO SOSTENIBILE CITTADINANZA DIGITALE 

a) Conoscenza dell’ordinamento dello 
Stato, delle Regioni, degli Enti 
territoriali, delle Autonomie Locali  

 

 

 

a) Conoscenza dell’Agenda 2030 
dell’ONU che ha fissato i 17 obiettivi 
da perseguire entro il 2030 a 
salvaguardia della convivenza e 
dello sviluppo sostenibile: la 
salvaguardia dell’ambiente e delle 
risorse naturali,  

a) Conoscenza e utilizzo degli 
strumenti tecnologici con un 
corretto tipo di approccio agli stessi; 

b) Conoscenza delle Organizzazioni 
internazionali e sovranazionali, 
prime tra tutte l’idea e lo sviluppo 
storico dell’Unione Europea e delle 
Nazioni Unite. 

b) Costruzione di ambienti di vita, di 
città, la scelta di modi di vivere 
inclusivi e rispettosi dei diritti 
fondamentali delle persone, primi 
fra tutti la salute, il benessere 
psicofisico, la sicurezza alimentare, 
l’uguaglianza tra soggetti, il lavoro 
dignitoso, un’istruzione di qualità, la 

b) Conoscenza delle insidie e dei rischi 
sul web 
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tutela dei patrimoni materiali e 
immateriali delle comunità. 

c) Conoscenza dei concetti di legalità, 
di rispetto delle leggi e delle regole 
comuni in tutti gli ambienti di 
convivenza (ad esempio il codice 
della strada, i regolamenti scolastici, 
dei circoli ricreativi, delle 
Associazioni…) rientrano in questo 
primo nucleo concettuale, così 
come la conoscenza dell’Inno e della 
Bandiera nazionale 

c) Conoscenza e obiettivi inseriti nelle 
tematiche riguardanti l’educazione 
alla salute, la tutela dell’ambiente, il 
rispetto per gli animali e i beni 
comuni, la protezione civile 

c) Educazione digitale 

 
 

EDUCAZIONE CIVICA ANNO SCOLASTICO 2020/21 
 

UNITA’ DI APPRENDIMENTO EDUCAZIONE CIVICA 
 

Denominazione  Educazione alla legalità e contrasto alle mafie  

 

Compito – prodotto 
 

 
Gli studenti divisi in tre gruppi dovranno realizzare una presentazione in 
PowerPoint o in altro materiale multimediale. Il prodotto dovrà  essere 
concreto, significativo e  consentire, a ciascun partecipante, di   trarne un 
beneficio reale, quindi  non finalizzato unicamente alla verifica ed al 
voto. 
 

 
Competenze 
 
 
 
 
 
 

 Conoscere l’organizzazione costituzionale ed amministrativa del nostro 
Paese per rispondere ai propri doveri di cittadino ed esercitare con 
consapevolezza i propri diritti politici a livello territoriale e nazionale. 

 Essere consapevoli del valore e delle regole della vita democratica 
anche attraverso l’approfondimento 
degli elementi fondamentali del diritto che la regolano, con particolare 
riferimento al diritto del lavoro 

 Perseguire con ogni mezzo e in ogni contesto il principio di legalità e di 
solidarietà dell’azione individuale e sociale, promuovendo principi, 
valori e abiti di contrasto alla criminalità organizzata e alle mafie 

 
 

 

Competenze chiave europee 
 
 
 

 Competenza alfabetica funzionale 

 Competenza multilinguistica 

 Competenza matematica e competenza in scienze, tecnologie e ingegneria 

 Competenza digitale 

 Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 

 Competenza in materia di cittadinanza 

 Competenza imprenditoriale 

 Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali 



80 

Documento del consiglio di Classe VE 

Abilità  Conoscenze 

 
 Adottare comportamenti responsabili, sia in riferimento 

alla sfera privata che quella sociale e lavorativa, nei 
confini delle norme     ed essere in grado di valutare i 
fatti alla luce dei principi giuridici 

 Individuare i diritti e i doveri del cittadino e applicarli a 

situazioni reali 

 Scegliere la legalità come lotta alla mafia, all’omertà, 

alla prepotenza e sopraffazione 

 Riconoscere i comportamenti corretti da tenere nella 
vita sociale 

 
 

 Conoscere il senso dell’espressione “cultura della legalità” 

 Norme sociali e norme giuridiche 

 Criminalità organizzata e associazioni mafiose: affari 

tradizionali e ecomafia 

 Fenomeni mafiosi nella storia: continuità e trasformazioni 

 Analisi delle varie organizzazioni mafiose, le 

organizzazioni 

criminali nazionali 

 

Utenti destinatari  
 Alunni classe III E  

 
 
Fase di applicazione 
(attività) 
 

 
Fase1 - Presentazione dell’UDA 
Fase 2- Discussione e confronto sul  ruolo delle istituzioni, sui diritti 
e doveri del cittadino. 
  Fase3- Ricerche e approfondimenti utilizzando anche le tecnologie 
digitali: 

 Promuovere la cittadinanza attiva, per sviluppare 
l’appartenenza ad una società fondata sui principi di 
libertà, democrazia e rispetto dei diritti dell’uomo 

 Elaborare una cultura dei valori civili 
 Contrastare il fenomeno  mafioso: la strategia del pool 

antimafia; la confisca dei beni ai mafiosi 
 Avere consapevolezza delle condizioni quali dignità, 

libertà, solidarietà e sicurezza 
 Le mafie  in Italia e nel mondo, la mentalità mafiosa nella 

nostra esperienza, le diverse strade della lotta alla mafia. 
 

Fase4- Somministrazione di un questionario sulla percezione del 
fenomeno mafioso. 
 
Fase5- Realizzazione di PowerPoint o altro prodotto multimediale. 
 
Fase6- Presentazione del prodotto realizzato. 
 

 

Tempi 
(periodo e monte ore complessivo) 
 

Primo Quadrimestre 15 ore 
Diritto (8 ore), Storia (3 ore), Italiano (4 ore) 

 
 

Metodologia 
 
 

 Lezioni frontali – discussioni- Cooperative learning - Peer education  
Recupero materiali informativi in internet  o  sui quotidiani- Lettura 
di testi o visione di video di testimonianze. 

Risorse umane 
(indicare insegnamenti coinvolti) 
 

Diritto e Tecnica Amministrativa, Lingua e letteratura italiana, Storia. 

Strumenti 
 
 

Libri di testo, materiale fornito dai docenti, PC e rete internet Libri, 
giornali e documenti , Codici e legislazione 

Valutazioni 
 
 

La valutazione sarà formativa e sommativa e riguarderà il 

raggiungimento:  

 degli obiettivi generali, riguardanti conoscenze, abilità e 

competenze proprie della disciplina 

 degli obiettivi meta cognitivi relativi alla maturazione globale 

della personalità, con particolare attenzione al processo e 

non solo alla prestazione, ai progressi rispetto alla situazione 
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iniziale, alle modalità di partecipazione, all’assunzione di 

comportamenti rispettosi delle regole, della sostenibilità, 

della sicurezza propria e altrui. 

             Rubrica di valutazione allegata al PTOF. 
 

 

ARGOMENTI DI EDUCAZIONE CIVICA– 18 ore 
UDA/ALTRI 
ARGOMENTI 

Nuclei concettuali  Competenze 

(allegato C linee guida Ed. civica) 
Abilità  Conoscenze Insegnamenti 

coinvolti/ORE 
 
PRIMO SOCCORSO 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

La Costituzione Conoscere i valori che ispirano 
gli ordinamenti comunitari e 
internazionali, nonché i loro 
compiti e funzioni essenziali. 
Adottare i comportamenti più 
adeguati per la tutela della 
sicurezza propria, degli altri e 
dell'ambiente in cui si vive, in 
condizioni ordinarie o 
straordinarie di pericolo, 
curando l'acquisizione di 
elementi formativi di base in 
materia di primo intervento e 
protezione civile. 

Riconoscere situazioni di 
pericolo; 
Saper individuare la gravità di 
un trauma; 
Saper intervenire; 
Conoscere il funzionamento di 
un defibrillatore 

Acquisire le conoscenze 
basilari dei principali traumi: 
-Urgenze ed emergenze; 
-Ferite, distorsioni, -   
Contusioni; 
-Emorragie; 
-Epistassi; 
-Infortuni muscolari; 
-Tendiniti e tendinopatie; 
-Perdita dei sensi; 
-Fratture ossee. 

SCIENZE MOT.  
3 ORE 

 
IGIENE E SICUREZZA 
ALIMENTARE 

Sviluppo sostenibile 
Agenda 2030 

Agire in riferimento ad un 
sistema di valori, coerenti con i 
principi della Costituzione, in 
base ai quali essere in grado di 
valutare fatti e orientare i propri 
comportamenti personali, sociali 
e professionali 

Rispettare le corrette prassi di 
igiene della persona, degli 
alimenti e delle lavorazioni 

Applicare le normative in 
materia di sicurezza 
alimentare 

CUCINA   
6 ORE 

 
SALUTE E BENESSERE 

Sviluppo sostenibile 
Agenda 2030 

Prendere coscienza delle 
situazioni e delle forme del 
disagio giovanile ed adulto nella 
società contemporanea e 
comportarsi in modo da 
promuovere il benessere fisico, 
psicologico, morale e sociale. 

Favorire la diffusione di 
abitudini e stili di vita 
equilibrati. 

Le linee guida per una sana 
alimentazione. 

ALIMENTAZIONE 
3 ORE 

UK INSTITUTIONS,  La Costituzione Conoscere l’organizzazione 
costituzionale ed amministrativa 
del nostro paese per rispondere 
ai propri doveri di cittadino ed 
esercitare con consapevolezza i 
propri diritti politici a livello 
territoriale e nazionale 
 
 

-Individuare ruolo e funzioni 
degli organi istituzionali 
-Riconoscere le differenze e 
stabilire relazioni tra le forme di 
governo nazionale e quelle 
internazionali 

Il sistema di governo del 
Regno Unito e le sue funzioni 

INGLESE 
3 ORE 

LES ISTITUTIONS 
Françaises 

La Costituzione  
Conoscere l’organizzazione 
costituzionale ed amministrativa 
del nostro paese per rispondere 
ai propri doveri di cittadino ed 
esercitare con consapevolezza i 
propri diritti politici a livello 
territoriale e nazionale 
 

 
-Individuare ruolo e funzioni 
degli organi istituzionali 
-Riconoscere le differenze e 
stabilire relazioni tra le forme di 
governo nazionale e quelle 
internazionali 

Il sistema di governo della 
Francia e le sue funzioni 
 
 

FRANCESE 
3 ORE 

 
 
 
 

 



82 

Documento del consiglio di Classe VE 

EDUCAZIONE CIVICA ANNO SCOLASTICO 2021/22 
 
 

UNITA’ DI APPRENDIMENTO EDUCAZIONE CIVICA 
 

COORDINATORE: PROF. DAFFINA’ ANTONINO 
COLLABORATORI : Prof.ssa De Rito Maria (Storia), Prof.---- ( Scienze motorie e sportive), prof .Nicola Raffaele 
Cuppari  (Religione). 

1 Denominazione  2 La solidarietà come risorsa 

 

Compito – prodotto Brochure a carattere informativo e descrittivo /lavoro 
digitale PPT 
 
 Relazione individuale 
 

Competenze  
( Linee guida per educazione civica all. C ) 

Cogliere la complessità dei problemi esistenziali, morali, 
politici, sociali, economici e scientifici e formulare risposte 
personali argomentate. 
 
Compiere le scelte di partecipazione alla vita pubblica e di 
cittadinanza coerentemente agli obiettivi di sostenibilità 
sanciti a livello comunitario attraverso l’Agenda 2030 per lo 
sviluppo sostenibile. 
 
Essere consapevoli del valore e delle regole della vita  
democratica anche attraverso l’approfondimento degli 
elementi fondamentali del diritto che la regolano, con 
particolare riferimento al diritto del lavoro. 
 
- Partecipare al dibattito culturale. 
 
-Adottare i comportamenti più adeguati per la tutela della 
sicurezza propria, degli altri e dell’ambiente in cui si vive 
 
 

Competenze chiave europee 

● Competenza alfabetica funzionale 

● Competenza matematica e competenza in scienze, tecnologie e ingegneria 

● Competenza multilinguistica 

● Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 

● Competenza in materia di cittadinanza 

● Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali 

 

 

 

1 Abilità  3 Conoscenze 

● Esercitare i principi della cittadinanza digitale, 
con competenza e coerenza rispetto al sistema 
integrato di valori che regolano la vita 
democratica. 
 

● Saper trarre insegnamento dal passato 
 

● Rispettare la legalità e perseguire la solidarietà. 
 

● Perseguire con ogni mezzo e in ogni contesto il 
principio  di solidarietà dell’azione individuale e 
sociale 

 

 L’agenda 2030: quando e da chi è stata sottoscritta, 
struttura e obiettivi (obiettivo n.1 e n.10).  

 

 Nord e Sud del mondo – La povertà  e le disuguaglianze.  

 Dalle rivoluzioni del Settecento a Agenda 2030, obiettivi 
per lo sviluppo sostenibile n.1 e n. 10 

 

 Conoscere gli eventi storici che hanno determinato 

cambiamenti nella vita politica dei Paesi del mondo 
 

 Perché e come studiare ed. civica oggi 
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 Riconoscere il valore di ogni individuo come 
risorsa per la collettività ed apprezzare il valore 
della solidarietà̀: 

 Sperimentare pratiche di solidarietà̀ scoprendo il 
valore sociale ed individuale; 

 

 Adattare nella vita quotidiana comportamenti 
responsabili per la convivenza civile, per la tutela 
e il rispetto dell’ambiente e delle risorse naturali.  

 

 Saper individuare i principi ed i valori di una 
società̀ equa e solidale. 

 Essere consapevoli di alcune problematiche 
legate alla sostenibilità quali: povertà, fame, 
gestione sostenibile dell’acqua, energia pulita, 
cambiamento climatico 

 Esporre in modo chiaro ,logico, coerente quanto 
realizzato 

 

 Essere in grado di attuare le procedure di 
primo soccorso 

 
 Saper riflettere sulle questioni etiche ed 

esporre le principali motivazioni che 
sostengono le scelte etiche e religiose in un 
contesto di pluralismo culturale e religioso 
 

 

 La povertà nella società attuale 
 

 Conoscere il dibattito politico-letterario su repubblica e 
governo autocratico. 

 

 La Costituzione fondamento di uguaglianza sociale 
contro le disuguaglianze e le discriminazioni. I principi 
fondamentali (art.1 e art.3) – Parte I: i diritti e i doveri 
del cittadino 

 

 L’Agenda 2030 e i suoi 17 obiettivi a tutela della persona 
e dell’ambiente 

  

 Conoscere  gli elementi fondamentali dell’attivazione del 
sistema di primo soccorso 

 
 

 Il rispetto per la persona e per la vita Il valore culturale 
dell’esperienza religiosa anche attraverso l’arte 

 

 Conoscere tradizioni e culture diverse dalle nostre  
 

 Le malnutrizioni 

Utenti destinatari  
Alunni classe 4E  enogastronomia cucina 

Tempi 
(periodo e monte ore complessivo) 
 

I Quadrimestre 
15 Ore 

Fasi di applicazione 
(attività) 
 

1) Presentazione dell’UDA e consegne agli studenti 
2) Discussione in classe su idee, scoperte, esperienze 

circa l’impegno personale e progetti per la realizzazione di 
un’economia circolare 

3) Agenda 2030 (Goal 2-12) (Storia)  

4) Focus sugli aspetti legati al Diritto e all’Economia 
(Diritto e tecnica amministrativa) 

5) Solidarietà come risorsa e non come dovere (Religione) 

6) Pianificazione del lavoro 

7) Creazione presentazione multimediale 

8) Realizzazione prodotto finale da realizzare in gruppo in 
modalità asincrona 

9) Presentazione del lavoro e scheda di autovalutazione 
10) Verifica finale con discussione sul prodotto realizzato 
 

Metodologia 
 
 

Lezione guidata e partecipata; proiezione di slide e video; 
Ricerca sul web e produzione di materiali 

Lavoro individuale di ricerca a casa e in classe (in DAD classe virtuale) 
Cooperative learning 

Risorse umane 
(Docenti coinvolti ) 
 

Docenti di: 
 Storia 4 h 
 Religione 3 h 
 Scienze motorie 3 h 
 DTA 5 h 

Strumenti 
 
 

 
Libri di testo, materiale fornito dai docenti, PC e rete 
internet 
 

Valutazione 
 

I docenti del CdC valutano collegialmente il 

raggiungimento delle competenze chiave ed ognuno, per 

quanto di sua competenza, valuta il materiale prodotto 
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dagli allievi (storia,  diritto, religione, scienze motorie) 

secondo i seguenti criteri: 

-rispetto delle consegne 

-esposizione chiara, logica e coerente 

-autovalutazione degli studenti: relazione individuale. 

La valutazione sarà formativa e sommativa e riguarderà 
il raggiungimento:  
degli obiettivi generali, riguardanti conoscenze, abilità e 
competenze proprie della disciplina  
degli obiettivi meta cognitivi relativi alla maturazione 
globale della personalità, con particolare attenzione al 
processo e non solo alla prestazione, ai progressi rispetto 
alla situazione iniziale, alle modalità di partecipazione, 
all’assunzione di comportamenti rispettosi delle regole, 
della sostenibilità, della sicurezza propria e altrui. 
 

              

 

 

 

ARGOMENTI DI EDUCAZIONE CIVICA– 18 ore 

ARGOMENTO Nuclei concettuali  Competenze 

(allegato C linee guida Ed. 
civica) 

Abilità  Conoscenze Insegnamenti 
coinvolti/ORE 

IMPRONTA 
ECOLOGICA DEI CIBI 

agenda 2030. 
l’impatto 
ambientale 
 

Sensibilizzare gli 
studenti su come la 
produzione 
alimentare e le nostre 
abitudini possono 
contribuire o meno 
alla salvaguardia 
dell'ambiente 
Saper riconoscere che 
i  prodotti biologici 
sono più salutari e, 
quindi  da preferire a 
quelli convenzionali.  
 

Saper elaborare un 
menu con un’impatto 
ambientale basso 
 
Saper riconoscere “il 
costo” in termini di 
emissioni di CO2, di 
consumo e 
inquinamento di acqua 
e suolo 
 

L’impatto ambientale 
nella produzione dei cibi 
in termini di emissioni di 
gas a effetto serra 
(carbon foot-print, 
letteralmente “impronta 
di carbonio”); consumo 
di acqua dolce (water 
foot-print, “impronta 
idrica”); consumo di 
superfici terrestri o 
marine, biologicamente 
produttive, per 
alimentare il sistema 
produttivo (ecological 
foot-print, “impronta 
ecologica”). 
 

Laboratorio 
enogastronomia 
cucina. 
Scienza e cultura 
dell'alimentazione 
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I DISTURBI 
ALIMENTARI  
 
EATING 
DISORDERS 
 
 
 
 
LES TROUBLES DE 
L’ALIMENTATION 

Sviluppo 
sostenibile 
Agenda 2030 
Obiettivo n. 3 
Salute e 
benessere 
Conoscenza 
dell’Agenda 2030 
dell’ONU che ha 
fissato i 17 
obiettivi da 
perseguire entro 
il 2030 a 
salvaguardia 
della convivenza 
e dello sviluppo 
sostenibile: la 
salvaguardia 
dell’ambiente e 
delle risorse 
naturali la salute, 
il benessere 
psicofisico, la 
sicurezza 
alimentare. 

Prendere 

coscienza 

delle 

situazioni e 

delle forme 

del disagio 

giovanile ed 

adulto nella 

società 

contemporane

a e 

comportarsi in 

modo da 

promuovere il 

benessere 

fisico, 

psicologico, 

morale e 

sociale. 
 

Essere consapevoli 

dell’importanza di 

adottare comportamenti 

alimentari corretti. 

-Leggere e comprendere 

testi relativi al settore 

professionale 

-Esporre l’argomento 

 in lingua straniera in 

modo chiaro e 

comprensibile 

-I principali disturbi 

alimentari : cause e 

conseguenze 

 

-Lessico e fraseologia 

relativi all’argomento in 

questione 

Lingue straniere: 
Inglese 
Francese 
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EDUCAZIONE CIVICA ANNO SCOLASTICO 2022/23 
 
 

UNITA’ DI APPRENDIMENTO EDUCAZIONE CIVICA 

Denominazione CITTADINI D’ITALIA, CITTADINI D’EUROPA 

Compito – 
prodotto 

Il prodotto che rende evidente le competenze è rappresentato da un PPT realizzato anche con foto storiche, immagini, di simboli 
legate alla Costituzione Italiana e all’Unione Europea. 

Competenze -Essere consapevoli del valore e delle regole della vita democratica anche attraverso l’approfondimento degli elementi 

fondamentali del diritto che la regolano. 
-Conoscere i valori che ispirano gli ordinamenti comunitari e internazionali, nonché i loro compiti e funzioni essenziali 
fondamentali del diritto che la regolano. 

Competenze chiave europee: 

 Competenza alfabetica funzionale 

 Competenza multilinguistica 

 Competenza digitale 

 Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 

 Competenza in materia di cittadinanza 

Abilità Conoscenze 

Comprendere il contesto storico che ha portato alla nascita 

della Costituzione. 

Individuare il ruolo della Costituzione a tutela della persona 

come individuo e come cittadino. 

Riconoscere l’importanza e il valore dell’Unione Europea. 

Comprendere i valori che ispirano gli ordinamenti comunitari 

internazionali, nonché i loro compiti e funzioni essenziali 

Contesto storico in cui nasce la Costituzione italiana. 

Struttura della Costituzione italiana. 

Gli organi dello stato e il diritto di voto 

L’Unione Europea: nascita ed evoluzione 

Il parlamento europeo 
    Essere Cittadini europei nel 2023  

Storia dell’integrazione europea 
L’Union Européenne. Les Institutions de l’UE 
L’Espace Schengen 
The main institutions of the UE 
L’Organizzazione delle Nazioni Unite 
Organizzazioni governative e non governative 

Utenti destinatari Classe V E 

Tempi (periodo e monte ore complessivo) Primo quadrimestre ore 15 
UNITA’ DI APPRENDIMENTO EDUCAZIONE CIVICA 

Fase di applicazione 

(attività) 
1) Presentazione dell’UDA (Lingua e letteratura italiana) 

2) Laboratorio di lettura e discussione sul contesto storico in cui nacque la Costituzione (Storia) 

3) Studio guidato e analisi della struttura della Costituzione e degli organi dello stato italiano (Storia/DTA) 

4) Approfondimento sul diritto di voto nella costituzione e lettura dell’art. 4 (Storia) 

5) Realizzazione di una scheda di sintesi sulle tappe fondamentali dell’Unione Europea (Storia) 

6) Focus sugli aspetti economici dell’UE (diritto e tecnica amministrativa) 

7) Focus sulle funzioni del Parlamento Europeo (lingue straniere/Storia) 

8) The EU and Brexit 

9) MES e PNRR (Storia e DTA) 

10) Realizzazione prodotto finale da realizzare in gruppo in modalità asincrona 

11) Verifica finale con discussione sul prodotto realizzato 

Metodologia Lezione frontale e partecipata 

Ricerca sul web e produzione di materiali 

Lavoro individuale di ricerca a casa e in classe (anche virtuale) Cooperative learning 
Risorse umane Storia 5, DTA 2, Lingua inglese 3, Lingua francese 3, Lingua e letteratura italiana 2 

Valutazione La valutazione sommativa periodica e finale, la cui rubrica è allegata al PTOF, riguarderà il raggiungimento: 

-Degli obiettivi generali, riguardanti conoscenze, abilità e competenze proprie della disciplina secondo quanto 

indicato nel curricolo di educazione civica 

- Degli obiettivi meta cognitivi relativi alla maturazione globale della personalità con particolare attenzione al processo e 

non solo alla prestazione, ai progressi rispetto alla situazione iniziale, alle modalità di partecipazione, all’assunzione di 

comportamenti rispettosi delle regole, della sostenibilità, della sicurezza propria e altrui. 
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ARGOMENTI DI EDUCAZIONE CIVICA– 18 ore  

 

ARGOMENTO Nuclei 
concettuali  

Competenze 

(allegato C linee guida Ed. civica) 
Abilità  Conoscenze Insegnamenti 

coinvolti/ORE 
 
L’etichettatura  del 
vino 
Gli effetti dell’alcol 
sull’organismo. 
 
 
 
 

Sviluppo 
sostenibile 

Prendere coscienza delle 
situazioni e delle forme 
del disagio giovanile ed 
adulto nella società 
contemporanea e 
comportarsi in modo da 
promuovere il benessere 
fisico, psicologico, morale 
e sociale. 
Compiere le scelte di 
partecipazione alla vita 
pubblica e di cittadinanza 
coerentemente agli 
obiettivi di sostenibilità 
sanciti a livello 
comunitario attraverso 
l’Agenda 2030 per lo 
sviluppo sostenibile. 

Saper acquisire 
consapevolezza dei valori 
degli strumenti predisposti 
dallo Stato, Regione, 
Comune per la tutela della 
salute e del benessere 
sociale 

Conoscere gli strumenti 
per garantire uno stile di 
vita sano 

Laboratorio Sala e 
Vendita  
Ore 3 

Gli aspetti legali del 
primo soccorso e 
tecniche operative 
più immediate 

Sviluppo 
sostenibile: 
norme di 
protezione 
civile 

Adottare i 
comportamenti più 
adeguati per la tutela 
della sicurezza propria, 
degli altri e dell’ambiente 
in cui si vive, in condizioni 
ordinarie o straordinarie 
di pericolo, curando 
l’acquisizione di elementi 
formativi di base in 
materia di primo 
intervento e protezione 
civile. 

Acquisire la 
consapevolezza della 
cultura del primo 
soccorso come valore 
sociale; consapevolezza 
dell’importanza del 
saper intervenire in 
modo appropriato in 
caso di necessità 

I riferimenti legislativi; 
 la catena della 
sopravvivenza; 
le principali tecniche di 
primo intervento. 

Scienze Motorie 
Ore 3 

Il diritto alla salute e 
la riduzione degli 
sprechi idrici 

Sviluppo 
sostenibile. 
Conoscenza e 
obiettivi inseriti 
nelle tematiche 
riguardanti 
l’educazione 
alla salute, la 
tutela 
dell’ambiente, il 
rispetto per gli 
animali e i beni 
comuni, la 
protezione 
civile. 

Rispettare l’ambiente, 
curarlo, conservarlo, 
migliorarlo, assumendo il 
principio di 
responsabilità. 
Compiere le scelte di 
partecipazione alla vita 
pubblica e di cittadinanza 
coerentemente agli 
obiettivi di sostenibilità 
sanciti a livello 
comunitario attraverso 
l’Agenda 2030 per lo 
sviluppo 
sostenibile. 
Operare a favore dello sviluppo 
eco-sostenibile e della tutela 
delle identità e delle eccellenze 

Applicare le normative che 
disciplinano i processi dei 
servizi con riferimento alla 
sicurezza e alla salute sui 
luoghi di lavoro 

Conoscere la normativa 
per la tutela della 
sicurezza del lavoratori e 
dei clienti 

Laboratorio 
enogastronomia Cucina  
Ore 3 
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produttive del Paese. 

La Costituzione: art.9 
e art.21 

LA 
COSTITUZIONE 

- Sviluppare la 
cittadinanza attiva; 
- collocare l’esperienza 
personale in un sistema 
di regole fondato sul 
reciproco riconoscimento 
dei diritti garantiti dalla 
Costituzione, a tutela 
della persona, della 
collettività e 
dell’ambiente. 

- Comprendere i 
fondamenti 
della Costituzione; 
- attivare atteggiamenti 
consapevoli di 
partecipazione alla 
vita sociale e civica; 
- sviluppare la 
partecipazione al 
dibattito culturale 
formulando risposte 
personali argomentate. 

- Conoscenza dei 
Principi 
Fondamentali della 
Costituzione; 
- definizione di 
individuo e 
società. 

Matematica 
 
ORE 3 

I dieci comandamenti 
dei doveri 
fondamentali 
dell’uomo 

L’amore 
per il 
fratello. 

Non solo regole 
comportamentali 
ma uno stile di 
vita. 

Vivere il comandamento 
non come norma 
restrittiva. 
Viverlo nella libertà.  
 

I contenuti dei 
comandamenti 
come indicatori di 
vita. 

Religione 
Ore 3 

Alimentazione e 
salute 

Sviluppo 
sostenibile. 
Conoscenza e 
obiettivi inseriti 
nelle tematiche 
riguardanti 
l’educazione 
alla salute, la 
tutela 
dell’ambiente, il 
rispetto per gli 
animali e i beni 
comuni, la 
protezione 
civile. 

Rispettare l’ambiente, 
curarlo, conservarlo, 
migliorarlo, assumendo il 
principio di 
responsabilità. 
Compiere le scelte di 
partecipazione alla vita 
pubblica e di cittadinanza 
coerentemente agli 
obiettivi di sostenibilità 
sanciti a livello 
comunitario attraverso 
l’Agenda 2030 per lo 
sviluppo 
sostenibile. 
Operare a favore dello 
sviluppo eco-sostenibile 
e della tutela delle 
identità e delle 
eccellenze 
produttive del Paese. 

Essere in grado di 
riconoscere i vantaggi 
del mercato alimentare 
orientato all’eco-
sostenibilità e alla difesa 
della biodiversità. 
Riflettere 
sull’importanza di 
adottare tecniche di 
produzione e di 
distribuzione alimentare 
a basso impatto 
ambientale, al fine di 
ridurre lo spreco e 
l’inquinamento e 
garantire la salubrità e la 
genuinità dei prodotti, 
esaltando le eccellenze 
locali e a Km 0. 
Conoscenza delle 
tematiche inerenti 
l’educazione alla salute 

Impronta ecologica, 
Alimenti sostenibili, lo 
spreco alimentare, 
disturbi del 
comportamento 
alimentare, 
alimentazione e salute, 
sicurezza alimentare, 
marchi di qualità, 
tracciabilità e 
rintracciabilità 

Alimentazione  
 Ore 3 

 

GRIGLIA DI VALUTAZIONE EDUCAZIONE CIVICA 
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LIVELLO VOTO                                    DESCRITTORI LIVELLO RAGGIUNTO 

Livello 
Avanzato  

10 

Conoscenze: L’alunno ha acquisito ottime conoscenze relative ai nuclei fondanti dell’Educazione Civica, sa recuperarle e metterle in 
relazione in modo autonomo, riferirle anche servendosi di diagrammi, mappe, schemi e utilizzarle nel lavoro anche in contesti 
nuovi.  
Abilità: L’alunno mette in atto in autonomia le abilità connesse ai temi trattati e sa collegare le conoscenze alle esperienze vissute, 
con buona pertinenza e completezza e apportando contributi personali e originali. Mostra capacità di rielaborazione delle questioni 
e di generalizzazione delle condotte in contesti nuovi.  
Competenze: L’alunno adotta sempre, nelle condotte quotidiane, comportamenti e atteggiamenti coerenti con l’educazione civica e 
mostra di averne completa consapevolezza, che rivela nelle riflessioni personali, nelle argomentazioni e nelle discussioni. L’alunno si 
attiene scrupolosamente al Regolamento di istituto, invitando i compagni a condividerlo.  

9 

Conoscenze: L’alunno ha acquisito solide conoscenze relative ai nuclei fondanti dell’Educazione Civica, sa recuperale, metterle in 
relazione in modo autonomo e utilizzarle nel lavoro.  
Abilità: L’alunno mette in atto in autonomia le abilità connesse ai temi trattati e sa collegare le conoscenze alle esperienze vissute, 
con buona pertinenza e completezza, apportando contributi personali e originali.  
Competenze: Adotta regolarmente, nelle condotte quotidiane, comportamenti e atteggiamenti coerenti con l’educazione civica e 
mostra di averne completa consapevolezza, che rivela nelle riflessioni personali, nelle argomentazioni e nelle discussioni. L’alunno si 
attiene scrupolosamente al Regolamento di istituto.  

Livello 
Intermedio  

8 Conoscenze: L’alunno ha acquisito buone conoscenze relative ai nuclei fondanti dell’Educazione Civica, sa recuperarle in modo 
autonomo e utilizzarle nel lavoro.  
Abilità: L’alunno mette in atto in autonomia le abilità connesse ai temi trattati e sa collegare le conoscenze alle esperienze vissute, a 
quanto studiato e ai testi analizzati, con buona pertinenza.  
Competenze: Adotta solitamente, nelle condotte quotidiane, comportamenti e atteggiamenti coerenti con l’educazione civica e 
mostra di averne buona consapevolezza che rivela nelle riflessioni personali, nelle argomentazioni e nelle discussioni. L’alunno si 
attiene diligentemente al Regolamento di istituto.  

7 

Conoscenze: L’alunno ha acquisito discrete conoscenze relative ai nuclei fondanti dell’Educazione Civica, sa recuperarle con il 
supporto di mappe o schemi forniti dal docente.  
Abilità: L’alunno mette in atto in autonomia le abilità connesse ai temi trattati nei contesti più noti e vicini all’esperienza diretta. Con 
il supporto del docente, collega le esperienze ai testi studiati e ad altri contesti.  
Competenze: Generalmente adotta comportamenti e atteggiamenti coerenti con l’educazione civica in autonomia e mostra di 
averne discreta consapevolezza attraverso le riflessioni personali. Si attiene al Regolamento d’Istituto.  

Livello Base  6 

Conoscenze: L’alunno ha acquisito sufficienti conoscenze relative ai nuclei fondanti dell’Educazione Civica, organizzabili e 
recuperabili con qualche aiuto del docente e/o dei compagni.  
Abilità: L’alunno mette in atto le abilità connesse ai temi trattati nei casi più semplici e/o vicini alla propria diretta esperienza. Porta 
a termine consegne e responsabilità affidate, con il supporto degli adulti.  
Competenze: Generalmente adotta comportamenti e atteggiamenti coerenti con l’educazione civica e rivela una sufficiente 
consapevolezza e capacità di riflessione, con lo stimolo degli adulti. L’alunno si attiene al Regolamento d’Istituto.  

Livello 
Parziale  

5 

Conoscenze: L’alunno ha acquisito conoscenze minime relative ai nuclei fondanti dell’Educazione Civica, organizzabili e recuperabili 
con l’aiuto del docente.  
Abilità: L’alunno mette in atto le abilità connesse ai temi trattati solo grazie alla propria esperienza diretta e con il supporto e lo 
stimolo del docente e dei compagni.  
Competenze: L’alunno non sempre adotta comportamenti e atteggiamenti coerenti con l’educazione civica. Acquisisce 
consapevolezza dei propri atteggiamenti e comportamenti con le sollecitazioni degli adulti. L’alunno si attiene saltuariamente al 
Regolamento d’Istituto.  

Livello base 
non 
raggiunto  

≤4 

Conoscenze: L’alunno ha acquisito conoscenze frammentarie o scarse relative ai nuclei fondanti dell’Educazione Civica, recuperabili 
con difficoltà, con l’aiuto e il costante stimolo del docente.  
Abilità: L’alunno mette in atto solo in modo sporadico, con l’aiuto, lo stimolo e il supporto di insegnanti e compagni le abilità 
connesse ai temi trattati.  
Competenze: L’alunno adotta in modo sporadico comportamenti e atteggiamenti coerenti con l’educazione civica e ha bisogno di 
costanti richiami e sollecitazioni degli adulti. L’alunno non si attiene al Regolamento d’Istituto.  
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PERCORSO PER LE COMPETENZE TRASVERSALI E L’ORIENTAMENTO (PCTO) 
 

Enogastronomia - Cucina  
Esperto di Cucina Tradizionale e Innovativa 

 
 

L’Istituto IPSEOA “E. Gagliardi” da sempre ha arricchito la propria offerta formativa con l’esperienza 
dell’Alternanza Scuola Lavoro, nella convinzione che la formazione professionale, pur basandosi su una solida 
cultura generale, necessiti di applicazione e di verifica continua delle conoscenze tecnico-professionali, per far 
acquisire ai propri studenti competenze spendibili nel mondo del lavoro. 
L’alternanza scuola-lavoro, la cui denominazione a seguito dell’art. 57, comma 18 della Legge di Bilancio 2019 è 
stata ridenominata PCTO (Percorsi per le Competenze Trasversali e l’Orientamento), è una modalità didattica 
innovativa, che attraverso l’esperienza pratica aiuta gli studenti a consolidare le conoscenze, testare sul campo le 
attitudini, arricchire la formazione e orientarli nelle scelte future con progetti in linea con i piani di studio. 
Il progetto triennale di PCTO dell’IPSEOA “E. Gagliardi”, consiste nella realizzazione di percorsi elaborati, attuati, 
verificati e valutati dall’Istituzione scolastica, sulla base di apposite convenzioni con le aziende enogastronomiche- 
ricettive e con la Camera di Commercio.  
I percorsi formativi pianificati mirano a supportare gli studenti nella conoscenza delle proprie attitudini, nella 
sempre maggiore consapevolezza delle proprie vocazioni e, in sinergia con il territorio, a sviluppare le 
competenze trasversali per l’inserimento nel mondo del lavoro.  
La modalità formativa dei PCTO facilita la transizione degli studenti dalla scuola al mondo del lavoro: infatti questa 
la metodologia didattica impone che le conoscenze e competenze risultino adeguate alle istanze del mercato 
lavorativo.  
Il percorso si caratterizza per la forte valenza educativa e mira a far acquisire agli studenti i seguenti traguardi 
formativi:  
 favorire l’autostima e l’autonomia dello studente 
 favorire l’acquisizione di capacità relazionali;  
 fornire elementi di orientamento professionale;  
 integrare i saperi didattici con saperi operativi;  
 arricchire la formazione acquisita nei percorsi scolastici e formativi con l’acquisizione di competenze 

spendibili nel mondo del lavoro;  
 favorire l’orientamento per valorizzarne le vocazioni personali, gli interessi e gli stili di apprendimento 

individuali;  
 stimolare gli studenti all’osservazione delle dinamiche organizzative dei rapporti tra soggetti nell’ impresa 

o nell’ente ospitante; 
 realizzare un organico collegamento tra l’istituzione scolastica e il mondo del lavoro; 
 correlare l’offerta formativa allo sviluppo culturale, sociale ed economico del territorio. 
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COMPETENZE ACQUISITE NEL PERCORSO PROGETTUALE CON SPECIFICO RIFERIMENTO ALL’EQF 
 

Livello EQF Competenze Abilità Conoscenze 

 
 
 
 
       IV 

 Sapersi gestire autonomamente, 
nel quadro di istruzioni fornite in 
un contesto di lavoro o di studio, di 
solito prevedibili, ma soggetti a 
cambiamenti.  

 Sorvegliare il lavoro di routine di 
altri, assumendo una certa 
responsabilità per la valutazione e 
il miglioramento di attività 
lavorative o di studio. 

  Acquisizione di una gamma di 
abilità cognitive e pratiche 
necessarie a risolvere problemi 
specifici in un campo di lavoro o 
di studio. 
 

 

 Conoscenza pratica e 
teorica in ampi contesti in 
un ambito di lavoro o di 
studio. 

 
 
 
 
 
 
 

RELAZIONE FINALE PCTO 
 

 
Il percorso per le competenze trasversali e l’orientamento è stato svolto anche se al momento in modo 
parziale da tutti gli alunni della classe tranne due alunni i  quali non ha svolto proprio alternanza . Per 
quanto riguarda gli altri alunni, alcuni hanno svolto l’alternanza solo nel terzo anno, altri sia nel terzo 
che nel quarto anno. In merito all’anno in corso nessuno degli alunni ha ancora svolto le ore residue per 
completare il percorso per le competenze trasversali e l’orientamento. L’esperienza per i ragazzi è stata 
molto positiva, alcuni di loro hanno instaurato un ottimo rapporto con l’azienda che li ha ospitati tanto 
da essere poi dalla stessa assunti con un contratto di lavoro stagionale. Le aziende sono state scelte 
dagli stessi alunni o in alcuni casi sono state le aziende a presentarsi ai ragazzi, solo nel caso che l’alunno 
non avesse un azienda di riferimento intervenivo io dandogli la possibilità di svolgere comunque 
l’alternanza in strutture di mia conoscenza. Tutti i ragazzi che hanno svolto Il percorso per le 
competenze trasversali e l’orientamento hanno ritenuto che l’esperienza sia stata positiva e abbia 
contribuito alla loro crescita e formazione professionale, il contatto diretto con il mondo del lavoro 
d’altronde non può che arricchire il percorso di formazione che ogni alunno deve ottenere al termine del 
percorso scolastico. Le strutture in cui è stata svolta l’alternanza sono tutte della provincia di Vibo 
Valentia, alcune di esse sulla costa, altre nel capoluogo e altre ancora nei paesi limitrofi. 

Prof. Gregorio Curello 
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INIZIATIVE COMPLEMENTARI E/O INTEGRATIVE 

 

TIPO DI ESPERIENZA DESCRIZIONE SEDE  STUDENTI 
PARTECIPANTI 

Manifestazioni culturali 

Teatro Cileno rappresentazione”Il piccolo 
Principe” in lingua francese. 

Reggio 
Calabria 

5 

Festival delle arti Vibo Valentia 1 

Banco Alimentare Vibo Valentia 5 

Serre in festival   3 

Incontro con ADMO Vibo Valentia Tutti 

Incontro con LILT Vibo Valentia Tutti 

Seminari 

“Il Rapporto di lavoro dipendente” Vibo Valentia Tutti 

Incontro con la Polizia di Stato Vibo Valentia Tutti 

Incontro con Esperti su  “La Dieta 
Mediterranea” 

Vibo Valentia Tutti 

Incontro con il consorzio “La cipolla rossa di 
tropea” 

Vibo Valentia Tutti 

Incontro con il consorzio “Grana Padano”  Tutti 

Incontro con le Forze Armate Vibo Valentia Tutti 

 

Progetti 

 

PON  su “Panificazione” Vibo Valentia 6 

Progetto preparazione piatti orientali Vibo Valentia 5 

   

Corsi    

Concorso 
Competizione nazionale enogastronomica Soverato 1 

Concorso interno “Chef Marcianò” Vibo Valentia 3 

   

 
Orientamento 

Incontro con ALMA Vibo Valentia Tutti 

Incontro con Accademia Gualtieri Marchese Vibo Valentia Tutti 

Incontro Università della Calabria Vibo Valentia Tutti 

   

 

 
 

PROVE INVALSI 

 
 

Gli studenti della classe V E hanno svolto le Prove Invalsi secondo il seguente calendario:  

    

DATA ORARIO INSEGNAMENTI 

LUNEDI’ 13/03/2023 9.00-11:00 ITALIANO 

LUNEDI’ 13/03/2023 11:15-13:15 MATEMATICA 

MARTEDI’ 14/03/2023 9:00-11:30 INGLESE 
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ATTIVITÀ PROPEDEUTICHE ALL’ESAME DI STATO 
I docenti del Consiglio di classe hanno fornito le necessarie indicazioni agli alunni, riguardo le prove d’esame, 
come indicato dagli artt. 17, 19, 20 e 22 dell’OM 45 del 9/03/2023 che prevedono: 

a) Prima prova scritta: che accerta la padronanza della lingua italiana, nonché le capacità espressive logico-
linguistiche e critiche del candidato.  Essa consiste nella redazione di un elaborato con differenti tipologie testuali 
in ambito artistico, filosofico, scientifico, storico, sociale, economico e tecnologico. Le tracce sono elaborate, dal 
Ministero dell’Istruzione, nel rispetto del quadro di riferimento al DM n. 1095 del 21 novembre 2019.  

b) Seconda prova scritta: per l’anno scolastico 2022/23 la prova non verte su discipline ma sulle competenze in 
uscita e sui nuclei fondamentali di indirizzo correlati. Pertanto, la seconda prova d’esame degli istituti 
professionali di nuovo ordinamento è un’unica prova integrata, la cui parte ministeriale contiene la “cornice 
nazionale generale di riferimento” che indica:  

 la tipologia della prova da costruire, tra quelle previste nel Quadro di riferimento dell’indirizzo (adottato con 
d.m. 15 giugno 2022, n. 164);  

 il/i nucleo/i tematico/i fondamentale/i d’indirizzo, scelto/i tra quelli presenti nel suddetto Quadro, cui la 
prova dovrà riferirsi.  

La trasmissione della parte ministeriale della prova avviene tramite plico telematico, il martedì precedente il 
giorno di svolgimento della seconda prova. La chiave per l’apertura del plico viene fornita alle ore 8:30; le 
commissioni elaborano, entro il mercoledì 21 giugno tre proposte di traccia. In fase di stesura delle proposte di 
traccia della prova si definisce la durata della prova, nei limiti e con le modalità previste dai Quadri di riferimento. 
Tra tali proposte viene sorteggiata, il giorno dello svolgimento della seconda prova scritta, la traccia che verrà 
svolta dai candidati.  
Per le classi VE e VD del percorso Enogastronomia – Cucina  i docenti titolari degli insegnamenti di Area di 
indirizzo che concorrono al conseguimento delle competenze oggetto della prova di tutte le commissioni/classi 
coinvolte elaborano collegialmente le proposte di traccia per tali classi quinte, sulla base della parte ministeriale 
della prova, tenendo conto anche delle informazioni contenute nei documenti del consiglio delle classi coinvolte. 

c) Colloquio orale: il colloquio è disciplinato dall’art. 17, comma 9, del d.lgs 62/2018, e ha finalità di accertare il 
conseguimento del profilo educativo, culturale e professionale della studentessa o dello studente (PECUP). Nello 
svolgimento dei colloqui la commissione d’esame tiene conto delle informazioni contenute nel Curriculum dello 
studente. 
Il colloquio si aprirà con l’analisi di un materiale scelto dalla Commissione (un testo, un documento, 
un’esperienza, un problema, un progetto). Il materiale è finalizzato a favorire la trattazione dei nodi concettuali 
caratterizzanti i diversi insegnamenti e del loro rapporto interdisciplinare.  
Nel corso del colloquio il candidato dovrà dimostrare di aver acquisito i contenuti e i metodi propri dei singoli 
insegnamenti, di essere capace di utilizzare le conoscenze acquisite e di metterle in relazione tra loro per 
argomentare in maniera critica e personale, utilizzando anche la lingua straniera; 
Di saper analizzare criticamente e correlare al percorso di studi seguito e al PECUP, mediante una breve relazione 
o un lavoro multimediale, le esperienze svolte nell’ambito dei PCTO. 
Di aver maturato le competenze di Educazione civica come definite nel curricolo d’istituto e previste dalle attività 
declinate dal documento del consiglio di classe. 
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SIMULAZIONE PRIMA PROVA 

 

 

TIPOLOGIA B- ANALISI E PRODUZIONE DI UN TESTO ARGOMENTATIVO    
La figura di G. Verga, inserita nel quadro del Positivismo, la sua adesione al Naturalismo 
francese e la sua formazione verista, rappresentata e collegata nelle sue opere. 
 
 
 
 

TIPOLOGIA B-  RIFLESSIONE CRITICA DI CARATTERE ESPOSITIVO-ARGOMENTATIVO 
Argomento storico 
La questione delle Foibe rapportata al genocidio della Shoah, l’odio razziale nel giorno del 
ricordo…………. 
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GRIGLIE DI VALUTAZIONE PRIMA PROVA 

 
    
 
 
 
CANDIDATA/O  __________________________________________________ 
 

INDICATORI GENERALI PER LA VALUTAZIONE DELLA PROVA                                  (MAX. PUNTI 60) 

 1    2    3    4    5 - 6 -7 -8 9-10-11 12-13-14- 15 PUNTEGGIO 
CANDIDATO 

Ideazione, 
pianificazione, 
organizzazione del 

testo; coesione e 

coerenza testuale 

Mancanza di una vera 
e propria struttura. 
Testo incoerente, 
disordinato e 
ripetitivo 

La struttura dell’elaborato 
non è stata 
adeguatamente 
pianificata; Testo non 
sempre coerente ed 
ordinato 

Sufficiente la 
pianificazione 
dell’elaborato; Testo 
semplice e/o schematico 
ma complessivamente 
coerente 

Adeguata l’ideazione e la 
pianificazione; 
Svolgimento articolato 
con ordine e coerenza 
logica 

L’elaborato è stato 
ideato e pianificato in 
modo puntuale e 
completo. 
Svolgimento ed 
articolazione organica ed 
efficace  

 

 1 -2-  3     4- 5 6    7-8 9- 10  

Ricchezza e 
padronanza 

lessicale 

Lessico gravemente 
inadeguato ed 
inappropriato 

 

Lessico generico e 
ripetitivo, con qualche 

improprietà ed 
imprecisione 

Lessico e registro 
linguistico generalmente 
appropriati, con qualche 

imperfezione 

Lessico e registro 
linguistico appropriati. 

Registro linguistico 
adeguato. 

Lessico ricco e puntuale 
registro linguistico 

appropriato 

 

 1-2 - 3 4-5-6 7   8-9-10 11 -12  

Correttezza 
grammaticale 
(ortografia, 
morfologia, sintassi); 
uso corretto ed 
efficace della 
punteggiatura 

Sintassi decisamente 
scorretta; numerosi 
errori ortografici. 
Scorrettezze 
morfologiche frequenti 
Uso scorretto della 
punteggiatura 

Sintassi scorretta; 
qualche errore 
ortografico. Scorrettezze 
morfologiche frequenti 
Uso scorretto della 
punteggiatura 

Sufficiente 
correttezza e 
chiarezza formale 

 

Espressione scorrevole e 
corretta. 

 Punteggiatura utilizzata 
in modo adeguato 

Sintassi e morfologia 
perfettamente corretta e 

con elementi di 
complessità 

Punteggiatura utilizzata in 
modo efficace  

 

 

 1- 2 - 3 4 - 5  6-7-8 9-10  11-12-13  

Ampiezza e 
precisione delle 
conoscenze e dei 
riferimenti culturali 

Conoscenza e 
riferimenti culturali 
molto limitati e 
scorretti 

Conoscenza e riferimenti 
culturali 
lacunosi/superficiali 
/incompleti 

Conoscenze e 
riferimenti culturali 
corretti ma essenziali 

Conoscenze e 
riferimenti culturali 
esaurienti e corretti 
 

Conoscenze e riferimenti 
culturali ampi, articolati 
 e corretti 

 

 1 - 2   3  -4     5 -6 7 -8     9  -10  

Formulazione di 
giudizi articolati e 
valutazioni 
personali  

Giudizi e valutazioni 
personali assenti  
  

Giudizi e valutazioni 
personali limitati e/o 
poco significativi 
  

Giudizi e valutazioni 
personali   presenti, ma 
non sempre significativi. 
Interpretazione 
pertinente 

Giudizi e valutazioni 
personali adeguate  
e significative 
Interpretazione 
pertinente. 

Giudizi e valutazioni 
personali ben evidenti e 
supportati da 
argomentazioni efficaci. 
Interpretazione pertinente e 
articolata 

 

 
 

PUNTEGGIO PARZIALE: …………/60 
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Tipologia A: Analisi e interpretazione di un testo letterario italiano 

Elementi da valutare nello specifico (MAX PUNTI 40) 
 1 - 2 3 -4 5-6 7-8 9-10 

PUNTEGGIO 
CANDIDATO 

Rispetto delle 
consegne 

Consegne non 
rispettate 

Carente rispetto 
delle consegne 

Consegne parzialmente 
rispettate, con qualche 
approssimazione 

Consegne rispettate in 
modo adeguato 

Completo e 
accurato rispetto 
delle consegne 

 

 1- 2 -3 4  -  5  6- 7 8 -9 10  

Capacità di 
comprendere il testo 
nel suo senso 
complessivo e nei suoi 
snodi tematici e 
stilistici 

Comprensione 
gravemente 
compromessa da 
fraintendimenti e da 
errori generalizzati 

Comprensione 
complessiva lacunosa e 
talvolta errata in più 
parti del testo;  

Il testo è compreso 
nella sua globalità, 
Individuati gli snodi 
tematici e stilistici 

principali  

Comprensione 
complessiva del tutto 
adeguata; individuazione 
corretta degli snodi 
tematici e stilistici 

Testo compreso in 
modo puntuale, 
rigoroso e 
approfondito, anche 
negli snodi tematici e 
stilistici 

 

 1 2 3 4 -5 6  7  8 9 -10  

Puntualità nell’analisi 
lessicale, sintattica, 
stilistica e retorica  

Analisi lessicale, 
sintattica e retorica 

gravemente 
scorretta e 
lacunosa 

Analisi lessicale, 
sintattica e retorica 

generica, incompleta 
e con qualche errore 

Analisi lessicale, 
sintattica e retorica 
corretta anche se 

non accurata 

Analisi interpretativa 
precisa e corretta, 
sviluppata in modo 

adeguato 

Analisi 
interpretativa 

puntuale, ampia e 
rigorosa 

 

 1 2 3 4 -5 6 7 - 8 9 -10  

Interpretazione 
corretta e articolata 

del testo 

Interpretazione 
non espressa/ 

scorretta  
 

Interpretazione 
superficiale e 
generica, con diversi 
errori ed imprecisioni  

Interpretazione 
corretta ma 
essenziale  

 

Interpretazione precisa 
ed articolata 

Interpretazione 
completa, efficace e 
rigorosa  

 

 
PUNTEGGIO PARZIALE: …………/40 

NB. Il punteggio specifico in centesimi, derivante dalla somma della parte generale e della parte specifica, va riportato a 20 con opportuna 
proporzione (divisione per 5 + arrotondamento per eccesso per un risultato uguale o maggiore a 0,50) (D.M. n°1095 del 21/11/2019) 
 

 
PUNTEGGIO TOTALE: …………/100                        PUNTEGGIO IN ………/20  

Commissione                                                                                                 Presidente   
_________________          ___________________                                                     _________________          

_________________         ___________________ 

_________________          ___________________          

TIPOLOGIA B: ANALISI E PRODUZIONE DI UN TESTO ARGOMENTATIVO 

Elementi da valutare nello specifico (max. punti 40) 

 1- 2 - 3  4-5  6- 7 8 - 9      10 
PUNTEGGIO 
CANDIDATO 

Individuazione corretta 
della tesi presente nel 

testo proposto 

Individuazione del 
tutto scorretta e/o 
fraintesa della tesi 
presente nel testo 

Individuazione 
limitata della tesi 
presente nel testo 

Il testo è compreso 
nella sua globalità 
 

 Individuazione 
adeguata e 
pertinente della tesi 
presente nel testo 

Individuazione 
completa, precisa e 
pertinente della tesi 
presente nel testo 

 

 1-2          3-4 5-6 7-8 9-10  

Individuazione corretta 
delle argomentazioni 
presenti nel testo 
proposto 

Individuazione delle 
argomentazioni 

estremamente lacunosa 
e/o del tutto scorretta 

Individuazione delle 
argomentazioni 

imprecisa e farraginosa 

Tesi ed 
argomentazioni 

globalmente 
riconosciute 

Individuazione 
adeguata e 

pertinente delle 
argomentazioni e 

degli snodi tematici 

Individuazione 
completa, precisa e 

pertinente delle 
argomentazioni 

 

 1    2    3 4    5     6-7 8 -  9     10  

Capacità di sostenere 
con coerenza un 
percorso ragionativo 
adoperando 
connettivi pertinenti 

Percorso ragionativo 
disorganico, incoerente 
e contraddittorio e /o 
lacunoso 
Errato uso dei 
connettivi 

Modeste /parziali 
capacità di sostenere un 
percorso ragionativo 
coerente e logicamente 
ordinato; incertezza 
nell’uso dei connettivi 

Percorso ragionativo 
semplice, ma 
sostanzialmente 
coerente;  
utilizzo di connettivi 
pertinenti 

Buone capacità di 
sostenere 
coerentemente un 
percorso ragionativo 
e di utilizzare i 
connettivi pertinenti  

Eccellente capacità di 
sostenere con coerenza 
e complessità il percorso 
ragionativo, utilizzando 

connettivi vari ed 
appropriati 

 

 1    2    3     3- 4- 5     6-7 8-9 10  

Correttezza e 
congruenza dei 
riferimenti culturali 
utilizzati per sostenere 
l'argomentazione 

Mancanza e/o 
scorrettezza e 
incongruenza dei 
riferimenti culturali  

Riferimenti culturali 
limitati e 

approssimativi  
 

Riferimenti culturali 
semplici, ma corretti e 
pertinenti 

Riferimenti culturali 
corretti, congruenti 

e non generici 

Riferimenti culturali 
efficaci, pertinenti e 
approfonditi; 
argomentazione 
sviluppata con sicurezza 
ed originalità 
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PUNTEGGIO PARZIALE: …………/40 

 

 NB. Il punteggio specifico in centesimi, derivante dalla somma della parte generale e della parte specifica, va riportato a 20 con opportuna 
proporzione (divisione per 5 + arrotondamento per eccesso per un risultato uguale o maggiore a 0,50) (D.M. n°1095 del 21/11/2019) 
 

 

 
PUNTEGGIO TOTALE: …………/100                        PUNTEGGIO IN ………/20                    

 
Commissione                                                                                                 Presidente   

_________________          ___________________                                                     _________________          

_________________         ___________________ 

_________________          ___________________          

TIPOLOGIA C 

Riflessione critica di carattere espositivo-argomentativo su tematiche di attualità 

Elementi da valutare nello specifico (MAX punti 40) 

 1 -  2   - 3     4-5     6-7-8  9- 10-11   12-13 PUNTEGGIO 

CANDIDATO  
Pertinenza del testo 
rispetto alla traccia e 
coerenza nella 
formulazione del titolo e 
dell’eventuale 
paragrafazione 

Pertinenza del tutto 
marginale in 
relazione alle 
richieste della 
traccia. Titolo 
assente e/o 
inadeguato 

Pertinenza limitata 
in relazione alle 
richieste della 

traccia. 
Titolo impreciso 
/poco pertinente 

Pertinenza parziale, 
complessivamente 
adeguata, ma con 
qualche imperfezione 
Titolo generico, ma non 
incoerente 

Pertinenza precisa e 
del tutto adeguata. 
Titolo pertinente ed 
efficace. 

L’elaborato soddisfa 
pienamente le richieste 
contenute nella traccia. 
Titolo pertinente, incisivo 
ed originale. 
Paragrafazione ben 
strutturata  

 

 1 -  2 -  3- 4 5 - 6-7 8-9   10 -11-12  13-14  

Sviluppo ordinato e 
lineare 

dell’esposizione 

Considerazioni 
esposte in modo 
disordinato, 
confuso e non 
coerente. 

Esposizione poco 
ordinata e lineare, 
con evidenti limiti 
di coerenza e 
coesione  

Esposizione semplice 
e/o schematica, ma 
complessivamente 
coerente e coeso 

Testo sviluppato in 
modo coerente e 
coeso 

Testo equilibrato e 
consequenziale, 
perfettamente 
sviluppato e ampio in 
ogni sua parte. 

 

 1 -2 -3- 4 5 -6 -7 8-9   10  -  11     12- 13   

Correttezza e 
articolazione delle 
conoscenze e dei 

riferimenti culturali 

Carenti 
conoscenze. 
Riferimenti 

culturali non 
adeguati  

Conoscenze 
superficiali. 

Riferimenti culturali 
appena accennati 

Conoscenze essenziali. 
Riferimenti culturali 

presenti ma non 
sempre significativi 

 

Conoscenze e 
riferimenti culturali 

esaurienti 
Riferimenti culturali 

coerenti al contesto di 
riferimento. 

Conoscenze ampie, 
puntuali e approfondite. 
Precisi ed articolati 
riferimenti culturali 
pertinenti e coerenti al 
contesto di riferimento. 

 

 
 

PUNTEGGIO PARZIALE: …………/40 

NB. Il punteggio specifico in centesimi, derivante dalla somma della parte generale e della parte specifica, va riportato a 20 con opportuna 
proporzione (divisione per 5 + arrotondamento per eccesso per un risultato uguale o maggiore a 0,50) (D.M. n°1095 del 21/11/2019) 
 

 
PUNTEGGIO TOTALE: …………/100                        PUNTEGGIO IN ………/20                    

 
Commissione                                                                                                 Presidente   

_________________          ___________________                                                     _________________          

_________________         ___________________ 

_________________          ___________________          
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SIMULAZIONE SECONDA PROVA 

 

Prova di: Scienze e Cultura dell’Alimentazione, Laboratorio di Enogastronomia- 

Cucina, Laboratorio di Enogastronomia - Bar, Sala e Vendita 

Nucleo N° 3.  Programmazione e attivazione degli interventi di messa in sicurezza nella lavorazione di 

prodotti e/o nell’allestimento di servizi: dalle procedure dei piani di autocontrollo all’implementazione 

della prevenzione dei rischi sul luogo di lavoro, alla connessione tra sicurezza, qualità e privacy.  

Sicurezza alimentare, qualità del cibo e salute 

 
Documento n.1 
L’agroalimentare ha un’importanza essenziale in Europa e costituisce un settore chiave per l’economia e 
il commercio, per la salute e la sicurezza dei consumatori e per la sostenibilità delle produzioni. Qualità e 
sicurezza alimentare sono concetti strettamente interconnessi tra loro e con quello della salute, 
integrandosi nel più ampio concetto di “food integrity” ad indicare alimenti sani, nutrienti, sicuri, 
gustosi, autentici, tracciabili e prodotti in maniera etica, rispettosa dell’ambiente e sostenibile 
.... 
La “sicurezza” alimentare si declina in termini di “food security” – con l’assicurazione di adeguate 
quantità di cibo – e di “food safety”, in termini di assenza di pericoli legati ad agenti biologici, chimici o 
fisici in grado di causare danni alla salute. La globalizzazione e l’internazionalizzazione dei mercati 
sollevano un’attenzione sempre crescente sul tema della sicurezza alimentare, in relazione all’aumento 
della circolazione delle merci e alla crescente apertura dei mercati. ENEA è impegnata nello sviluppo e 
validazione di metodologie analitiche per l’identificazione e la quantificazione di contaminanti organici 
(es. micotossine, diossine e furani, residui di fitofarmaci e farmaci veterinari) ed inorganici (elementi 
tossici e potenzialmente tossici) in materie prime e prodotti e per valutarne il rischio di trasferimento 
all’agroecosistema di produzione primaria e poi lungo la filiera, considerando tutte le matrici 
d’interesse: oltre le materie prime ed i prodotti alimentari, gli intermedi di lavorazione e i sottoprodotti, 
gli scarti, i mangimi e le matrici ambientali legate all’agroecosistema di produzione, i materiali a contatto 
con gli alimenti. 

https://www.eai.enea.it/ 
 
 
 
 
Documento n.2 
Il grande pubblico è interessato al rapporto tra l’alimentazione e la salute e la scelta di una dieta 
adeguata alle esigenze individuali. Nel Libro bianco della Commissione del 30 maggio 2007 riguardante 
una strategia europea sugli aspetti sanitari connessi all’alimentazione, al sovrappeso e all’obesità (il 
«Libro bianco della Commissione») segnala che l’etichettatura nutrizionale è uno dei metodi principali 
per informare i consumatori sulla composizione degli alimenti e aiutarli ad adottare decisioni 
consapevoli. La comunicazione della Commissione del 13 marzo 2007 dal titolo «Strategia per la politica 
dei consumatori dell’UE 2007-2013 — Maggiori poteri per i consumatori, più benessere e tutela più 
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efficace» ha sottolineato che consentire ai consumatori di effettuare scelte consapevoli è essenziale per 
garantire al tempo stesso una concorrenza efficace e il benessere dei consumatori stessi. La conoscenza 
dei principi base della nutrizione e un’adeguata informazione nutrizionale sugli alimenti 
contribuirebbero significativamente a consentire al consumatore di effettuare scelte consapevoli. Le 
campagne di educazione e informazione sono un meccanismo importante per migliorare la 
comprensione delle informazioni alimentari da parte dei consumatori. 

https://eur-lex.europa.eu/  Reg. UE n. 1169/2011 
 
Gli Operatori del settore alimentare (OSA) sono individuati dal Regolamento (CE) 178/2002 come i 
responsabili della sicurezza degli alimenti. Il Regolamento, che istituisce il sistema rapido di allerta 
europeo (RASFF), stabilisce che nei casi in cui un prodotto rappresenti un rischio per la salute, l’OSA 
deve adottare le misure di ritiro e di richiamo.  
... 
La prima misura si riferisce all’obbligo per l’OSA di informare i suoi clienti sulla non conformità 
riscontrata ed a ritirare il prodotto dal mercato. In aggiunta al ritiro, qualora il prodotto fosse già stato 
venduto al consumatore, l’OSA deve inoltre provvedere al richiamo cioè ad informare i consumatori sui 
prodotti a rischio, anche mediante apposita cartellonistica da apporre presso i punti vendita. 

https://www.salute.gov.it/ 
 
A) Con riferimento alla comprensione dei documenti introduttivi, utili a fornire informazioni e stimoli 

alla riflessione, il candidato risponda ai seguenti quesiti: 

- Cosa s’intende per “food integrity”  

- Definisca come è declinata la “sicurezza alimentare”. 

- Definisca gli obblighi degli OSA in termini di sicurezza alimentare 

 
B) Con riferimento alla produzione di un testo, il candidato, utilizzando le conoscenze acquisite nel corso 
degli studi, spieghi in maniera motivata e dettagliata 
- Quali sono le norme che regolano l’etichettatura dei cibi e delle bevande 

- Che cosa prevede l’HACCP in relazione all’etichettatura 

- I sistemi europei adottati per le “informazioni nutrizionali”  

 
 
C) Con riferimento alla padronanza delle conoscenze fondamentali e delle competenze tecnico – 
professionali conseguite, il candidato supponga di dover organizzare il servizio di un buffet in un wine 
bar per un gruppo di 20 persone e di dover elaborare le procedure operative per garantire la sicurezza 
alimentare. In particolare: 
- riferisca come intenda procedere alla scelta degli ingredienti e alla selezione dei fornitori per la 

preparazione di una selezione di tramezzini e stuzzichini vari; 

- definisca le procedure operative per garantire l’igiene delle attrezzature durante le fasi di 

preparazione. 

- definisca le procedure per assicurare la sicurezza alimentare durante il servizio a buffet; 

- riporti, in modo sintetico, le tecniche di gestione dei locali al fine della corretta conservazione delle 

derrate alimentari. 

 

https://eur-lex.europa.eu/
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D) Il candidato concluda predisponendo una pagina informativa da allegare alla lista delle pietanze 
con due indicazioni che rassicurino il cliente sulla salubrità dei piatti che vengono serviti. 
 
A Per i punti C) e D) è data facoltà al candidato di fare riferimento a esperienze condotte nel 

laboratorio del proprio Istituto o maturate anche nell’ambito dei percorsi per le competenze trasversali 

e per l’orientamento. 

B  

 
 
 
 
 
 
____________________________________  
È consentito l’uso del dizionario della lingua italiana.  
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GRIGLIA DI VALUTAZIONE SECONDA PROVA 

 

Candidato/a………………………………………….…………        

INDICATORE 

(correlato agli 

obiettivi della prova) 

Punti 

fino a un 

max di 

DESCRITTORI  PUNTEGGIO  

OTTENUTO  

 

COMPRENSIONE del 

testo introduttivo o 

del caso professionale 

proposto o dei dati 

del contesto 

operativo 

(max 3 punti) 

0.5  Il candidato non comprende il testo introduttivo e la consegna data, rielabora le informazioni in 
modo limitato   

1-1.5 Il candidato  comprende il testo introduttivo e la consegna data,  rielabora le informazioni in modo 
confuso   

2  Il candidato comprende sufficientemente il testo introduttivo e la consegna data,  rielabora le 
informazioni in modo adeguato    

2.5 Il candidato comprende correttamente il testo introduttivo e la consegna data, rielabora le 
informazioni in modo completo. 

 

3 Il candidato comprende correttamente il testo inttroduttivo  e la consegna data, rielabora le 
informazioni in modo ampio e complete.  

PADRONANZA delle  

conoscenze relative ai 

nuclei tematici  

fondamentali di 

riferimento utilizzate 

con coerenza e 

adeguata 

argomentazione  (max  

6 punti)  

1  Il candidato non è in grado di utilizzare le conoscenze relative  ai nuclei tematici fondamentali di 
riferimento o lo fa in modo del tutto inadeguato   

1.5-3 Il candidato è in grado di utilizzare le conoscenze relative  ai nuclei tematici fondamentali di 
riferimento in modo stentato e/o con difficoltà gravi/lievi 

  

3.5-4  Il candidato è in grado di utilizzare correttamente le conoscenze relative  ai nuclei tematici 
fondamentali di riferimento, basandosi su argomentazioni complessivamente coerenti   

4.5-5 Il candidato è in grado di utilizzare le conoscenze relative  ai nuclei tematici fondamentali di 
riferimento con coerenza, argomentando  in modo chiaro e pertinente   

 

5.5-6 Il candidato è in grado di utilizzare le conoscenze relative  ai nuclei tematici fondamentali di 
riferimento con piena coerenza, argomentando in modo preciso e approfondito  

PADRONANZA delle 

competenze tecnico-

professionali espresse 

nella rilevazione delle 

problematiche e 

nell’elaborazione di 

adeguate soluzioni o 

di sviluppi tematici 

con opportuni 

collegamenti 

concettuali e operativi 

(max 8 punti)  

1-2  Il candidato non possiede padronanza delle competenze tecnico professionali ed elabora un 
prodotto carente. Individua le problematiche e/o situazioni in modo limitato e non fornisce soluzioni 

  

2.5-4 Il candidato possiede una superficiale padronanza delle competenze tecnico professionali ed elabora 
un prodotto semplice e poco articolato. Individua le problematiche e/o situazioni in modo parziale e 
non fornisce soluzioni pertinenti 

  

4.5-5  Il candidato possiede un’adeguata padronanza delle competenze tecnico professionali ed elabora un 
prodotto semplice, ma efficace. Individua le problematiche e/o situazioni, motivando in maniera più 
che sufficiente la tesi sostenuta 

  

5.5-7  Il candidato possiede una discreta/buona padronanza delle competenze professionali. Personale la 
rielaborazione ed efficace la soluzione delle problematiche proposte   

7.5-8 Il candidato possiede un’ottima padronanza delle competenze tecnico professionali ed elabora un 
prodotto completo e articolato. Individua strategie appropriate, formulando proposte operative 
originali per la soluzione dei problemi 

 

 

CORRETTEZZA  

morfosintattica e 

padronanza del 

linguaggio specifico di 

pertinenza del settore 

professionale  

 (max 3 punti)  

0.5  Il candidato si esprime in modo scorretto o stentato, utilizzando un lessico inadeguato   

1-1.5 Il candidato si esprime in modo non sempre corretto, utilizzando un lessico, anche di settore, 
parzialmente adeguato   

2 Il candidato si esprime in modo corretto, utilizzando un lessico, adeguato, anche in riferimento al 
linguaggio specifico del settore   

2.5 Il candidato si esprime in modo preciso e accurato utilizzando un lessico, anche specifico di settore, 
vario e articolato  

3 Il candidato si esprime con ricchezza e piena padronanza lessicale e semantica, anche in riferimento 

al linguaggio specifico del settore  

TOTALE PUNTEGGIO ____/20 

                                                      Commissari                                                                                        Il Presidente 
_____________________________ _____________________________ ____________________________ 
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_____________________________ _____________________________ 

_____________________________ _____________________________
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GRIGLIA DI VALUTAZIONE DELLA PROVA ORALE 

Allegato A    O.M.45 14/3/23 
 

 
La Commissione assegna fino ad un massimo di Venti punti, tenendo a riferimento indicatori, livelli, descrittori e punteggi di seguito indicati. 

Indicatori Livelli Descrittori Punti Punteggio 

Acquisizione dei contenuti 

e dei metodi delle diverse 

discipline del curricolo, con 

particolare riferimento a 

quelle d’indirizzo 

I Non ha acquisito i contenuti e i metodi delle diverse discipline, o li ha acquisiti in modo estremamente frammentario e lacunoso. 0.50-1  

II Ha acquisito i contenuti e i metodi delle diverse discipline in modo parziale e incompleto, utilizzandoli in modo non sempre appropriato. 1.50-2.50 

III Ha acquisito i contenuti e utilizza i metodi delle diverse discipline in modo corretto e appropriato. 3-3.50 

IV Ha acquisito i contenuti delle diverse discipline in maniera completa e utilizza in modo consapevole i loro metodi. 4-4.50 

V Ha acquisito i contenuti delle diverse discipline in maniera completa e approfondita e utilizza con piena padronanza i loro metodi. 5  

Capacità di utilizzare le 

conoscenze acquisite e di 

collegarle tra loro 

I Non è in grado di utilizzare e collegare le conoscenze acquisite o lo fa in modo del tutto inadeguato 0.50-1  

II È in grado di utilizzare e collegare le conoscenze acquisite con difficoltà e in modo stentato 1.50-2.50 

III È in grado di utilizzare correttamente le conoscenze acquisite, istituendo adeguati collegamenti tra le discipline 3-3.50 

IV È in grado di utilizzare le conoscenze acquisite collegandole in una trattazione pluridisciplinare articolata 4-4.50 

V È in grado di utilizzare le conoscenze acquisite collegandole in una trattazione pluridisciplinare ampia e approfondita 5  

Capacità di argomentare in 

maniera critica e personale, 

rielaborando i contenuti 

acquisiti 

I Non è in grado di argomentare in maniera critica e personale, o argomenta in modo superficiale e disorganico 0.50-1  

II È in grado di formulare argomentazioni critiche e personali solo a tratti e solo in relazione a specifici argomenti 1.50-2.50 

III È in grado di formulare semplici argomentazioni critiche e personali, con una corretta rielaborazione dei contenuti acquisiti 3-3.50 

IV È in grado di formulare articolate argomentazioni critiche e personali, rielaborando efficacemente i contenuti acquisiti 4-4.50 

V È in grado di formulare ampie e articolate argomentazioni critiche e personali, rielaborando con originalità i contenuti acquisiti 5  

Ricchezza e padronanza 

lessicale e semantica, con 

specifico riferimento al 

linguaggio tecnico e/o di 

settore, anche in lingua 

straniera 

I Si esprime in modo scorretto o stentato, utilizzando un lessico inadeguato 0.50  

II Si esprime in modo non sempre corretto, utilizzando un lessico, anche di settore, parzialmente adeguato 1  

III Si esprime in modo corretto utilizzando un lessico adeguato, anche in riferimento al linguaggio tecnico e/o di settore 1.50 

IV Si esprime in modo preciso e accurato utilizzando un lessico, anche tecnico e settoriale, vario e articolato 2  

V Si esprime con ricchezza e piena padronanza lessicale e semantica, anche in riferimento al linguaggio tecnico e/o di settore 2.50 

Capacità di analisi e 

comprensione della realtà 

in chiave di cittadinanza 

attiva a partire dalla 

riflessione sulle esperienze 

personali 

I Non è in grado di analizzare e comprendere la realtà a partire dalla riflessione sulle proprie esperienze, o lo fa in modo inadeguato 0.50  

II È in grado di analizzare e comprendere la realtà a partire dalla riflessione sulle proprie esperienze con difficoltà e solo se guidato 1  

III È in grado di compiere un’analisi adeguata della realtà sulla base di una corretta riflessione sulle proprie esperienze personali 1.50 

IV È in grado di compiere un’analisi precisa della realtà sulla base di una attenta riflessione sulle proprie esperienze personali 2  

V È in grado di compiere un’analisi approfondita della realtà sulla base di una riflessione critica e consapevole sulle proprie esperienze personali 2.50 

Punteggio totale della prova 
 

      Commissari            Il Presidente 
_____________________________  _____________________________     _____________________________ 

_____________________________  _____________________________



 

104 

 

 
 

DOCUMENTI A DISPOSIZIONE DELLA COMMISSIONE 
 
 

 

PROGETTO DEL CONSIGLIO DI CLASSE  

FASCICOLI DEGLI STUDENTI INTERNI ED ESTERNI 

VERBALE ULTIMO SCRUTINIO 

GRIGLIA VALUTAZIONE DEL CREDITO SCOLASTICO 

PROGRAMMI SVOLTI DEGLI INSEGNAMENTI 

O.M. n. 45 del 0903/2023 

PTOF (sito web della scuola) 

Allegati al Documento del 15 maggio 

       Allegato n°1 Elenco candidati interni ed esterni 

       Allegati n°2 e n°3. Documentazione riservata – studenti BES 

       Allegato n°4 Tabella credito terzo e quarto anno 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


		2023-05-12T13:16:09+0200
	Documento informatico firmato digitalmente da ELEONORA ROMBOLA' ai sensi del D.Lgs 82/2005 s.m.i. e norme collegate




